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1. pokrywa

2. misa

3. podstawa misy

4. stojak pokrywy

5. ruszt wysoki

6. ruszt niski

7. stojak na chleb

8. patelnia

9. parownik

10. chwytak

11. pierécien misy
12. uchwyt pokrywy
13. panel kontrolny
14. uchwyt podstawy
15. gniazdo kabla zasilajacego
16. kabel zasilajacy

EN

1. lid

2. bow

3. bowl's base

4. lid's rack

5. high grate

6. low grate

7. bread rack

8. pan

9. evaporator

10. gripper

11. bow!'s ring
12.lid's handle
13. control panel
14. base’s handle
15. power cord socket
16. power cord

DE

1. Deckel

2. Schiissel

3. Grundrahmen Schiissel
4. Grundgestell Deckel

5. Rost, hoch

6. Rost, niedrig

7. Brotgestell

8. Bratpfanne

9. Dampfeinheit

10. Haltegriff

11. Stahlring Schiissel

12. Handgriff Deckel

13. Steuerpaneel

14. Handgriff Grundrahmen
15. Stromkabelanschluss
16. Stromkabel
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I'NSTRUZKTC CJA

O R Y G |

RU

1. KpbllUKa

2. vawa

3. noAcTaska Ana yawm

4. nofcTaska st KpbILLKA
5. BbICOKast pelLeTka

6. HU3Kas peLueTka

7. nogcraska ans xneba

8. ckoBopoda

9. ucnaputens

10. pyuka

11. KONbLEBOW 3MEMEHT Yalun
12. pyuka KpbILLKM

13. naHenb ynpaenexus

14. pyyka noacTaBkn

15. pasbeM LWHypa nuTanns
16. LWHYp NUTaHUs
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UA

1. KpuLKa

2. vawa

3. nigcTagka Ans vaLi

4. nifcraska Ans KpULLKK

5. BiCOKa peLuiTka

6. HM3bka peLuiTka

7. nigctaeka Ans xnioa

8. ckosopoaa

9. BUNapHUK

10. pyuka

11. KinbLEBWUA enemMeHT YaLdi
12. pyyKa KpuLLKu

13. naHenb ynpasnixsa

14. pyyka nigcTasku

15. po3'em LUHYpa KUBNEHHS
16. WHYP XMBNEHHS

SK

1. veko

2. misa

3. stojan na misu

4. stojan veka

5. vysoky rost

6. nizky rost

7. stojan na chlieb

8. panvica

9. vyparnik

10. klieste

11. prstefi misy

12. rukovat veka

13. ovladaci panel

14. rukovat stojana na misu
15. zasuvka napajacieho kabla
16. napajaci kabel

FR

Le couvercle

Le bol

La base du bol

Le couvercle du support
La grille haute

La grille basse

. Le support & pain

La poéle

9.L évaporateur

10. Le grapple

11. L'anneau du bol

12. La poignée du couvercle
13. Le panneau de commande
14. L'accessoire de base
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15. Le réceptacle de cable d'alimentation

16. le cble d’alimentation
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1. dangtis

2. dubuo

3. dubens pagrindas
4. dangcio stovas

5. aukstos grotelés
6. Zemos grotelés

7. duonos stovas

8. keptuvé

9. garintuvas

10. griebtuvas

11. dubens Ziedas
12. dangcio rankena
13. valdymo skydas
14. pagrindo laikiklis
15. maitinimo laido lizdas
16. maitinimo laidas

HU

1. fedél

2.al

3. tél talpa

4. fedél allvanya

5. magas rost

6. alacsony rost

7. kenyértarto allvany
8. serpenyd

9. parologtatd

10. fogd

11. tal gydrtije

12. fedél fogantytja
13. ellendrz6 panel
14. talp fogantydja
15. dugaszoloaljzat a halozati kabel szamara
16. halozati kabel

IT

1. coperchio

2. recipiente

3. base del recipiente

4. supporto del coperchio
5. griglia alta

6. griglia bassa

7. supporto per il pane

8. padella

9. evaporatore

10. pinza

11. anello del recipiente
12. manico del coperchio
13. pannello di comando
14. manico della base
15. presa del cavo di alimentazione
16. cavo di alimentazione
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Lv

1. vaks

2. bloda

3. blodas pamats

4. vaka atbalsts

5. auggja reste

6. apakseja reste

7. maizes reste

8. panna

9. tvaikotajs

10. turétajs

11. blodas gredzens
12. vaka turétajs

13. kontrolpanelis

14. pamata turétajs
15. baro$anas kabela ligzda
16. baroanas kabelis

RO

1. capac

2.bol

3. baza bolului

4. suportul capacului
5. gratarul inalt

6. gratar jos

7. suport pentru paine
8. tava

9. evaporator

10. cleste de prindere
11. inelul bolului

12. manerul capacului
13. panou de comanda
14. maner bazd

15. prizé pentru cablul electric
16. cablul electric

NL

1. deksel

2. kom

3. komstandaard

4. dekselhouder

5. hoog rooster

6. laag rooster

7. broodrek

8. koekenpan

9. verdamper

10. grijper

11. komring

12. dekselhandgreep

13. bedieningspaneel
14. handgreep standaard
15. aansluiting voedingskabel
16. voedingskabel

O RY G I

N A LNA

cz

1. viko

2. nadoba

3. z&kladna nadoby
4. stojan vika

5. vysoky rost

6. nizky rost

7. stojan na chléb
8. panev

9. vyparnik

10. Uchyt

11. prstenec nadoby
12. chyt vika

13. ovladaci panel
14. Gchyt zakladny
15. zésuvka napajeciho kabelu
16. napajeci kabel

ES

1. tapa

2. tazén

3. base del tazon

4. soporte del tazon

5. parilla alta

6. parilla baja

7. estante de pan

8. sartén

9. evaporador

10. pinza

11. anillo del tazon

12. mango del tazén

13. panel de control

14. mango de la base

15. toma del cable de alimentacion
16. cable de alimentacion

GR

1. kamaki

2. pmoA

3. pdon Tou oA

4. oTApIYHa KaTTaKIOU

5. ynAj oxdpa

6. aunAi oxdpa

7. oxdpa Ywpiod

8. myévi

9. egaTpioTig

10. Aoy

11. SaTUAiDI PTTOA

12. A kammakiod

13. Mivakag eAéyxou

14. xeipohapr g Baong
15. urodoy1} kahwdiou Tpogodoaiag
16. kaAwdio Tpoodoaiag



Przeczyta¢ instrukcje
Read the operating instruction

Bedienungsanleitung durchgelesen

MpounTaTh MHCTPYKLMIO
MpounTaTb HCTPYKLitD
Perskaityti instrukcijg
Jalasa instrukciju

Prectet navod k pouZiti
Precitat ndvod k obsluhe
Olvasni utasitast

Citesti instructunile

Lea la instruccion

Lisez la notice d'utilisation
Leggere il manuale d'uso
Lees de instructies
AiaBdoTe Tig 0dnyieg xpriang

Uwagal Gorgca powierzchnia. Nie dotykac.

Note! Hot surface. Do not touch.

Achtung! Heil3e Oberfléache. Nicht berlihren.
Brumatue! lopsyas noBepxHOCTb. He npukacatbes.
Ygara! Mapsiya nosepxHsi. He Topkatucs.
Démesio! Karstas pavirsius. Neliesti.

Uzmanbu! Karsta virsma. Nepieskarties.
Varovani! Horky povrch. Nedotykejte se.

Pozor! Hortci povrch. Nedotykat.

Figyelem! Forro feliilet! Ne érintse meg!

Nota! Suprafata fierbinte. Nu atingeti.

iPrecaucion! Superficie caliente. No tocar.
Attention! Une surface chaude. Ne pas toucher.
Attenzione! Superficie riscaldata. Non toccare.

Let op! Heet opperviak. Niet aanraken.

To TPOI6V eival eyKeKPIPEVO yia ETTAQR g TPOPIHA.
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Bezpieczny kontakt z zywnoscig

Safe contact with food

Sicherer Kontakt mit dem Essen
Be3onacHblit KOHTAKT C NULLEBBIMU NPOAYKTaMM
BeaneuHuit KoHTaKT 3 ixelo

Saugus salytis su maistu

Dross kontakts ar partiku

Bezpecny kontakt s potravinami
Bezpecny kontakt s jedlom

Biztonséagos kapcsolat az élelmiszerekkel
Contactul sigur cu alimentele

Contacto seguro con los alimentos
Contact sécurisé avec les aliments
Contatto sicuro con il cibo

Veilig contact met voedsel

Acgahig emagn pe Ta TPOPIUa

)i

Ten symbol informuje o zakazie umieszczania zuzytego sprzetu elekirycznego i elektronicznego (w tym baterii i akumulatoréw) tacznie z innymi odpadami. Zuzyty sprzet
powinien by¢ zbierany selektywnie i przekazany do punktu zbierania w celu zapewnienia jego recyklingu i odzysku, aby ogranicza¢ ilo$¢ odpadow oraz zmniejszy¢ stopnien
wykorzystania zasobow naturalnych. Niekontrolowane uwalnianie sktadnikow niebezpiecznych zawartych w sprzecie elektrycznym i elektronicznym moze stanowi¢ zagroze-
nie dla zdrowia ludzkiego oraz powodowa¢ negatywne zmiany w $rodowisku naturalnym. Gospodarstwo domowe petni wazna role w przyczynianiu si¢ do ponownego uzycia
i odzysku, w tym recyklingu zuzytego sprzetu. Wiecej informacji o wtasciwych metodach recyklingu mozna uzyska¢ u wiadz lokalnych lub sprzedawcy.

This symbol indicates that waste electrical and electronic equipment (including batteries and storage cells) cannot be disposed of with other types of waste. Waste equipment
should be collected and handed over separately to a collection point for recycling and recovery, in order to reduce the amount of waste and the use of natural resources. Un-
controlled release of hazardous components contained in electrical and electronic equipment may pose a risk to human health and have adverse effects for the environment.
The household plays an important role in contributing to reuse and recovery, including recycling of waste equipment. For more information about the appropriate recycling
methods, contact your local authority or retailer.

Dieses Symbol weist darauf hin, dass Elektro- und Elektronik-Altgerate (einschlieRlich Batterien und Akkumulatoren) nicht zusammen mit anderen Abféllen entsorgt werden
drfen. Altgerate sollten getrennt gesammelt und bei einer Sammelstelle abgegeben werden, um deren Recycling und Verwertung zu gewahrleisten und so die Abfallmenge
und die Nutzung nattirlicher Ressourcen zu reduzieren. Die unkontrollierte Freisetzung gefahrlicher Stoffe, die in Elektro- und Elektronikgeraten enthalten sind, kann eine
Gefahr fir die menschliche Gesundheit darstellen und negative Auswirkungen auf die Umwelt haben. Der Haushalt spielt eine wichtige Rolle bei der Wiederverwendung
und Verwertung, einschlieBlich des Recyclings von Altgeraten. Weitere Informationen zu den geeigneten Recyclingverfahren erhalten Sie bei den értlichen Behdrden oder
Ihrem Handler.

3TOT CUMBOM MHOPMUPYET O 3arnpeTe NOMELLATb U3HOLIEHHOE ANEKTPUIECKOE U ANEKTPOHHOE 0BOpY0BaHHE (B TOM YMCTe Gatapem 1 akkyMynaTopbl) BMECTE C ApyruMiA
oTxoaamu. M3HolueHHoe oBopyaoBaHue AOMKHO CoBMpaTbes CENeKTUBHO M NMepefaBaTbes B TOWKY cbopa, uTobbl obecnewnTs ero nepepabotky W yTunusaumio, Ans
TOr0, YTOBbl OrPAHMYUTL KOMUYECTBO OTXOMO0B, U YMEHBLLMTL UCTIONb3OBAHUE MPUPOAHBIX PECYPCOB. HEKOHTPONMPYEMbIN BbIGPOC ONacHbIX BELLECTB, CopepXalluxcs B
QNEKTPUYECKOM W ANEKTPOHHOM 060p)’IJOBaHMVI, MOXET NPeLCTaBnATb Yrpo3y And 300P0BbA YenoBeka, U NPUBOAUTL K HEraTMBHbIM U3MEHEHUAM B Opr)KaDOIJ.leVI cpege.
J]omau.mee XO03SIACTBO Wrpaet BaxHYyl0 ponb npu MOBTOPHOM WCMONb30BaHWM W yTUNWU3auuW, B TOM YuCne, yTunusauun U3HOLEHHOro OGODWJOBEHMR. I'qupoﬁHy»o
VIHCbOpMaLlVIlO 0 NpaBWIbHbIX METOAAX YTUNU3aLMN MOXHO NOMY4UTb Y MECTHbIX BracTen unm Yy npoaasua.

I'NSTRUZKTC CJA
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Lleit cumeon nosigomnsie Npo 3a60POHY PO3MILLEHHS BIAXOAIB ENEKTPUYHOTO Ta EeNneKTPOHHOro obnapHaHHs (B TOMY YWCTi akyMynsTopiB), y TOMY YuCAi 3 iHWMMK
Binxonamu. BinnpauboBate o6naaHaHHs noBuHHO GyT BUGIPKOBO 3ibpaHo | nepeaaHo B NyHKT 36opy Ans 3abesneyerHs oro nepepobky i BIAHOBNEHHS, OB 3MeHILIMT
KinbKICTb BIAXOAIB | 3VEHLLMTM CTYMiHb BUKOPUCTAHHS NPUPOAHUX PECYPCiB. HEKOHTPONbOBAHE BUBINbHEHHS HEBE3NEUHNX KOMMOHEHTIB, L0 MICTATLCS B ENEKTPUYHOMY Ta
€eneKTPOHHOMY o6naaHaHHi, Moxe NpeAcTaBnaTv Hebeaneky ANS 3N0POB’s NIOAVHY | BUKNUKATY HEraTVBHI 3MiHW B HABKONMMLUHBOMY CepeAoBMLLi. FOCNOAapCTBO Biairpae
BaXNMBY POMb Y PO3BUTKY MOBTOPHOTO BUKOPUCTAHHS Ta BiHOBMNEHHS, BKIOYalo M yTUni3aLlito BUKOpUCTaHoro oBnaaHaHHs. binblu AeTanbHy iHdopmaLliio npo npasumbHi
MeToAM YTUNi3aLlii MoXHa oTpuMaTy y MicLiesoi Bnaau abo npoaasus.

Sis simbolis rodo, kad draudziama iSmesti panaudota elektring ir elektronine jrangq (jskaitant baterijas ir akumuliatorius) kartu su kitomis atliekomis. Naudota jranga turéty
bati renkama atskirai ir siun¢iama j surinkimo punkta, kad baty uZtikrintas jos perdirbimas ir utilizavimas, siekiant sumaZinti atliekas ir sumazinti gamtos istekliy naudojima.
Nekontroliuojamas pavojingy komponenty, esanciy elektros ir elektroninéje jrangoje, iSsiskyrimas gali kelti pavojy Zmoniy sveikatai ir sukelti neigiamus natdralios aplinkos
pokycius. Namy tkis vaidina svarby vaidmenj prisidedant prie pakartotinio jrenginiy naudojimo ir utilizavimo, jskaitant perdirbima. Norédami gauti daugiau informacijos apie
tinkamus perdirbimo btidus, susisiekite su savo vietos valdZios institucijomis ar pardavéju.

&is simbols informé par aizliegumu izmest elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus (tostarp baterijas un akumulatorus) kopa ar citiem atkritumiem. Nolietotas iekartas ir
jasavac atseviski un janodod savakSanas punkta ar mérki nodrosinat atkritumu otrreiz&jo parstradi un regeneraciju, lai ierobezotu to apjomu un samazinatu dabas resursu
izmantoSanas limeni. Elektriskajas un elektroniskajas iekartas ietverto bistamo sastavdalu nekontroléta izdali$anas var radit cilvéku veselibas apdraudéjumu un izraisit
negativas izmainas apka idé. Majsaimnieciba pilda svarigu lomu otrrei; izmanto$anas un regeneracijas, tostarp nolietoto iekartu parstrades veicinasana. Vairak
informacijas par atbilsto$am otrreizéjas parstrades metodeém var sanemt pie vietéjo varas iestazu parstavjiem vai pardevéja.

Tento symbol informuje, Ze je zakazano likvidovat pouZité elekirické a elektronické zafizeni (vcetné baterii a akumulétor() spolecné s jinym odpadem. Pouzité zafizeni by
mélo byt shromazdovéno selektivné a odesilano na sbéré misto, aby byla zajiSténa jeho recyklace a vyuZiti, aby se snizilo mnoZstvi odpadu a snizil stuped vyuzivani
pfirodnich zdroju. Nekontrolované uvolfiovani nebezpecnych slozek obsazenych v elektrickych a elektronickych zafizenich mize predstavovat hrozbu pro lidské zdravi a
zpusobit negativni zmény v pfirodnim prostredi. Doméacnost hraje dulezitou roli pfi pfispivani k opétovnému pouziti a vyuziti, véetné recyklace pouzitého zafizeni. Dali
informace o vhodnych zptsobech recyklace Vam poskytne mistni Ufad nebo prodejce.

Tento symbol informuje o zékaze vyhadzovania opotrebovanych elektrickych a elektronickych zariadeni (vratane batérii a akumulatorov) do komunalneho (netriedeného)
odpadu. Opotrebované zariadenia musia byt separované a odovzdané do prislu$nych zbernych miest, aby mohli byt nélezite recyklované, ¢im sa znizuje mnoZzstvo odpadov
a zmen3uje vyuzivanie prirodnych zdrojov. Nekontrolované uvoliiovanie nebezpeénych latok, ktoré st v elektrickych a elektronickych zariadeniach, méoZe ohrozovat ludské
zdravie amat negaﬁvny dopad na Zivotné prostredie Kaidé domécnost’ ma dﬁleiitu ulohu Vv procese opétovného pouiitia a opétovne’ho ziskavania surovin, vratane recy-

Ez a szimbélum arra hivja fel a figyelmet, hogy tilos az elhasznalt elektromos és elektronikus készlléket (tobbek kozott elemeket és akkumulatorokat) egyéb hulladékokkal
egyitt kidobni. Az elhasznalt késziiléket szelektiven gylijtse és a hulladék mennyiségének, valamint a természetes eréforrasok felhasznalasénak csékkentése érdekében
adja le a megfelelé gy(ijtpontban Ujrafeldolgozas és Ujrahasznositas céljdbdl. Az elektromos és elektronikus késztilékben talélhaté veszélyes Gsszetevok ellendrizetlen
kibocsétasa veszélyt jelenthet az emberi egészségre és negativ valtozasokat okozhat a természetes kornyezetben. A haztartasok fontos szerepet toltenek be az elhasznalt
készlilék Gjrafeldolgozasaban és Ujrahasznositasaban. Az Ujrahasznositas megfelelé modjaival kapcsolatos tovabbi informaciokat a helyi hatésagoktdl vagy a termék
értékesitojétdl szerezhet.

Acest simbol indicé faptul ca deseurile de echipamente electrice si electronice (inclusiv baterii i acumulatori) nu pot fi eliminate impreuna cu alte tipuri de deseuri. Deseurile
de echipamente trebuie colectate si predate separat la un punct de colectare in vederea reciclé si recuperaru pentru a reduce cantitatea de deseuri si consumul de resurse
naturale. Eliberarea necontrolata a componentelor periculoase continute in echipamentele electrice si electronice poate prezenta un risc pentru sanatatea oamenilor siare
efect advers asupra mediului. Gospodériile joacé un rol important prin contributia lor la reutilizare si recuperare, inclusiv reciclarea deseurilor de echipamente. Pentru mai
multe informatii in legétura cu metodele de reciclare adecvate, contactati autoritatile locale sau distribuitorul dumneavoastra.

Este simbolo indica que los residuos de aparatos eléctricos y electronicos (incluidas las pilas y acumuladores) no pueden eliminarse junto con otros residuos. Los aparatos
usados deben recogerse por separado y entregarse a un punto de recogida para garantizar su reciclado y recuperacion a fin de reducir la cantidad de residuos y el uso de
los recursos naturales. La liberacion incontrolada de componentes peligrosos contenidos en los aparatos eléctricos y electronicos puede suponer un riesgo para la salud
humana y causar efectos adversos en el medio ambiente. El hogar desempefia un papel importante en la contribucion a la reutilizacion y recuperacion, incluido el reciclado
de los residuos de aparatos. Para obtener mas informacion sobre los métodos de reciclaje adecuados, péngase en contacto con su autoridad local o distribuidor.

Ce symbole indique que les déchets d'équipements électriques et électroniques (y compris les piles et accumulateurs) ne peuvent étre éliminés avec d'autres déchets.
Les équipements usagés devraient étre collectés séparément et remis & un point de collecte afin d'assurer leur recyclage et leur valorisation et de réduire ainsi la quantité
de déchets et ['utilisation des ressources naturelles. La dissémination incontrélée de composants dangereux contenus dans des équipements électriques et électroniques
peut présenter un risque pour la santé humaine et avoir des effets néfastes sur 'environnement. Le ménage joue un réle important en contribuant a la réutilisation et a la
valorisation, y compris le recyclage des équipements usagés. Pour plus d'informations sur les méthodes de recyclage appropriées, contactez votre autorité locale ou votre
revendeur.

Questo simbolo indica che I'apparecchiatura elettrica e elettronica usurata (comprese le batterie e gli accumulatori) non puo essere smaltita insieme con altri rifiuti. Le appa-
recchiature usurate devono essere raccolte separatamente e consegnate al punto di raccolta specializzato per garantire il riciclaggio e il recupero, al fine di ridurre la quantita
dirifiuti e diminuire I'uso delle risorse naturali. |l rilascio incontrollato dei componenti pericolosi contenuti nelle apparecchiature elettriche e elettroniche puo costituire il rischio
per la salute umana e causare gli effetti negativi sul’ambiente naturale. Il nucleo familiare svolge il ruolo importante nel contribuire al riutilizzo e al recupero, compreso il
riciclaggio dell'apparecchiatura usurata. Per ottenere le ulteriori informazioni sui metodi di riciclaggio appropriate, contattare I'autorita locale o il rivenditore.

Dit symbool geeft aan dat afgedankte elektrische en elektronische apparatuur (inclusief batterijen en accu’s) niet samen met ander afval mag worden weggegooid. Afge-
dankte apparatuur moet gescheiden worden ingezameld en bij een inzamelpunt worden ingeleverd om te zorgen voor recycling en terugwinning, zodat de hoeveelheid afval
en het gebruik van natuurlijke hulpbronnen kan worden beperkt. Het ongecontroleerd vrijkomen van gevaarlike componenten in elektrische en elektronische apparatuur
kan een risico vormen voor de menselijke gezondheid en schadelijke gevolgen hebben voor het milieu. Het huishouden speelt een belangrijke rol bij het bijdragen aan
hergebruik en terugwinning, inclusief recycling van afgedankte apparatuur. Voor meer informatie over de juiste recyclingmethoden kunt u contact opnemen met uw gemeente
of detailhandelaar.

Autd 10 oUpBolo deixvel OTI amayopeleTal n amOPPIYN XPNOIMOTIOINKEVOU NAEKTPIKOU Kai NAEKTpOVIKOU €£OTTAIOLOU (QUPTIEPIAPBAVOPEVWY TWY UTTATCPILV Kal
OUoOWPEUTWY) Pe GMa amépAnTa. O xpnaipomololpevog EoTAIoHGG Ba Tpémel va SUMEYETaN EMAEKTIKG Kai va amoaTéAAeTal o anueio auAoyg yia va e§aopahioTei n
QVakUKAWOT| ToU Kai 1) avakmoT Tou yia T peiwon Twv amoPAfTwy kai T peiwon Tou BaBuol Xprong Twv guoikwv Topwv. H avegéAeykTn ameAeuBépwon emikivouvwv
OUOTATIKWV TIOU TIEPIEXOVTAI OTOV NAEKTPIKG Kal NAEKTPOVIKG EGOTTAIOO pTropei var amoteAéoer amelh yia Ty avBpwmiv uyeia Kai va TTPOKaAEae! apvnTiké ahayég
aT0 QuaIkd TrepIBGAAov. To voikokupid dladpapari(el onpavTikd pého oty oupBoAr oTnv eTTavaypnoipoToinan Kai avakton, cupTepIAauBavopévng TG avakikAwong,
xpnoipomoinuévou egomAiopoU. Ma TePIoadTEPES TTANPOPOPIES OXETIKG pE TIG KaTAAANAES HEBOBOUG avakUKAWONG, ETTKOIVWVAGTE PE TIG TOTTIKEG apXES 1} TOV TTIWANTH.
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CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU
Kombiwar halogenowy jest produktem przeznaczonym do podgrzewania, opiekania i przygotowywania potraw wymagajacych ob-
robki termicznej. Kombiwar do obrdbki termicznej wykorzystuje wymuszony przeptyw rozgrzanego powietrza, co pozwala na réw-

nomierne podgrzanie potraw. Dzigki ptynnej regulacji temperatury w szerokim zakresie mozna dopasowa¢ parametry pracy pro-
duktu do swoich potrzeb. Prawidtowa, niezawodna i bezpieczna praca produktu jest zalezna od wiasciwej eksploatacji, dlatego:

Przed przystapieniem do uzytkowania produktu nalezy przeczytac cata instrukcje i zachowac ja.

Za wszelkie szkody i obrazenia powstate w wyniku uzywania produktu niezgodnie z przeznaczeniem, nie przestrzegania prze-
pisow bezpieczenstwa i zalecen niniejszej instrukcji, dostawca nie ponosi odpowiedzialnosci. Uzywanie produktu niezgodnie z
przeznaczeniem, powoduje takze utrate praw uzytkownika do gwarancji, a takze z tytutu rekojmi.

WYPOSAZENIE

Produkt jest dostarczany w stanie kompletnym i nie wymaga montazu. Przed rozpoczgciem uzytkowania produktu nalezy jednak
usung¢ wszystkie elementy opakowania i zabezpieczen na czas transportu. Wymagane sg takze czynnosci przygotowawcze opi-
sane w dalszej czesci instrukcji. Produkt jest dostarczany z dwoma rusztami o réznej wysokosci, stalowy pierscien zwiekszajacy
pojemnosc misy, stojak na chleb, parownik, patelnia, chwytak oraz podstawa misy.

OGOLNE ZALECENIA UZYTKOWANIA

Produkt zostat zaprojektowany do uzytku domowego i zabronione jest wykorzystanie go w
zastosowaniach komercyjnych np. zaktadach gastronomicznych.Produkt stuzy tylko do ob-
robki termicznej potraw, bezposrednio umieszczonych wewnatrz misy Zabronione jest wy-
korzystanie produktu w innym charakterze. Produkt nie stuzy do podgrzewania i gotowania
wody lub innych ptyndw. Produkt nie stuzy do przygotowywania potraw przez smazenie w
gtebokim tuszczu. Nie umieszcza¢ w misie potraw w opakowaniach wykonanych z tworzyw
sztucznych. Wode mozna wykorzystywac tylko do gotowania na parze oraz do czyszczenie
produktu. Oba procesy zostaty opisane w dalszej czesci instrukcji. ~ Zabronione jest samo-
dzielne naprawianie, demontaz lub modyfikacja produktu. Wszelkie naprawy produktu mu-
szg by¢ przeprowadzone przez autoryzowany punkt naprawy. Podczas pracy nalezy caty
czas mie¢ produkt pod nadzorem. OSTRZEZENIE! Produkt podczas pracy nagrzewa sie do
wysokiej temperatury, nie nalezy dotyka¢ misy, pokrywy oraz innych elementéw umieszczo-
nych wewnatrz misy podczas pracy, oraz bezposrednio po jej zakonczeniu grozi to powaz-
nym poparzeniem. Produkt nie jest przeznaczony do uzytkowania przez dzieci w wieku
do co najmniej 8 lat oraz osoby o obnizonych mozliwosciach fizycznych, umystowych i
osoby o braku doswiadczenia i znajomosci sprzetu. Chyba, Ze bedzie nad nimi sprawo-
wany nadzor lub zostanie przeprowadzony instruktaz odnosnie uzytkowania produktu
w bezpieczny sposob tak, aby zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumiate. Dzieci nie
powinny bawi¢ sie produktem. Dzieci bez nadzoru nie powinny wykonywa¢ czyszczenia
| konserwaciji sprzetu.

Zalecenia dotyczgce transportu i instalacji produktu

Produkt moze by¢ postawiony tylko na twardym, ptaskim, rownym i niepalnym podtozu od-
pornym na dziafanie wysokich temperatur. Podtoze powinno wytrzymywac cigzar samego
urzadzenia oraz zywno$ci na nim umieszczonej.Nalezy zapewni¢ przerwe co najmniej 10
cm dookota bocznych $cianek produktu, nad produktem nie umieszcza¢ materiatow nie od-
pornych na dziatanie wysokiej temperatury. Pozwoli to na wiasciwg wentylacje produktu. Nie
ustawiaC w poblizu krawedzi np. stotu. Produktu nie ustawia¢ w poblizu tatwopalnych mate-
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riatow, np. firan lub zaston. Misa powinna zawsze by¢ stawiana na podstawie. Podstawa
posiada uchwyty utatwiajgce przemieszczanie misy oraz zapewnia separacje misy od pod-
toza. Postawienie misy bezpo$rednio na podtozu moze prowadzi¢ do uszkodzenia podioza
oraz misy na skutek dziatania wysokiej temperatury. Nad produktem nie nalezy umieszczaé
zadnych urzadzen elektrycznych. Podczas pracy uwalniana jest para wodna, ktdra moze
spowodowa¢ zwarcie instalacji elekirycznej oraz by¢ przyczyng porazenia elektryczne-
go. Zabronione jest wiercenie w produkcie jakichkolwiek otwordw, a takze jakakolwiek
inna modyfikacja produktu nieopisana w instrukcji. Produkt przenosic tylko ostudzony,
chwytajgc za uchwyty podstawy i pokrywy. Nie przemieszczaé produktu ciggnac za kabel
zasilajgcy. Temperatura w miejscu instalacji i uzytkowania produktu musi sie zawiera¢ w
przedziale +10 °C + +38 °C, a wilgotno$¢ wzgledna musi by¢ ponizej 90% bez kondensadji
pary wodnej.

Zalecenia dotyczace podigczania produktu do zasilania

Przed podtgczeniem produktu do zasilania nalezy sie upewni¢, ze napiecie, czestotliwos¢ i
wydajnos¢ sieci zasilajacej odpowiadajg wartosciom widocznym na tabliczce znamionowej
produktu. Wtyczka musi pasowac do gniazdka. Zabronione jest jakiekolwiek przerabianie
wiyczki lub gniazdka celem dopasowania do siebie.Produkt musi by¢ podtgczony bezpo-
$rednio do pojedynczego gniazdka sieci zasilajgcej. Zabronione jest korzystanie z przedtu-
zaczy, rozgateznikéw i gniazd podwdjnych. Obwdd sieci zasilajacej musi by¢ wyposazony
w przewdd ochronny oraz zabezpieczenie co najmniej 16 A. Unika¢ kontaktu kabla zasilaja-
Ccego z ostrymi krawedziami oraz gorgcymi przedmiotami i powierzchniami. Podczas pracy
produktu kabel zasilajgcy musi by¢ zawsze w petni rozwiniety, a jego potozenie nalezy ustalic
tak, aby nie stanowit przeszkody w trakcie obstugi produktu. Utozenie kabla zasilajgcego nie
moze powodowac ryzyka potknigcia. Gniazdko zasilajace powinno znajdowac sie w takim
miejscu, aby zawsze byta mozliwo$¢ szybkiego odigczenia wtyczki kabla zasilajgcego pro-
dukt. Podczas odigczania wiyczki kabla zasilajgcego zawsze nalezy ciggng¢ za obudowe
wtyczki, nigdy za kabel. Jezeli kabel zasilajgcy lub wtyczka ulegng uszkodzeniu, nalezy je
natychmiast odtgczy¢ od sieci zasilajacej i skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem
producenta celem wymiany. Nie uzywac produktu z uszkodzonym kablem zasilajgcym lub
wtyczka. Kabel zasilajgcy lub wtyczka nie mogq zosta¢ naprawione w przypadku uszko-
dzenia tych elementow nalezy je wymieni¢ na nowe pozbawione wad.

Zalecania dotyczace uzytkowania produktu

OSTRZEZENIE! Misa i pokrywa mogg by¢ gorace po uzyciu. Nie nalezy ich dotyka¢ gdyz
grozi to powaznymi poparzeniami. Odczekac do ostygniecia elementdw produktu. Jezeli zaj-
dzie potrzeba przeniesienia tych elementow przed ostygnieciem, nalezy chwytac je tylko za
uchwyty do tego przeznaczone. Nalezy stosowac rekawice zabezpieczajace przed skutkami
dziafania wysokiej temperatury. Upewni¢ sie, ze podtoga w poblizu migjsca uzytkowania
produktu nie jest Sliska. Pozwoli to unikng¢ poslizgniecia, ktdre moze spowodowac groz-
ne urazy.Produkty spozywcze umieszczone w misie nie mogg wystawac ponad krawedz
misy. Krawedz pokrywy i misy muszg mie¢ ze sobg kontakt na catej dtugosci/ Podczas
przygotowywania potraw nalezy caty czas je obserwowac i zapobiegac przypaleniom. Zyw-
nos¢ pozostawiona bez nadzoru moze ulec spaleniu, kiére moze by¢ przyczyng pozaru
oraz groznych oparzen. Pokrywe nalezy przenosi¢ korzystajac tylko z uchwytu. Pokrywa
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jest wyposazona w bezpiecznik, ktdry odcina zasilanie. Bezpiecznik jest aktywowany przez
uniesienie uchwytu pokrywy. Jezeli w trakcie uzytkowania produktu zajdzie potrzeba unie-
sienia pokrywy nalezy najpierw odtgczy¢ od niej kabel zasilajgcy, a dopiero jg uniesé. Pod
pokrywg znajduje sie grzatka produktu, ktora emituje wysokg temperature. Wysoka tempe-
ratura moze by przyczyng powaznych poparzen, pozaru, a takze moze uszkodzi¢ inne po-
wierzchnie narazone na jej dziatania. Pokrywy nie nalezy odstawia¢ ktadac jg bezposrednio
na jakakolwiek powierzchnig. Zapobiegnie to uszkodzeniu powierzchni oraz samego pro-
duktu na skutek dziatania wysokiej temperatury. Pokrywe zawsze nalezy odstawia¢ na pod-
stawe dostarczong wraz z produktem. Odstawiona pokrywa powinna mie¢ odtgczony kabel
zasilajgcy oraz uniesiony uchwyt. W trakcie przygotowywania potraw wnetrza komory oraz
samych potraw nalezy dotykac tylko za pomocg narzedzi wykonanych z takich materiatow,
ktore wytrzymajg temperature wytwarzang przez produkt. Zabronione jest wykorzystywanie
do tego gotych rak. Jezeli w trakcie lub po przygotowaniu potrawy pozostang wewnatrz misy
resztki zywnosci nalezy je usunag przed przygotowaniem kolejnej potrawy. Resztki zywnosci
mogq ulec spaleniu, powodujgc powstanie dymu, nieprzyjemnego zapachu, a takze wptynaé
na smak przygotowywanej potrawy. Mogq by¢ takze przyczyna pozaru. Do usuwania nalezy
uzywac narzedzi wykonanych z drewna lub tworzyw sztucznych wytrzymujacych tempera-
ture wytwarzang przez produkt. Nie stosowac narzedzi ostrych oraz wykonanych z metalu.
Takie narzedzia mogg uszkodzi¢ powierzchnie misy oraz wyposazenia.

OBSLUGA PRODUKTU

Instalacja, uruchomienie i obstuga produktu

Produkt nalezy rozpakowac, catkowicie usuwajac wszystkie elementy opakowania oraz Zaleca sie zachowac opakowanie, moze
by¢ pomocne przy p6zniejszym transporcie i magazynowaniu produktu.

Produkt umy¢ zgodnie ze wskazéwkami z punktu ,Konserwacja produktu”.

Mise ustawi¢ na podstawie (Il).

Wewnatrz misy umiesci¢ produkty spozywcze. Misg nakry¢ pokrywg i upewnic sig, ze krawedz pokrywy przylega do krawedzi
misy lub krawedzi pierscienia. Opusci¢ uchwyt pokrywy.

Upewnic sig, ze wigcznik produktu znajduje sie w pozycji ,wytgczony”. Pokretta regulacji czasu oraz temperatury powinny byé
ustawione w pozycji oznaczonej ,Off".

Podtaczy¢ wtyczke kabla zasilajgcego do produktu, a nastepnie do gniazdka sieciowego.

Ustawi¢ temperature pracy za pomocg pokretta oznaczonego ,TEMP”.

Ustawi¢ czas pracy za pomocg pokretta oznaczonego , TIME”.

Produkt uruchomi sie co zostanie zasygnalizowane zaswieceniem sig kontrolek oznaczonych ,POWER” i ,HEAT". Bedzie takze
styszalna praca wentylatora oraz widoczne $wiecenie grzatki halogenowe;.

Pokretto oznaczone ,TIME” jest catkowicie mechaniczne i niezalezne od zasilania produktu. Po nastawieniu zacznie odmierzaé
czas wstecz i samoczynnie sie obraca¢ w kierunku pozycji oznaczonej ,Off". Aktualna pozycja pokretta pokazuie ile zostato minut
do zakoriczenia pracy. Mozna dowolnie (w zakresie pracy) zmienia¢ pozycje pokretta w trakcie odmierzania nastawionego czasu.
Osiagniecie pozycji oznaczonej ,Off” bedzie sygnalizowane sygnatem dzwiekowym, zgasng takze obie kontrolki $wietine.

Po zakonczeniu przygotowywania zywnosci nalezy w pierwszej kolejnosci odtaczy¢ kabel zasilajgcy od gniazdka sieciowego,
a nastepnie od gniazdka w pokrywie produktu.

Nastepnie ostroznie podnies¢ pokrywe za uchwyt i odstawi¢ jg na stojak (I1l). Pozostawi¢ w tej pozycji do catkowitego ostygniecia.
Uwaga! Na wewnetrznej stronie pokrywy w trakcie gotowania mogta sie skropli¢ para wodna, ktéra moze by¢ goraca. Nalezy
zachowact ostrozno$¢ przy unoszeniu pokrywy i unikng¢ kontaktu ciata z woda, co moze by¢ przyczyng oparzen. Zaleca si¢ stojak
pokrywy umie$ci¢ w ptaskim naczyniu, np. tacy, ktdre utatwi utrzymanie miejsca pracy w czystosci.

Zachowujac ostrozno$¢ wyja¢ zywnos¢ z misy. Mise pozostawi¢ do ostygniecia. Po ostygnieciu wszystkich elementoéw produktu
nalezy przystapic do konserwacii.

Uwagal! Jezeli zajdzie potrzeba zakonczenia pracy przed uptywem nastawionego czasu nalezy:

- przestawi¢ pokretto oznaczone ,TEMP” w pozycje oznaczong ,Off",

- przestawi¢ pokretto oznaczone , TIME” w pozycje oznaczong ,Off",

- odtgczy¢ kabel zasilajgcy od gniazdka sieciowego, a nastepnie od gniazdka w pokrywie produktu,
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- podnie$¢ uchwyt pokrywy.

Swiecenie kontrolki oznaczonej ,HEAT” oznacza prace grzatki halogenowej. Produkt jest wyposazony w czujnik temperatury, ktory
kontroluje prace grzatki. W trakcie pracy kontrolka $wietina moze wigczac i wylacza¢ sig samoczynnie w zalezno$ci od nastawionej
temperatury. Im wyZzsza nastawiona temperatura i nizsza temperatura otoczenia, tym czesciej bedzie uruchamiana grzatka.

OSTRZEZENIE! W trakcie pracy oraz bezposrednio po jej zakoriczeniu: misa, pokrywa oraz akcesoria umieszczone wewnatrz
misy, nagrzewaja sie do wysokiej temperatury. Nalezy zachowac¢ ostroznos¢. Kontakt z nagrzanymi elementami produktu moze
prowadzi¢ do powaznych poparzen.

Porady dotyczace korzystania z kombiwaru halogenowego

Wykorzystanie kombiwaru halogenowego do przygotowywania zywnosci pozwala zapewnia przewage nad procesem przygoto-
wywania zywno$ci w tradycyjnym piekarniku.

Wielozadaniowo$¢. Kombiwar halogenowy mozna wykorzysta¢ do: pieczenia, smazenia, grillowania, opiekania, suszenia i roz-
mrazania potraw i gotowania na parze.

Obnizenie zawarto$ci cholesterolu. Dzieki wykorzystaniu wymuszonego obiegu powietrza nastepuje zmniejszenie tkanki tlusz-
czowej zywnosci 0 obnizenie zawartosci cholesterolu.

Oszczedno$¢ czasu i energii. Dzigki wysokiej wydajnosci metody wymuszonego obiegu powietrza do przygotowywania zywnosci
mozliwa jest redukcja czasu i energii.

Zachowanie waloréw smakowych. Zbyt dtugi czas i zbyt wysoka temperatura tatwo pozbawiajg zywno$¢ waloréw smakowych
Dzigki tatwej kontroli czasu i temperatury mozna rozwigzac ten problem.

Ponizej przedstawiono porady dotyczace przygotowywania zywno$ci w kombiwarze halogenowym. Nalezy je potraktowa¢ jako
wskazéwki, ktére mozna modyfikowa¢ w zaleznosci od potrzeb.

Pieczenie. Umiesci¢ zywno$¢ bezposrednio na ruszcie. W przypadku grubych kawatkéw migsa nalezy je obréci¢ w potowie czasu
przygotowywania. Czas i temperatura opiekania zalezy od wielkosci i zawartosci tuszczu potraw, a takze od pozadanego efektu
koncowego.

Smazenie. Mozna uzyskac efekt smazenia frytek na glebokim tluszczu bez smazenia w tluszczu. Frytki wyciete ze $wiezego
ziemniaka nalezy zanurzy¢ w tluszczu, odsaczy¢ jego nadmiar, a nastepnie podgrza¢ w kombiwarze. Wydostajacy sie tluszcz
z frytek spowoduje, ze usmazone frytki beda chrupigce.

Kawatki kurczaka zanurzy¢ w masle, a nastepnie w oleju do smazenia, odsaczy¢ nadmiar tuszczu, a nastepnie podgrzaé
w kombiwarze.

Opiekanie. Kromki chleba umiesci¢ w podstawce i wstawi¢ do misy. Obserwowac chleb w trakcie przygotowywania. Przerwac¢
opiekanie po zaobserwowaniu pozadanych efektéw. Kromki czerstwego chleba umiesci¢ w umiesci¢ w podstawce i wstawi¢ do
misy na kilka minut w maksymalnej temperaturze. Pozwoli im to przywréci¢ chrupkosé.

Rozmrazanie. Wstawi¢ Zywno$¢ przeznaczong do rozmrozenia do misy, ustawi¢ temperature na 100 °C, sprawdzac stan pro-
duktu co kazde 5-10 minut. )

Gotowanie na parze. Gotowa¢ na parze mozna w trakcie przygotowywania innych potraw. Zywno$¢ przeznaczong do gotowania
na parze nalezy potozy¢ na folii aluminiowej, dodac troche wody i zawingé¢ szczelnie w folii aluminiowej.

Mozna takze dodac¢ niewielkg (ok. 1 cm wysokosci) ilos¢ wody na dno misy, a zywno$¢ przeznaczong do gotowania na prze
umie$ci¢ na wysokim ruszcie.

Tabela zawierajgca przyktadowe czasy i temperatury przygotowywania zywnosci. Parametry nalezy dopasowa¢ do ilosci zywno-
§ci oraz pozadanego efektu koncowego

Rodzaj zywnosci Czas [min] Temperatura [°C]
Kurczak 30-40 180 - 200
Ryba 10-15 130 - 150
Ciasto 10-12 140 - 160
Homar 12-15 140 - 160
Krewetki 10-12 150 - 180
Kietbasa 10-13 120 - 150
Prazone orzechy ziemne 10-15 140 - 160
Chleb opiekany 8-10 120 - 140
Ziemniaki 12-15 180 - 200
Kurze skrzydetka 15-20 150 - 180
Krab 10-13 140 - 160
Hot dogi 5-8 190 - 210
Zeberka z grilla 18-20 220 - 240
Konserwacja produktu

UWAGA! Wszystkie czynnosci konserwacyjne nalezy przeprowadzac przy wytgczonym zasilaniu produktu. W tym celu nalezy
wyjaé wtyczke kabla zasilajacego z gniazdka sieciowego oraz z gniazdka w pokrywie produktu.
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UWAGA! Pokrywa produktu nie moze by¢ zanurzana w wodzie ani jakimkolwiek innym ptynie. Pokrywy nie mozna my¢ pod
biezacg woda w zmywarkach lub wodg pod wysokim ci$nieniem.

UWAGA! Przed rozpoczeciem mycia nalezy odczeka¢ do catkowitego ostudzenia wszystkich elementéw produktu. Kontakt roz-
grzanej misy z zimng woda moze doprowadzi¢ do jej peknigcia.

Produkt stuzy do przygotowywania zywnosci umieszczonej misie, wobec czego nalezy zadbac o zachowanie wiasciwej higieny,
aby przygotowywanie zywnosci byto bezpieczne.

Misa oraz akcesoria mozna my¢ pod strumieniem biezacej wody. Dopuszczone jest takze mycie misy oraz akcesoriow oprocz
parownika wykonanego z aluminium w zmywarce. Nie zaleca si¢ jednak zbyt czgstego korzystania z mycia w zmywarce gdyz
moze to prowadzi¢ do zniszczenia powierzchni mytych w ten sposdb elementéw.

Do czyszczenia uzywa¢ tagodnego $rodka do mycia naczyn. Pozostatosci roztworu usung¢ za pomocg szmatki nasgczonej
wodg (pokrywa) lub sptuka¢ strumieniem biezacej wody (pozostate elementy). Po wyczyszczeniu produkt wytrze¢ do sucha lub
pozostawi¢ do wyschniecia.

Produkt nalezy wyczysci¢ przed pierwszym uzyciem oraz po kazdym uzyciu, uprzednio odczekujac do jego catkowitego ostygnie-
cia. Nalezy wyczysci¢ wszystkie reszki zywnosci, ktore pozostaly na produkcie, zapobiegnie to ich przypalaniu przy ponownym
uzyciu, a takze zapobiegnie obnizeniu wydajnosci produktu.

Nie stosowac do czyszczenia rozpuszczalnikéw, srodkéw zracych, alkoholu benzyny lub $rodkéw $ciernych.

Otwory wentylacyjne pokrywy oczy$ci¢ za pomocg odkurzacza.

Program oczyszczania parowego

Produkt posiada specjalng funkcje pozwalajgca w tatwi i bezpieczny sposéb oczyscic grzatke pod pokrywa. W tym celu nalezy na
dno misy wla¢ wode tak, aby jej poziom wynosit ok. 5 cm mierzonych od dna misy. Przykry¢ mise pokrywa, nie stosowac pierscie-
nia powiekszajacego pojemno$¢ misy. Produkt podigczy¢ do zasilania, jak w przypadku przyrzadzania potraw.

Pokretto regulacji temperatury przestawié¢ w pozycje opisang ,Thaw Wash”. Pokretto regulacji czasu ustawi¢ na 10 minut.

Po zakonczeniu oczyszczania, odigczy¢ kabel zasilajacy i sprawdzi¢ efekty. W razie potrzeby powtérzy¢ operacie.

Grzatki halogenowej nie nalezy czysci¢ w inny sposéb. W przypadku jej nadmiernego zabrudzenia nalezy skontaktowaé sie
z autoryzowanym serwisem producenta.

Magazynowanie i transport produktu

Produkt podczas magazynowania przechowywaé w zamykanych pomieszczeniach, chronic przed dostepem kurzu, brudu i wilgo-
ci. Zaleca sie magazynowanie produktu w fabrycznym opakowaniu.

Magazynowac¢ produkt w potozeniu roboczym. Nie uktada¢ produktow warstwach. Nie stawia¢ niczego na produkcie w trakcie
magazynowania.

Produkt transportowa¢ w opakowaniu fabrycznym. Chroni¢ przed nadmiernymi wstrzasami w trakcie transportu. Nie stawia¢
niczego na produkcie w trakcie transportu.

DANE TECHNICZNE
Parametr Jednostka miary Wartos¢
Numer katalogowy 67640 67641
Napigcie znamionowe [V~] 220 - 240 220 - 240
Czestotliwo$¢ znamionowa [Hz] 50 - 60 50 - 60
Moc znamionowa W] 1200 - 1400 1200 - 1400
Klasa izolacji | |
Pojemnos¢ misy Ul 12 12
Pojemnos¢ misy z pierscieniem U] 17 17
Temperatura pracy [°C] 65 ~ 250 65 ~ 250
Czas pracy [min] 0-60 0-60
Masa netto (pokrywy) [kg] 18 19
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PRODUCT CHARACTERISTICS
This halogen oven is a product designed for heating, grilling and preparing meals which require heat treatment. The halogen
oven for thermal processing uses forced flow of hot air, which allows for homogenous heating of dishes. Thanks to a wide range

smooth temperature adjustment , you may adjust the product operating parameters to your own needs. Correct, reliable and safe
operation of the product depends on proper operation, therefore:

Before starting product operation, please read this manual and keep it.

The supplier does not assume any liability for any damages resulting from misuse of the product, failure to follow safety regu-
lations and recommendations specified in this manual. Misuse of the product will also result in loss of guarantee and warranty
rights of the user.

EQUIPMENT

The product is delivered complete and does not require any assembly. Therefore, before using the product, it is required to remove
all packaging materials and protective elements for transportation. Some preparatory actions described in the further part of this
manual are also required. The product is supplied with two grates of different height, a steel ring increasing the capacity of bowl,
a bread rack, an evaporator, a frying pan, a gripper and a bowl base.

GENERAL USE RECOMMENDATIONS

The product has been designed for home use and it is forbidden to use it in commercial appli-
cations, e.g. in catering facilities. The product is used only for thermal processing of dishes di-
rectly placed inside the bowl. It is forbidden to use the product in a different way. The product
is not used to heat and boil water or other liquids. The product is not intended for preparing
meals by deep frying. Do not put into the bowl any dishes in plastic containers. Water can
only be used for steam cooking and for cleaning the product. Both processes have been
described later in this manual. Unattended repair, disassembly or modification of this product
is forbidden. All product repairs must be carried out by an authorised repair point. Product
should be supervised all the time while operating. WARNING! While operating, the product
heats up to a high temperature, do not touch the bowl, lid and other components inside the
bowl during operation, and immediately afterwards, this poses a risk of serious burns. This
product is not intended for use by children below 8 years of age and persons with reduced
physical or mental capabilities and person with no experience or knowledge of the equip-
ment. Unless they are supervised or trained how to use the product in a safe manner so that
the risks involved are understood. Children should not play with the product. Unattended
children should not perform cleaning and maintenance of the equipment.
Recommendations for the product transportation and installation

The product can be placed only on a hard, flat, level and non-flammable surface resistant
to high temperatures. Substrate should withstand the weight of appliance itself together with
food placed in it.Provide at least 10 cm space around product’s side walls, do not place any
materials not resistant to high temperature above the product. This will allow for proper prod-
uct ventilation. Do not place the product near edges e.g. of a table. Do not place the product
near flammable materials, e.g. curtains or drapes. The bowl should always be placed on
the base. The base has handles to facilitate any movement of the bowl and ensures its sep-
aration from the substrate. Placing the bowl directly on the substrate can lead to its damage
and damages of the bowl due to high temperatures. Do not place any electrical appliances
over the product. Water steam is released during operation of the product, which may cause
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a short circuit of the electrical installation resulting in electric shock. It is forbidden to drill any
hole in the product, nor any other product modification not described herein. The product
may be carried only when it cooled down by grabbing the handles of the base and cover. Do
not move the product by pulling the cord cord. Temperature at the place of installation and
use of product must stay within the range +10 °C + +38 °C and the relative humidity must be
less than 90%, without steam condensation.

Recommendations for connecting the product to power supply

Before connecting the product to power supply, make sure that the voltage, frequency, and
capacity of mains supply correspond to values shown in the product rating plate. Plug must fit
into the socket. It is forbidden to modify the plug or socket in order to fit each other.The prod-
uct must be connected directly to a single power outlet. It is forbidden to use extension cords,
socket-outlet adapters and double power outlets. Power supply circuit must be fitted with a
protective conductor and at least 16 A protection circuit. Avoid any contact of the power cord
with sharp edges and hot objects and surfaces. When operating the product, the power cord
must always be fully unwound and its position may not interfere with the operation of product.
Laying of power cord cannot result in tripping hazard. Power outlet should be located in such
a place to allow always the possibility of quick disconnecting the plug of power cord supplying
the product. When disconnecting the plug of power cord always pull the plug housing, never
the cord. If the power cord or plug is damaged, disconnect it immediately from the mains and
contact an authorized manufacturer’s service centre for replacement. Do not use the product
with a damaged power cord or plug. Power cord or plug cannot be repaired, in case of dam-
age to these components, replace them with new ones without defects.

Recommendations for using the product

WARNING! The bowl and the lid may be hot after use. Do not touch them as it poses a risk of
serious burns. Wait until the product components cool down. If it is necessary to carry these
elements before they cool down, grasp them only with handles intended for that purpose.
Use gloves that protect against the effects of high temperature. Make sure that the floor next
to the place where the product is used is not slippery. This will prevent the risk of slipping,
which may cause serious injuries.Food products placed in the bowl must not protrude above
the bowl's edge. The edge of lid and bowl must remain in contact with each other at full
length. When preparing meals, observe them all the time and prevent buming. Foodstuffs
remained unattended may be burned, which may cause a fire or severe burns. The lid should
be carried using only handles. The lid is fitted with a fuse that cuts off the power supply. The
fuse is activated by lifting the lid handle. If during the product use it is needed to lift the lid, first
unplug the power cord before lifting it. Under the lid there is a heater that emits high temper-
ature. High temperature can cause serious bumns, fire and can damage other surfaces ex-
posed to its effects. The lid should not be put aside by placing it directly on any surface. This
will prevent any damage to the surface and the product itself due to high temperature. The lid
should always be placed on the base supplied with the product. The lid put aside should have
a power cord disconnected and a handle raised. While preparing the inside of the chamber
and dishes themselves, you may touch them only with the use of tools made of such materi-
als that will withstand the temperature produced by the product. It is forbidden to use for this
purpose your bare hands. If any food waste remains during or after preparation of a dish, it
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should be removed before preparing next dish. Food waste may be bumnt, thus generating a
smoke, unpleasant odour, and also affect the taste of a dish prepared. They may also cause
afire. To remove it, use tools made of wood or plastics withstanding a temperature produced
by the product. Do not use sharp tools made of metal. Such tools may damage a surface of
the bowl and accessories.

PRODUCT HANDLING

Product installation, start-up and handling

The product should be unpacked, completely removing all packaging components. It is recommended to keep the packaging, it
may be helpful for subsequent product transportation and storage.

Wash the product according to instructions contained in “Product Maintenance” section.

Place the bowl on the base (Il).

Put food products inside the bowl. Cover the bow! with the lid and make sure that the lid’s edge adheres to the bow!’s edge or the
ring’s edge. Lower the lid handle.

Make sure the switch of the product remains in “OFF” position. Time and temperature control knobs should be set to “Off” position.
Plug the product's power cord into a product and then into a mains socket.

Set the operating temperature using the “TEMP” control knob.

Set the operating time using the “TIME” control knob

The product will start up which will be signalled by the “POWER” and “HEAT” control lights. Also operation of fan will be audible
and the halogen heater will be visible.

The “TIME” control knob is mechanically operated and independent of the product’s power supply. After setting, it will start to count
down the time and turn automatically towards “OFF” position. The current position of the knob shows how many minutes are left
before the end of work. You can freely change the knob's position (within operating range) during the set time. Reaching “OFF”
position will be indicated by an audible signal, both lights will also go out.

After food has been prepared, first disconnect the power cord from the mains socket and then from the outlet in the product cover.
Then carefully lift the lid by the handle and put it aside on the rack (IIl). Leave it in this position to cool down completely.

Note! On the inside of the lid, steam could have condensed during the cooking, which may be hot. Be careful when lifting the lid
and avoid body contact with water, which can cause burns. It is recommended to place the lid’s rack in a flat container, e.g. in a
tray, which will make it easier to keep the workplace clean.

Carefully remove the food from the bowl. Leave the bowl to cool down. After all the product's elements have cooled down, proceed
with maintenance.

Note! If it is necessary to finish the work before the set time has elapsed:

- switch the “TEMP” knob to “OFF” position,

- switch the “TIME” knob to “OFF” position,

- unplug the power cord from the mains socket and then from the outlet in the product cover,
- lift the lid handle.

Lighting of the “HEAT” control light means the operation of halogen heater. The product is fitted with a temperature sensor that
controls the operation of the heater. During operation, the control light may switch on and off automatically depending on the
temperature settings. The higher temperature set and lower ambient temperature, the more frequently a heater is switched on.

WARNING! During and immediately after the work: the bowl, the lid and accessories placed inside the bowl, heat up to high tem-
peratures. Special care should be taken. Contact with heated product components may lead to serious burns.

Tips regarding the use of halogen oven

The use of a halogen oven for preparing food helps to provide an advantage over the process of food preparation in a traditional
oven.

Multiple tasks. The halogen oven can be used for: baking, frying, grilling, toasting, drying and defrosting of dishes and steam cooking.
Lowering the cholesterol content. Thanks to the use of forced air circulation, the fatty tissue of food is reduced thus lowering the
cholesterol content.

Time and energy saving. Thanks to the high efficiency of forced air circulation method for food preparation, it is possible to reduce
the time and energy consumption.

Preserving taste values. Too long time and too high temperature easily deprive the food of its taste values. Thanks to easy control
of time and temperature, this problem can be solved.

Following tips are offered regarding the way of preparing food in a halogen oven. They should be treated as tips that can be
modified depending on your needs.

Baking. Place the food directly on the grate. In case of thick pieces of meat, turn them over in the middle of cooking time. Baking
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time and temperature depends on the size and fat content of dishes, as well as on the desired final result.

Frying. French fries deep frying effect can be obtained without frying in fat. French fries cut from fresh potato should be immersed
in fat, drain off the excess fat, and then heat in a halogen oven. The fat escaping from fries will make the fried fries crispy.

Dip the chicken pieces in butter and then in frying oil, drain off the excess fat and then heat in the halogen oven.

Toasting. Place the slices of bread in a rack and put it into a bowl. Observe the bread during preparation. Stop toasting after the
desired effects are observed. Place slices of stale bread in a rack and put it into a bowl for a few minutes at the maximum temper-
ature. This will allow restoring their crunchiness.

Defrosting. Put the food to be defrosted in a bowl, set the temperature to 100 °C, check the condition of product every 5-10
minutes.

Steam cooking Steam cooking can be done while preparing other dishes. Food intended for steam cooking should be put on
aluminium foil, add some water and wrap it tightly in aluminium foil.

You can also add a small (about 1 cm high) amount of water to the bottom of the bowl, and place the food to be cooked on a high
grate.

Table with examples of times and temperatures of food preparation. Parameters should be adjusted to the amount of food and
the desired end result

Food type Time [min] Temperature[°C]
Chicken 30-40 180 - 200
Fish 10-15 130 - 150
Pie 10-12 140 - 160
Lobster 12-15 140 - 160
Shrimps 10-12 150 - 180
Sausage 10-13 120 - 150
Baked ground nuts 10-15 140 - 160
Toasted bread 8-10 120 - 140
Potatoes 12-15 180 - 200
Chicken wings 15-20 150 - 180
Crab 10-13 140 - 160
Hot dogs 5-8 190 - 210
Grilled ribs 18-20 220-240
Product maintenance

NOTE! All maintenance operations to be carried out with the power supply off. To this end, remove the plug of the power cord
from mains socket.

NOTE! The product’s lid must not be immersed in water or in any other liquid. The lid must not be washed under running water
in dishwashers or under water jets.

NOTE! Allow the product components to cool down completely before washing. Contact of heated bowl with cold water may result
in its cracking.

The products is designed for preparation of food placed in the bowl, therefore take care of proper hygiene so that the food prepa-
ration is safe.

The bowl and accessories can be washed under running water. It is also allowed to wash the bowl and accessories except of
evaporator made of aluminium in a dishwasher. However, it is not recommended to wash the product in the dishwasher frequently
as this may result in damaging the surface of items washed in such a way.

For cleaning, use a mild dishwashing detergent . Residues of solution to be removed using a cloth soaked with water (a lid) or
rinse with running water (other components). Then wipe the product to dry or leave to be dried off.

The product should be cleaned before the first use and after each use, waiting before it cools down completely. Clean all food
residues which remained on the product, this will prevent any burning while it is reused, and also will prevent any decrease of
product efficiency.

Do not use any solvents, corrosive agents, alcohol, gasoline or abrasive agents for cleaning.

Vents in the lid should be cleaned using a vacuum cleaner.

Steam cleaning program

The product has a special feature that allows cleaning the heater under the lid in an easy and safe way. To do this, pour water on
the bowl's bottom so that its level is about 5 cm measured from the bowl’s bottom. Cover the bowl with the lid, do not use a ring
enhancing the bowl capacity. The product should be connected to power supply as in the case of preparing meals.

Switch the temperature control knob to “Thaw Wash” position. Set the time control knob for 10 minutes.

After the cleaning, unplug the power cord and check the effects. Repeat this operation if necessary.

Do not clean the halogen heater in any other way. If it is too dirty, please contact the authorized service centre of the manufacturer.

Storage and transport of the product
The product when stored should be kept in closed rooms, protect it from dust, dirt and moisture. It is recommended to store the
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product in its original packaging.

Store the product in its working position. Do not store products in layers. Do not put anything on the product during its storage.
Transport the product in the factory packaging. Protect it against excessive shocks during transport. Do not put anything on the
product during its transport.

TECHNICAL DETAILS
Parameter Measuring unit Value
Catalogue number 67640 67641
Rated voltage V~] 220-240 220-240
Rated frequency [Hz] 50 - 60 50 - 60
Rated power W] 1200 - 1400 1200 - 1400
Insulation class | |
Bowl capacity U] 12 12
Capacity of bowl with a ring U] 17 17
Operating temperature [°C] 65 ~ 250 65 ~ 250
Work time: [min] 0-60 0-60
Net eight (lid) [kg] 18 1.9
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GERATEBESCHREIBUNG
Das Gerat dient zum Erwérmen, Braten und Vorbereiten von thermisch zu behandelnden Lebensmitteln. Die Speisenzubereitung
erfolgt im Gerat mithilfe der HeiBluftzirkulierung, um die Speisen gleichmaRig zu erwarmen. Mithilfe der stufenlosen Temperaturein-

stellung kénnen die Betriebsparameter des Gerates an den Benutzerbedarf angepasst werden. Der korrekte, zuverldssige und sichere
Geratebetrieb setzt eine fachmannische Bedienung voraus, deshalb:

diese Anleitung vor Arbeitsbeginn griindlich lesen und sicher aufbewahren.

Der Lieferant haftet nicht fiir jegliche Schaden und Verletzungen infolge des bestimmungsfremden Gerétegebrauches, die Nichtbeach-
tung der Sicherheitsvorschriften und der Bestimmungen dieser Bedienungsanleitung. Infolge des bestimmungsfremden Gerateeinsat-
zes gehen die Garantie- und Gewahrleistungsanspriiche des Betreibers verloren.

ZUBEHOR

Das Gerat wird zusammengebaut ausgeliefert und bendtigt keine Montageeingriffe. Vor Erstgebrauch sind alle Verpackungs- und
Transportschutzelemente zu entfernen. Weitere Vorbereitungen werden nachfolgend in dieser Anleitung beschrieben. Das Gerat wird
mit zwei unterschiedlich hohen Rosten, einem Stahlring fiir die Erweiterung des Schiisselinhaltes, einem Brotgestell, einer Dampfein-
heit, einer Bratpfanne, einem Haltegriff sowie einem Grundrahmen fiir die Schiissel ausgeliefert.

ALLGEMEINE GEBRAUCHSHINWEISE

Das Gerat wurde fur den Haushaltsgebrauch entwickelt und darf als professionelles Kiichen-
gerat in Verpflegungsbetrieben nicht zum Einsatz kommen.Mit dem Gerat konnen nur Le-
bensmittel in der Schlissel warmebehandelt werden. Das Gerat ist fur andere Anwendungen
nicht geeignet. Dazu gehoren bspw. Erwarmen und Kochen von Wasser und anderen Flis-
sigkeiten bzw. Tieforaten. Geréate in Kunststoffverpackungen nicht in die Schissel legen.Das
Wasser darf nur zum Dampfgaren oder fir die Geratereinigung verwendet werden. Beides
wird nachfolgend in der Bedienungsanleitung beschrieben.Eigenhandige Reparaturen, De-
montagen oder Modifizierungen des Gerates sind verboten. Samtliche Geratereparaturen
nur in einer Vertragswerkstatt durchfiihren lassen.Gerat nur unter standiger Uberwachung
betreiben.WARNUNG! Das Geréat erwarmt sich beim Betrieb ganz stark. Schissel, Deckel
und Elemente in der Schissel beim Betrieb oder direkt danach nicht berihren, sonst ermnst-
hafte Verbrlihungen moglich.Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnden
Erfahrungen und Wissen nur gebraucht werden, wenn sie durch eine fur ihre Sicherheit
verantwortliche Person beaufsichtigt werden oder von dieser im sicheren Umgang mit dem
Gerat eingewiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren verstanden haben. Es ist
kein Spielzeug fur Kinder. Kinder dirfen das Gerat nicht ohne Beaufsichtigung reinigen.
Hinweise zum Transport und der Aufstellung

Gerat auf einem ebenen, entsprechend tragfahigen, hochtemperaturbestandigen und nicht
brennbaren Untergrund aufstellen. Der Untergrund muss fur das Gewicht des Gerates mit
den dort enthaltenen Produkten geeignet sein.Fur freien Raum von ca. 10 cm um das Geréat
herum sorgen, hitzeunbestandige Produkte nicht tber dem Gerét platzieren. Dadurch wird
korrekte Gerateluftung gewahrleistet. Gerat nicht dicht an der Arbeitsplattenkante aufstel-
len.Gerat nicht an brennbaren Materialien, wie bspw. Vorhange oder Gardinen, aufstellen.
Schussel immer auf dem Grundrahmen aufstellen. Der Grundrahmen hat Haltegriffe, um die
Schussel verstellen und vom Untergrund isolieren zu kénnen. Wird die Schussel direkt auf
dem Untergrund aufgestellt, kann es zu einem hitzebedingten Schaden der Schiissel oder
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des Untergrundes fuhren.Keine Elektrogerate ber dem Gerét installieren. Beim Geratebe-
trieb wird Wasserdampf freigesetzt, der zum Kurzschluss der Elektroinstallation und zum
einem gefahrlichen Stromschlag fuhren kann.Keine Bohrungen im Gerét herstellen, keine
eigenhandigen Modifizierungen des Gerates entgegen dieser Anleitung vornehmen.Gerat
nur abgekuhlt vertragen, dabei es an Grundgestell- und Deckelhaltegriffen sicher fassen.
Das Gerat beim Vertragen nicht am Anschlusskabel ziehen.Gerét keinen hohen Temperatu-
ren aussetzen lassen. Die Temperatur am Aufstellungs- und Betriebsort des Gerates muss
zwischen +10°C und +38°C, die relative Luftfeuchte — bis zu 90% ohne Wasserdampfkon-
densierung betragen.

Hinweise zum Elektroanschluss des Gerétes

Vor dem Anschluss des Gerates sicherstellen, dass die Netzspannung, -frequenz und -leis-
tung den Werten auf dem Typenschild des Gerates entsprechen. Der Stecker muss zur
Steckdose passen. Jegliche Stecker- oder Steckdosenmodifizierung ist verboten.Das Gerat
muss an eine einfache Steckdose direkt angeschlossen werden. Die Verwendung von Ver-
langerungen, Abzweigungen oder doppelten Steckdosen ist verboten. Der Netzkreis muss
mit einem Schutzleiter ausgertstet und mit 16 A abgesichert sein.Beriihrung des Stromka-
bels mit scharfen Kanten sowie heiken Gegenstanden und Flachen verhindern. Das Strom-
kabel muss beim Geratebetrieb vollstandig abgerollt sein und seine Verlegung ist so zu
bestimmen, dass es keine Behinderung des Geratebetriebes darstellt. Das verlegte Strom-
kabel darf zum Stolpern nicht fiihren. Die entsprechende Streckdose muss so installiert sein,
dass der Geréatestecker bei Bedarf schnell gezogen werden kann. Beim Gerateabschalten
niemals am Kabel, sondemn nur am Stecker ziehen.Beschadigter Geratestecker oder das
Stromkabel ist sofort vom Versorgungsnetz zu trennen, anschlieend ist Riicksprache mit
einer Vertragswerkstatt des Herstellers erforderlich. Gerat mit beschadigtem Stecker oder
Stromkabel niemals weiter gebrauchen. Beschadigten Geréatestecker oder das Stromkabel
nicht eigenhandig reparieren, sondermn nur gegen ein mangelfreies Element emeuemn lassen.
Hinweise zum Gerategebrauch

WARNUNG! Die Schissel und der Deckel konnen nach dem Gebrauch heif} sein und dir-
fen nicht bertihrt werden, da sonst emsthafte Verbriihungen méglich sind. Sollen heifte Kom-
ponenten vertragen werden, so sind nur daftir bestimmte Haltegriffe zu gebrauchen. Dabei
sind hochtemperaturbestandige Schutzhandschuhe zu verwenden.Sicherstellen, dass der
FuBboden am Aufstellungsplatz des Gerates rutschsicher ist. Sonst sind gefahrliche Rutsch-
unfélle nicht auszuschlieRen.Die beabsichtigte Produktcharge darf in der Schissel nicht
ubermaRig grof’ sein. Die Deckel- und Schiisselkanten missen sich in der ganzen Lange
bertihren.Die Bearbeitung der Produkte muss immer tberwacht sein, um ihr Anbrennen zu
verhindern. Sonst kénnen die Produkte verbrannt werden und einen Brand oder gefahrliche
Verbriihungen herbeifiihren.Deckel nur mithilfe des Haltegriffes vertragen. Der Deckel ist
mit einer Sicherheitsvorrichtung ausgeristet, um die Stromversorgung zu trennen. Sie wird
beim Heben des Deckels aktiviert. Ist das Heben des Deckels beim Geréatebetrieb erforder-
lich, zuerst Stecker ziehen und erst danach Deckel heben. Unterhalb des Deckels befindet
sich das Heizelement, das sich stark erwarmt. Hohe Temperaturen kénnen zu ernsthaften
Verbriihungen, einem Brand sowie zur Beschadigung sonstiger, der Hitze ausgesetzter Fla-
chen flihren.Deckel nicht direkt auf andere Flachen ablegen, um diese Flachen und das
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Gerat durch hohe Temperaturen nicht zu beschadigen. Deckel immer auf das mitgelieferte
Grundgestell ablegen. Beim abgestellten Deckel missen immer der Stromkabel abgeschal-
tet und der Haltegriff gehoben sein.Bei der Speisenzubereitung dtirfen die Innenflachen der
Garkammer und die Produkte selbst nur mit entsprechenden hitzebestandigen Werkzeugen
und niemals mit bloRen Handen bertihrt werden. In der Schiissel nach der Speisenzuberei-
tung verbleibende Produktrestmengen sind vor emeutem Gerateeinsatz griindlich zu entfer-
nen. Sonst konnen sie unter Rauchen- und Geruchsetwicklung verbrannt werden, wie auch
den Speisengeschmack beeintrachtigen oder zu einem Brand fuhren. Fir die Entfernung
der Produktrestmengen nur hitzebestandige Holz- oder Kunststoffwerkzeuge verwenden.
Keine scharfen oder Metallgegenstande verwenden, die sonst die Oberflachen der Schissel
oder der Geratekomponenten beschadigen konnen.

GERATEBETRIEB

Gerét aufstellen und in Betrieb nehmen

Vor der Gerateaufstellung ist die Verpackung komplett zu entfernen. Die Verpackung soll fiir einen méglichen kiinftigen Transport und
die Lagerung des Gerates behalten werden.

Gerét nach den Vorgaben im Abs. ,Gerat reinigen* reinigen.

Schiissel auf dem Grundrahmen aufstellen (Il).

Produkte in die Schiissel bringen. Schiissel mit dem Deckel schliefen und sicherstellen, dass die Deckelkante an der Schiissel- oder
Stahlringkante anliegt. Haltegriff des Deckels schliefen.

Sicherstellen, dass der der Geratesteuerschalter auf ,Aus" steht. Die Einstelldrehkndpfe fiir Zeit und Temperatur miissen auf ,OFF*
stehen.

Stecker des Stromkabels im Gerat und in der Steckdose anschlieflen.

Betriebstemperatur mit dem , TEMP* Drehknopf einstellen.

Zeit mit dem , TIME" Drehknopf einstellen.

Das Gerat geht in Betrieb — die ,POWER” und ,HEAT” Kontrolllampen leuchten dann auf. Der Ventilatorbetrieb und die Lichtstrahlung
des Halogenheizelementes werden wahrnehmbar.

Der ,TIME* Drehknopf ist vollstandig mechanisch und von der Stromversorgung des Gerates unabhéngig. Nach seiner Einstellung
wird die Zeit zuriickgezahlt und er verstellt sich selbstandig in die ,OFF* Richtung. An der momentanen Drehknopfposition kann die bis
zur Geréteabschaltung verbliebene Zeit abgelesen werden. Innerhalb der ablaufenden eingestellten Zeit kann der Drehknopf im Be-
triebsbereich beliebig verstellt werden. Das Erreichen der ,OFF* Position wird mit einem akustischen Signal angezeigt, auch erldschen
beide Kontrolllampen. Nach der Speisenzubereitung zuerst Stecker von der Steckdose und erst danach vom Deckelanschluss trennen.
AnschlieRend Deckel am Haltegriff vorsichtig heben, auf dem Grundgestell abstellen (111) und ganz abkihlen lassen.

Achtung! Der heile Wasserdampf kann wahrend des Kochprozesses auf der Deckelinnenflache kondensieren. Beim Deckelheben
vorsichtig vorgehen und Kontakt mit heifem Kondensat vermeiden, um Verbriihungen zu verhindem. Es ist empfehlenswert, das
Grundgestell fiir den Deckel auf einem flachen Gegenstand, bspw. auf einer Servierplatte, aufzustellen, um kiinftige Reinigung des
Arbeitsplatzes zu erleichtern.

Speise vorsichtig aus der Schiissel nehmen. Schiissel abkuhlen lassen. Reinigung des Gerétes nach vollstandigem Abkiihlen aller
Komponenten durchfiihren.

Achtung! Ist die Beendigung des Geratebetriebes vor Ablauf der eingestellten Zeit erforderlich:
- ,JEMP" Drehknopf auf ,OFF* verstellen,

-, TIME* Drehknopf auf ,OFF* verstellen,

- Stecker von der Steckdose und erst danach vom Deckelanschluss trennen,

- Deckelhandgriff heben.

Durch das Aufleuchten der ,HEAT* Kontrolllampe wird der Betrieb des Halogenheizelementes angezeigt. Das Gerét ist mit einem
Temperatursensor fiir die Uberwachung des Heizelementbetriebes ausgeristet. Wahrend des Gerétebetriebes kann die Kontrolllampe
je nach eingestellter Temperatur selbsttatig aufleuchten und erldschen. Je hdher die eingestellte Temperatur und niedriger die Umge-
bungstemperatur, desto haufiger wird das Heizelement aktiviert.

WARNUNG! Wahrend des und direkt nach dem Gerateeinsatz erwarmen sich die Schiissel, der Deckel und die Elemente in der Schiis-
sel ganz stark. Vorsichtig vorgehen. Die Berlihrung stark erwarmter Geratekomponenten kann zu emsthaften Verbriihungen fiihren.
Tipps zum Gebrauch des Halogen-Konvektomaten

Der Einsatz des Halogen-Konvektomaten weist bei der Speisenzubereitung viele Vorteile im Vergleich mit der Speisenzuberei-
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tung im traditionellen Backofen auf.

Mehrzweckfunktion: mit dem Halogen-Konvektomaten konnen die Speisen gebacken, gebraten, gegrillt, gerdstet, getrocknet,
entfrostet und dampfgegart werden.

Reduzierung des Cholesterinspiegels: durch die Luftumwélzung werden der Fettgehalt der Speisen und der Cholesterinspiegel
reduziert.

Zeit- und Stromeinsparung: durch das leistungsstarke Luftumwalzverfahren ist die Zeit- und Stromeinsparung bei der Speisen-
zubereitung méglich.

Beibehaltung der Geschmacksvorteile: durch eine zu lange Zeit und zu hohe Temperatur gehen die Geschmacksvorteile verloren.
Mit einer einfachen Zeit- und Temperaturkontrolle wird dieses Problem schnell geldst.

Im Folgenden werden hilfsreiche Tipps fiir die Speisenzubereitung im Halogen-Konvektomaten dargestellt. Diese Tipps kdnnen
nattrlich bedarfsgemaR modifiziert werden.

Backen. Produkte direkt auf dem Rost verteilen. GroRere Fleischstiicke nach halber abgelaufener Zeit wenden. Die Bratzeit und
die -temperatur héngen von der Menge und vom Fettgehalt der Produkte, aber auch vom gewiinschten Schlussergebnis ab.
Braten. Pommes frites kdnnen wie tiefgebraten ohne Fett zubereitet werden. Frische Pommes frites im Fett eintauchen, tber-
maRiges Fett abtropfen lassen, Pommes frites im Halogen-Konvektomaten zubereiten. Aufgrund des austretenden Fettes werden
die Pommes frites knusprig.

Hahnchenfleischstiicke in der Butter und anschlieBend im Bratél eintauchen, libermaRiges Fett abtropfen lassen, im Halogen-
Konvektomaten zubereiten.

Rosten. Brotschnitten ins Grundgestell legen und in die Schiissel stellen. Brotschnitten beim Rdsten beobachten. Résten bei ge-
wiinschtem Ergebnis unterbrechen. Trockene Brotschnitten ins Grundgestell legen und fiir einige Minuten bei Maximaltemperatur
in die Schussel stellen. Danach werden sie wieder knusprig.

Entfrosten. Produkte in die Schiissel legen, Temperatur von 100° C einstellen, Produkte alle 5-10 Minuten kontrollieren.
Dampfgaren. Das Dampfgaren ist mdglich, wahrend andere Speisen zubereitet werden. Produkte auf einem Stiick Alufolie ver-
teilen, etwas Wasser hinzugeben und mit Alufolie dicht einwickeln.

Alternativ: etwas Wasser (ca. 1 cm hoch) in die Schissel einfiillen, gewiinschte Produkte im hoher Rost dampfgaren.

In der folgenden Tabelle sind Zeit- und Temperaturbeispiele fiir die Speisenzubereitung aufgefiihrt. Diese Parameter sind an die
Produktmenge und gewiinschtes Ergebnis anzupassen.

Produkte Zeit [Min.] Temperatur [° C]
Hahnchen 30-40 180 - 200
Fisch 10-15 130150
Kuchen 10-12 140 - 160
Hummer 12-15 140 - 160
Garnelen 10-12 150 - 180
Wurst 10-13 120 - 150
Erdniisse, gerdstet 10-15 140 - 160
Brot, gerdstet 8-10 120 - 140
Kartoffeln 12-15 180 - 200
Hahnchenfliigel 15-20 150 - 180
Krabben 10-13 140 - 160
Hotdogs 5-8 190 - 210
Gegrillte Rippchen 18-20 220 - 240
Gerét reinigen

ACHTUNG! Zuerst immer Stromversorgung des Gerates abschalten. Dazu Stecker im Geratanschluss und in der Steckdose
ziehen.

ACHTUNG! Geréatedeckel niemals in Fliissigkeiten eintauchen, nicht unter flieRendem Wasser, in Geschirrspilern sowie unter
Wasserstrahl reinigen.

ACHTUNG! Vor der Gerétereinigung auf vollstandiges Gerateabkiihlen warten. Beim Kontakt mit heiem Wasser kann es zum
Schiisselbruch kommen.

Im Gerét diirfen die Lebensmittel nur in der Schiissel zubereitet werden. Es ist deshalb fiir ordentliche Hygiene zu sorgen, damit
die Speisenzubereitung sicher ist.

Die Schissel und die Zubehdrteile dirfen unter flieRendem Wasser, aber auch im Geschirrspiiler — ausgenommen Aludampfein-
heit — gereinigt werden. Es wird nicht empfohlen, den Geschirrspiiler haufig zu gebrauchen, weil die Oberflachen der gereinigten
Elemente zerstért werden kann.

Milde Geschirrsptilmittel fir die Reinigung verwenden. Restmenge des Geschirrspllmittels mit einem Lappen und etwas Wasser
(Deckel) abwischen oder mit flieBendem Wasser abspiilen (sonstige Elemente). Gerét nach der Reinigung trocken reiben oder
austrocknen lassen.

Das zuvor abgekiihlte Gerét ist vor Erstgebrauch und nach jedem weiterem Gebrauch zu reinigen. Alle Speisenreste griindlich
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entfernen, damit sie beim ndchsten Gebrauch nicht anbrennen und die Gerateleistung nicht reduziert wird.
Keine Losungsmittel, &tzende Mittel, Alkohol, Benzin oder Scheuermittel fiir die Reinigung einsetzen.
Liftungsschlitze des Deckels mit einem Staubsauger reinigen.

Dampfreinigungsprogramm

Im Gerat wurden spezielle Funktionen installiert, um das Heizelement unter dem Deckel einfach und schnell zu reinigen. Dazu
Wasser (ca. 5 cm Uber dem Schiisselboden) in die Schiissel einfiillen. Schiissel mit dem Deckel ohne Stahlring schlieRen. Gerat
wie bei der Speisenzubereitung einschalten.

Temperatureinstellknopf auf , Thaw Wash” verstellen. Zeiteinstelldrehknopf auf 10 Minuten einstellen.

Stromkabel nach der Reinigung beiderseitig trennen und Reinigungsergebnis kontrollieren. Reinigung gegebenenfalls wieder-
holen.

Das Halogen-Heizelement darf anderweitig nicht gereinigt werden. Bei seiner UibermaRigen Verschmutzung ist Kontakt mit einer
Vertragswerkstatt erforderlich.

Gerét lagern

Gerét iberdacht lagern, dabei gegen Staub, Schmutz und Feuchte schiitzen. Gerat am besten in der Originalverpackung lagern.
Gerat in der Betriebsstellung, nicht stapelweise lagern. Keine Gegensténde auf dem Gerét abstellen.

Gerat in der Originalverpackung beférdern. Gegen (ibermaRige StoRe beim Transport schiitzen. Keine Gegenstande wahrend
des Transportes auf dem Gerét abstellen.

TECHNISCHE DATEN
Parameter ME Wert
Katalog-Nr. 67640 67641
Nennspannung [V~] 220 - 240 220 - 240
Nennfrequenz [Hz] 50 - 60 50- 60
Nennleistung W] 1200 - 1400 1200 - 1400
Isolationsklasse | |
Inhalt Schiissel U] 12 12
Inhalt Schiissel mit Stahlring U] 17 17
Betriebstemperatur [PC] 65 ~ 250 65 ~ 250
Betriebsdauer [Min.] 0-60 0-60
Nettogewicht (ohne Deckel) [kl 18 1,9
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XAPAKTEPUCTWUKA U30ENUA

TanoreHoBbIl a3pOrpunb — WU3aenue, NpenHasHajYeHHoe s NPUTOTOBIIEHNSt TOCTOB, @ Takke Pa3orpeBaHis i MPUTOTOBMEHNS!
Bntog, TpeBytoLLMx TepMUYEcKoii 06paboTk. [1Ns 3TOro B a3porpune 1CTonb3yeTest NPUHYAUTENBHO 06pa3oBaHHbIi MOTOK rops-
4ero Bo3ayxa, YTO MO3BOMAET PABHOMEPHO HarpesaTh efy. bnarogaps nnasHoOIl perymupoBKe TeMNepaTypsi B LUMPOKOM Auana-
30HE MOXHO HacTPOUTL NapameTpbl paGoThl M3AENWst B COOTBETCTBIM C NOTpeBHOCTAMM. MpaBunbHas, HaaexHas 1 GesonacHas
paGoTa M3nenis 3aB1CKT OT 1o Haanexallel akcrnyaraLmum, noaToMy:

lMepea ucnonb3oBaHnem nsgenus npoquTaﬁTe U COXPaHUTE UHCTPYKLIUIO.

MocTaBLUMK He HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a kakve-nnbo NOBPEXOEHUs UMK TPaBMbl, BO3HUKLIME B Pe3ynbTaTe WCMONb30BaHus
WU30enns He Mo HasHaYeHuto, HeCoBNIoAeHUs NpaBun 6e30NacHOCTY U PEKOMEHAALMI HacTOsLEN MHCTPYKUMK. Mcnonb3oBatne
W3ENUs He MO HA3HAYEHWIO Takke MPUBOAWT K NOTEPe NMpaB MoMb30BaTENs HA rapaHTIM NPOM3BOAMTENS 1 MOCTaBLLMKA.

KOMMNEKTALKA

/3nenue noctaensieTcst B NonHoi komnmekTaumm u He Tpebyet coopku. OfHaKo nepen ero MCMonb30BaHUEM [OMKHbI ObITb yaa-
NeHbl BCE 3MEMEHTbI YMaKOBKIA 1 3aLyuThl NPV TPAHCNOPTUPOBKE. Takke HEOBXO4NUMbI NOLTOTOBUTENbHbIE AENCTBUS, ONMCAHHbIE
B JanbHemLIei YacTi MHCTpyKUuK. M3nenme cHabxeHo ABYMS peLLeTkamin pasHoli BbICOTbI, CTasbHbIM KOMbLIEBBIM 3NIEMEHTOM,
YBENWYMBAIOLLMM EMKOCTb Yallin, MOACTABKOM AN xneba, ucnaputenem, CKOBOPOLOW, Py4KON U NOACTABKON ANs YaLlm.

OBLLME PEKOMEHOALIUM NO UCMONBb30BAHUIO

3nenve npegHasHadveHo Ans JOMALLHENO UCMOMNb30BaHMS. 3anpeLLaeTcs ero 1Cnonb30Ba-
HIie B KOMMEPYECKWX LIENSX, HanpuMep, B 3aBeeHusX 0BLLECTBEHHOMO NuTaHus.3nenve
UCNOMb3YETCs TONBKO ANs Tepmudeckon 06paboTkn 6o, HeNnocpeaCTBEHHO NOMELLEH-
HbIX BHYTPb Yall. 3anpeLyaeTcs Apyroe ucnonb3osaHne uanenms. OHo He UCTonb3yeTcs
A9 Harpesa W KUNSYeHs BOAb! UMK LPYIX XUAKOCTEN. M3aenue He 1cronb3yeTcs ans
MPUIOTOBIEHWS MULLYW MyTEM Xapku BO (opuTiope. B yaluy Henb3s nomelLars bnoga B nna-
CTUKOBOW YynakoBke.Boga MOXET mMcnonb30BaTbCa TOMbKO Ans MpUroToBneHus Bniod Ha
napy v 4ns YACTKW 13nenns. 3T NpoLecch ONnCaHbl B JarbHEMLLIeR YacT UHCTPYKLMA.
3anpeLLaeTcs CamMOCTOSATENbHO PEMOHTUPOBATL, Pa3bupatb UM MOAUMLMPOBaTL W3-
fenvie. Bce peMoHTHble paboTbl AOMKHbI MPOU3BOAUTLCH aBTOPU30BAHHBIM PEMOHTHBIM
LieHTpoM.Bo Bpems paboTbl HEOBX0AMMO MOCTOSHHO AepxaTb M3aenue nog, HabnomeHy-
em. BHUMAHUE! Bo Bpems paboTbl u3nenue HarpeBaeTcs 40 BbICOKOW TEMMEPaTypbi.
He npukacaitTech K Yalue, KpblILLKe 1 ApYriM SiemMeHTaM BHyTpW YaLum BO Bpems paboThbl
W HENocPeLCTBEHHO NOCTE Hee — 3T0 MOXET NMPUYNHUTL CepbesHble OXoru.M3anenue He
npeaHasHa4YeHo 15 MCnonb3oBaHWs JETbMU B BO3pacTe, Mo KpailHei Mepe, 40 8 net u nn-
LiaMm C OrpaHNYEHHBIMI (OM3NHECKUMM 1 YMCTBEHHBIMY BO3MOXHOCTSIMM, @ TakKe NuLamm
0e3 onbiTa 1 3HaHUi 06 YCTPOMCTBE. ICKIOUeHUs [OMYCKaKOTCS TONMBKO NPW YCIOBUM Mpu-
CMOTPa UK MHCTPYKTaxa 06 1Cronb3oBaHum 13aenis B 6e3onacHoM nopsiake, Tak, Ytodbl
Bblnn NOHATHBI COOTBETCTBYIOLLIME pUCKU. [leTi He JOMmKHbI urpaTh ¢ uanenvem. [letv be3
MPUCMOTPA HE LOIMKHbI MPOU3BOLANTL YMCTKY M TEXHUYECKOE 0BCNY)XM1BaHWE YCTPOMCTBA.
PekomeH0ayuu o mpaHcrnopmuposke U ycmaHoeke u3denus

3nenve MOXHO yCTaHaBnMBaTh TOMBKO Ha TBEPAYIO, MMOCKYH0, POBHYO M HEBOCMNaMe-
HSIOLLYYKOCS! MOBEPXHOCTb, CTOVKYHO K BO3LEWCTBUIO BbICOKUX Temnepatyp. OHa JomkHa
BblIEPXVBaTh BEC CAMOr0 YCTPOMCTBA M NOMELLEHHOM B HEro nuLm.Heobxoammo obecne-
4uTb 3a30p He MeHee 10 cM BOKPYr GOKOBLIX CTEHOK WM3LENNS; He pasMeLLaiTe Hag HUM
MaTtepuarb, He CTOMKIE K BO3OENCTBIKO BbICOKWX TeMnepaTyp. JT0 N03BONMT obecrneynTb
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HaZMEXalLLyro BEHTUNALMIO n3genns. He pasmeLLainTe u3aenue Ha kpato noBepxHOCTU —
Hanpumep, ctona.He pasmellaitte naaenue BoMM3M NErkoBOCIaMEHSIOLLMXCA MaTepua-
I10B, HaNpuUmep, LUTOp UMW xanto3v.Yalla Bceraa AoMmKHa NOMELLAThCs Ha nogcTaBky. Y
Hee eCTb PyyKM, KOTOpble 06rervatoT nepemeLLIEHNe Yallin 1 OTAENSIOT €€ OT NOBEPXHOCTH,
lMoMeLLEeHMe YalLn HEMOCPEACTBEHHO Ha MOBEPXHOCTb MOXET MPUBECTU K NOBPEXAEHMIO
MOBEPXHOCTM M Yalln M3-3a BO3OENCTBIS BLICOKMX TeMnepaTtyp.He pasmeLLalite anekTpu-
yeckve YCTporcTBa Hag, 13aenreM. Bo Bpemsi ero paboThl BblAensietcs BoAsHOM nap, 4to
MOXET BbI3BaTb KOPOTKOE 3aMblKaHIe B 3MEKTPUYECKON YCTAHOBKE M CTaTb MPUYMHON 3nek-
TPMYECKOro yaapa.3anpeLLaeTca NpoCBEPnMBaTL OTBEPCTUS B U3LENNM, a Takke Mpous-
BOAWTb Nt0OY0 ApYryto ero MoaudUKaLyio, He ONMUCaHHYIo B MHCTPYKUmMI.TepemelLanTe
n3genie, TorbKo KOrAa OHO OCTbINO; UCNOMb3yITe PYYKM MOLCTABKM M KpbILLKW. He nepeme-
LaTe YCTPOMCTBO, NOTSHYB €ro 3a LWHYp nuTaHus. Temneparypa B MECTe YCTaHOBKW W UC-
Monb30BaHNs M3genus AomkHa bbiTb B npeaenax +10-38 °C, a oTHocuTenbHas BNakHOCTb
— Hnxe 90% 6e3 koHaeHcaLww.

PexomeH0auuu ro nooKrkYeHuUro U30erus K UCMOYHUKY MUmaHust

Mepen NOAKMOYEHNEM M3LENNS K ANEeKTPOCETU YOeauTech, YTO HanpshkeHue, YacToTa n
MOLLHOCTb CETEBOrO MUTaHWSI COOTBETCTBYHOT 3HAYEHWSIM Ha 3aBOLCKON Tabrnyke. Burka
[0MKHa COOTBETCTBOBATbL PO3ETKE. 3anpeLLaeTcs Kakum-nnbo 0bpasom MoandmLmposarb
BUTIKY USW PO3ETKY, 4TOBbI afanTupoBaTh UX Apyr K Apyry.M3aenve AomkHO 6bITb NoaKITo-
YEHO HEMOCPEACTBEHHO K OAHOW CETEBOW po3eTke. 3anpeLlaeTcs UCnomnb3oBsaTh Yanu-
HWUTENW, Pa3BETBMTENN W ABONHBLIE PO3ETKM. INEKTpUYEcKas Lenb omkHa ObiTb CHab-
KEHA 3aLUMTHBIM MPOBOAHMKOM 1 3alLmToi He MeHee 16 A.M3beraiiTe KOHTaKTa LUHypa
MUTaHKS C OCTPLIMM KPasiMn 1 FOpsiuMMI MpeaMeTamut 1 nosepxHocTamu. Korga nsnenve
paboTaeT, LUHYP MUTaHWS JOIKEH BbITb MOMHOCTBI0 PA3BEPHYT 1 pasMELLIEH TaK, YToObI
OH He MeLuan aKcnnyatauum usnenns. PasvelleHne WHypa NUTaHus He JOSMKHO Bbi3bl-
BaTb pucka OTKMtoueHns. CeteBas po3eTka AOMKHA pacronaraTbCs B TaKOM MeCTe, rae
BCErAa MOXHO BbICTPO OTCOEAMHUTL BUMKY LUHypa NUTaHWs. [pu OTCOEAUHEHUN BUITKN
LHypa n1TaHns Bcerga Geputech 3a KopMyc BUIKW, a He 3a LLHYP.ECAM WHYp nUTaHus uin
BUNKa NOBPEXAEHbI, HEMEAEHHO OTKIKOYITE UX OT ANEKTPOCETU 1 0BpaTUTECH B aBTOPU-
30BaHHbIN CEPBICHBIN LIEHTP MPOM3BOAMTENS A4S 3aMeHbl. He ucnonbayiTe yCTPoCTBO ¢
MOBPEXAEHHON BIMKON UMW LUHYPOM MUTaHMs. VX HEMb3s peMOHTUPOBATh; B Ciyvae mno-
BPEXOEHMS 3aMEHMTE X HOBbIMM, 6€3 eeKTOB.

PekomeHdauyuu o ucronb308aHuUto u3desnus

BHUMAHMUE! Mocne 1cnonb3oBaHmus Yalla v Kpbilka MoryT BbiTb ropsumummn. He npuka-
CanTeCh K HWM, TaK Kak 3T0 MOXET NPUYMHUTL CepbesHble oxoru. [opoxauTe, noka ane-
MEHTbI 3AEeNUs He OCTLIHYT. pK HEOBXOAMMOCTU NepeMeLLEHNS AaHHBIX rIEMEHTOB [0
WX OCTbIBaHWs BepuUTECh TOMBKO 3a NpeaHasHa4eHHble Ans aToro pyuki. Criegyet nenonb-
30BaTh MepyaTky, 3alyLLatoLLe OT BO3LEMCTBIUS BbICOKIX TeMMeparyp.Ya0CTOBEpLTECh,
4TO MON PSAOM C MECTOM, e WUCMOMb3YeTCs U3Aemne, He CKOMb3KMA. JTO MO3BOSUT He
MOCKOMB3HYTLCA U M3BexaTb CepbesHblX TpaBM.[TMLLEBbIE MPOOYKTHI, MOMELLEHHbIE B
yally, He JOMKHbI BbICTYNATb Hag ee KpaeM. Kpai KpbILLKW 1 YaLlm SOmKHbI HaXOaUTLCS
B MOMHOM KOHTaKTe ApYr C ApYroM no BCeit OKpyHOCTW.Mpu npuroTosneHnn Briog Beerga
HeobXxoauMo creauTb 3a NPOLIECCOM, YTODbI M3bexaTb noaropaHns. MNiuia, octaBneHHas
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63 MpuUcMOoTpa, MOXET CTOPETb, YTO MPUBEAET K NOXapy 1 CEPbE3HbIM OXOraM.KpbILLIKY
CreayeT nepemeLLaTb, TorbKo UCTomnbayst PydKky. Kpbillka ocHalleHa NpeaoxpaHuTeneM,
KOTOPbIA OTKIKMAET NuTaHIe. OH akTUBMPYETCS, KORIa py4ka KpbILLIKM MoAHMMAETes. Ecrn
NPV MCMOMb30BaHUN U30enist HeOBX0AMMO NOHSITb KPbILLKY, CHaYarna OTCOBAMHITE OT Hee
LLHYP NKTaHWS, @ 3aTeM NoaHUMaiiTe. 10/ KPbILLKOI HAXOANTCS HArpeBaTeNbHbIA AMEMEHT
W3OENKUS, KOTOPbIA CO3OAET BbICOKYH Temnepatypy. OHa MOXET CTaTb MPUUMHOI Cepbes-
HbIX OXOTOB, NOXapa, a TakKe NOBPEaWTb pyrue MOBEPXHOCTY, NOABEPKEHHbIE €€ BO3Ael-
CTBMH0.KpbILLIKY HEMb3si CHAMAT M KNaCTb HEMOCPEOCTBEHHO Ha MtoByto NMOBEPXHOCTb. ATO
NPeAOTBPATUT NMOBPEXIEHNE NOBEPXHOCTM 11 CaMOro U3NENKs 13-3a BO3NE/CTBIS BbICOKMX
Temnepatyp. KpbiLLKy BCera CriefyeT KracTb Ha NOACTaBKY, KOTOpoii CHAaBeHo naaernme.
Y CHATON KpbILLKI AOMKEH ObiTb OTCOEAMHEH LUHYP MTaHUs W MoaHsTa pydka.Mpn npu-
FOTOBMEHUN ML CIEYET NPUKacaTbCs K BHYTPEHHEN MOBEPXHOCTY KaMepbl 1 K CamMum
6riroam TONbKO C MOMOLLbHO MHCTPYMEHTOB, BbINONHEHHBIX 113 MaTepUarioB, KOTOpbIE Bbl-
[EPXVIBAIOT TEMNEPaTypy nanenis. He npukacaitTech ronbiMu pykamu.Ecnv Bo Bpemst unn
MOCIIe MPUFOTOBMEHMS ML OCTANACh BHYTPM Yalllin, YAAMnuTe e€ OCTATKM Nepes NpuroTos-
rieHvem crieytoLLiero 6noa. OCTaTKM ALY MOTYT CropeTb, BbIAENSS AbIM 1 HEMPUSTHIIA
3anax, 1 MoBMusiTb Ha BKYC roToBbIX Grtod. OTO Takke MOXET CTaTb NpUUMHO Noxapa. [ns
yOaneHnsi OCTaTKoB ML UCTONb3YNTE MHCTPYMEHTBI M3 IepeBa Nk MNacTika, KOTopble
BbIAEPXMBAIOT TeMnepaTypy u3nenus. He ucromnb3yiite oCTpble Uk MeTannm4yeckue -
CTPYMEHTbI — OHW MOTYT MOBPEANT MOBEPXHOCTb Yalln U AeTanu.

AKCNNYATALIUA U3NENUA

Ycmaroska, 3anyck u akcrnyamayus usdenus

W3penve cnepyet pacnakoBaTb, NONHOCTLHO YAANNB 3MEMEHTLI YNakoBKi. PekoMeryeTcs XpaHUTb ynakoBKky — OHa MOXET Nno-
HagobuTLCA NpY AanbHeNLLel TPaHCMOPTUPOBKE W XPaHEHM U3aenus.

BbimoiiTe n3nenve, cneays VHCTPYKUMAM B pasfene « TexHnyeckoe 0bCryxvBaHIe U3AENnsy.

YcTaHoBuTe Yaluy Ha nogcrasky (11).

lMomecTuTe NULLY BHYTPb Yatum. HakpoiiTe yally KpbILKOA 1 ybeanTech, YTO Kpai KPbILLKU MPUAEraeT K Kpasm Yalui uin Kornb-
LieBoro anemeHTa. OnycTute pyuky KpbILLKA.

Y6enuTeck, YTO NepeknioyaTenb U3AENUs HaXO[MTCS B MOMOKEHUM «BBIKIIOYEHOY. PerynsaTopbl BpeMeHI 1 TeMnepaTypbl [OMK-
Hbl 6bITb yCTaHOBNEHDI B nonoxerue «Off.

BcTaBbTe pasbeM LUHypa NUTaHWs B YCTPOIICTBO, @ 3aTeM B CETEBYIO PO3ETKY.

YcraHouTe pabouyto TemMnepartypy ¢ nomoLpto perynstopa « TEMP».

YcTaHoBuTe Bpemst paboTbl ¢ nomolwbio perynsitopa «TIME».

YCTPOWCTBO 3anyCTUTCS, 0 YeM NPOCUrHANM3NpyHT cBeToBble MHankatopel «<POWERY n «<HEAT». Takke byaeT cnbiwHa pabota
BEHTUNATOPa 1 ByAeT BIWAHO CBEYEHWE ranoreHHoro Harpesarens.

Perynsitop «TIME» NONHOCTbI0 MEXAHUYECKII U He 3aBUCUT OT MUTaHWs YCTPOiCTBa. ocne HaCTPOKM OH HaYHET 06PaTHBII OTCYET
BPEMeHU 1 ByneT aBToMaTU4ecky BpaLLaTbes Ao nonoxernst «Offy. Texylee nonoxeHne perynsitopa nokasbiBaet, CKOMbko MUHYT
0CTarnoch A0 OKOHYaHWs paboTbl. Mpy paboTe MoXHO CBOBOAHO MEHSTb NONOXKEHE perynsTopa B NPOLECCe OTCHETa YCTaHOBMEH-
Horo BpemeHu. Mpu gocTvkernn nonoxerns «Offy GyaeT nofaH 38ykoBOI curHan, 0ba CBETOBbIX MHANKATOPA Takke MOracHyT.
Mocne 3aBepLUeRNst NPUTOTOBNEHNS MULLKM CHayYana OTCOEAMHUTE LUHYP MUTAaHUS OT CETEBOW PO3eTkY, @ 3aTeM OT pasbema Ha
KpbILLKE YCTPOWCTBA.

3aTem OCTOPOXHO CHUMMTE KPbILLKY, Depsick 3a pyuky, v oTnoxuTe ee Ha nopctasky (I11). OcTaBbTe KpbILLKY B 3TOM NONOKEHUMN,
Moka OHa NOMHOCTbIO HE OCTBIHET.

BHumarme! Ha BHYTPeHHel! CTOPOHE KpbILLKV BO BPEMS MPUTOTOBMEHINS MOXET KOREHCMPOBATLCS ropsiumil nap. byaste octo-
POXHbI NPY NOAHATUN KPLILLKK 1 M3BeraiiTe KOHTaKTa C BOAOW, KOTOPbIA MOXET NPUBECTU K OXoraMm. PekoMeHzyeTcs nomMecTuTb
MOACTABKY KPbILLKM HA MNOCKYI0 NOCYAY, HanpuMep NOAHOC, YTO MOMOXET NOAAEPXKaTb YNCTOTY Ha MecTe paboT.

Cobntopalite 0CTOPOXHOCTb, BbIHAMASA MLy 13 Yalun. OcTaBbTe ee OCTbITh. [locne Toro, kak BCE SMEMEHTbI U3[enis OCTbIHYT,
npucTynaiiTe K ero TexobCnyXu1BaHmto.

BHumatue! Ecrn Heobxoaumo 3aBepwnTb paﬁoTy [0 UCTeYeHns YyCTaHOBIIEHHOTO BPEMEHN:
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- yctaHoBuTe perynsitop « TEMP» B nonoxenue «Offy,

- ycTaHosuTe perynstop « TEMP» B nonoxeHue «Offy,

- OTCOEAVMHNTE LUHYP MUTaHWS OT CETEBON PO3ETKM, @ 3aTeM OT pa3beMa Ha KpbILLKe YCTPOICTBa,
- NOAHUMUTE PYYKY KPbILLKM.

CeueHue nHamkatopa «HEAT» o3HauaeT paboTy ranoreHHoro Harpesatens.. /anenne ocHalleHo TepMOCTaToM, KOTOpbIIA yrpaB-
nsieT paboToit HarpeBaTens. Bo Bpemst paboTsl CBETOBOI MHANKATOP MOXET aBTOMATUYECKM BKITKOYATLCS 1 BbIKIHOYATHCS B 3aBU-
CMMOCTH OT 3aflaHHOIi TemnepaTypbl. Yem Bbille YCTAHOBMEHHAs TEMNEPATypa 11 YeM HIKe TeMnepaTypa OKpyxXatoLel cpesbl,
TeM Yallle 3anyckaeTcs Harpesaterb.

BHUMAHWE! Bo Bpewms 1 cpasy nocrne paboTbl KpblLuka, Yalua 1 AeTani BHYTPY Hee HarpeBatoTcst 10 BbICOKOV TemmnepaTypbl.
CobnitofialiTe 0CTOPOXHOCTb. KOHTAKT C HarpeTbiM1 SnieMeHTamMy U3AEnNs MOXET CTaTb MPUYNHON CEPbE3HBIX OXOrOB.

Cogembl 10 UCMOMb308aHUI0 2aI1026HO8020 a3Pp0oSpursi

/cnonb3oBaHue ranoreHoBoro as3porpuns Ans NPUroTOBNEHMS NuLM obecneynBaeT NpenMyLLecTsa nepes aHanormyHbIM npo-
LieCCOM B TPaANLIMOHHOI [JyXOBKE.

MHoro3aga4HoCTb. ManoreHoBbIl a3porpusib MOXHO UCTONb30BATh AMs 3aneKaHus, Xapku, Fpunsl, NPUroTOBMEHHS TOCTOB, CYLUK
11 pa3mopaxuBaHns briog  NPUroTOBNEHNS ebl Ha napy.

CHUXeHIe copiepxaHus xonecTepuHa. bnarogaps 1cnonb3oBaHuio NPUHYAUTENBHON LMPKYNALMM BO3AyXa YMEHbLUAETCS K1po-
Bast TKaHb ML 1 CHINKAETCS COJEPKaHNs XonecTepuHa.

OKOHOMMS BpeMeHY 11 aHeprim. brarofapst Bbicoko aheKTUBHOCTM METOZA NPUHYAUTENBHOM LMPKYNSLIY BO3LyXa NS Npuro-
TOBMEHMSI MULLY MOXHO COKPaTUTb BPEMS! U SHEPTUIO.

CoxpaHeHwe BKyCOBbIX ka4ecTB. CrIMLLKOM A0MTOe Bpemst NPUrOTOBEHIS 1 CAIMLLKOM BbICOKast TEMMepaTypa nerko MuLIaioT iy
BKYCOBbIX ka4ecTB. briarogaps pocTomy ynpaBneHuto BpemeHeM paboTbl 1 TEMNepaTypoit 3Ta npobriema MOXeT BbiTb peLLeHa.
Hwbxe nprBeaeHbI COBETHI MO MPUTOTOBIEHMIO ML B ranoreHoBOM asporpune. VX cneayeT paccMatpusaTh kak ykasaHus, KoTo-
pble MOTyT BbITb M3MEHEHbI B 3aBUCUMOCTY OT NOTPEBHOCTEIA.

3anekanue. [lomecTuTe NMLLY NPAMO Ha peLueTKy. bonblume Kycki Msica CrieayeT nepeBopaunBaTh, OTCHUTAB MOMOBIHY BPEMEHM
npuroToBneHns. Bpems v Temneparypa 3anekaHus 3aBUCSIT OT pa3mepa brioa 1 cofepxaHinst B HUX X1pa, a Takke OT Kenaemoro
KOHEYHOrO pesyrnbrara.

Xapka. MoxHo nonyunTb adbdekT xapku Bo dpuTiope 6e3 hpuTiopa. [lomTukm cBexxero kaptocens norpyauTe B xvp, CreiTe ero
W3MULLIKY, 3aTeM NPUroTOBLTE KapToderb B asporpune. Xup, BbIAENSOLLMIACS U3 TOMTUKOB, CAENaeT kaptodenb dpy XpyCTALMM.
Kycodku Kypuubl morpysuTe B CIMBOYHOE MAcno, a 3aTeM B pacTUTENbHOE Macro AMNs Xapku, CreiTe MULLHWA XUp 1 3aTem
MpUroTOBLTE KypULly B a3porpure.

MpuroroBnexue TocToB. [TomecTuTe NoMTUKN XNeba B NOACTaBKY 1 pa3MecTUTE ee B Yalle. Habriogalite 3a npuroToBneHnem.
OcraHoBuTe NpoLiecc nocrne nosiBreHus xenaemoro adpdexTa. Kopku yepcTaoro xneba nomMecTuTe B NOACTABKY 1 pa3sMeCTUTe ee
B Yalle Ha HECKOMbKO MUHYT MY MakcuManbHoM Temneparype. OT0 NOMOXET MM BOCCTAHOBUTb XPYCTKOCTb.
PasmopaxuBaHue. MomecTuTe nuLLy, NpefHa3Ha4eHHYI0 ANs pa3MopaxuBaHus, B Yaly v ycTaHosute Temnepatypy 100 °C.
[TpoBepsiiTe COCTOsHNE NPOAYKTa Kaxable 5—10 MUHYT.

MpurotoBnexune Ha napy. Ero MOXHO BbINONHATL NapanmenbHO ¢ NpUroToBneHnem Apyrix bnioa. My, npeaHasHayerHyto Ans
MPUroTOBMEHNS Ha Napy, MOMOXWUTE Ha antoMUHUEBYI0 chorbry, 406aBETE HEMHOTO BOAbI M NOTHO 3aBEPHHTE.

Takke MOXHO 106aBUTb HEBGOMbLLOE (0KOMO 1 CM) KOMMYECTBO BOAbI HA AHO Yallk, @ NULLY, NPeAHa3HaYEHHYI0 s NPUrOTOBNe-
HUS Ha Napy, Pa3MEeCTUTb Ha BbICOKOM PeLLeTKe.

Tabnvua ¢ npumepamu BPEMEHU W TEMNEPATYpbl NPUTOTOBNEHUS NULLY. MapamMeTpbl 4OMKHbI BbiTb CKOPPEKTUPOBAHBI C y4ETOM
KONMYECTBa MULLM 1 XENaemoro KOHEYHOTO pesynsrata.

Bua npopykra Bpems [MuH] Temneparypa [°C]
Kypuua 30-40 180 - 200
Pbiba 10-15 130 - 150
Tecto 10-12 140 - 160
Paku 12-15 140 - 160
KpeseTku 10-12 150 - 180
Kon6aca 10-13 120 - 150
JKapeHblit apaxuc 10-15 140 - 160
TocTbl 8-10 120 - 140
Kaprocens 12-15 180 - 200
KypuHble KpbInbILLIKY 15-20 150 - 180
Kpabbl 10-13 140 - 160
Xor-goru 5-8 190 -210
Pebpbiluki Gapbekio 18-20 220 - 240
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TexHuyeckoe obenyxusaHue usdenus

BHUMAHWE! Bce TexHuyeckoe 0benyxuBaHne AOMKHO BbINOMHATLCS MPY BbIKIKOYEHHOM YCTPOACTBE. [iNst aToro oTcoeanHuTe
BUIIKY LUHYPA NUTaHUs OT CETEBOW PO3ETKM U pa3bema Ha Kpbiluke yCTPONCTBa.

BHUMAHWE! Kpbilky n3nenus Henb3s norpyxatb B Bogy unn miobyto [pyryio XuAKocTb. KpblLuKy HEnb3s MbiTb MPOTOYHON
BOZOW B NOCYAOMOEYHbIX MalLMHAX Ui BOZOV NMOZ BbICOKUM JaBNEHNEM.

BHUMAHWUE! Mepen Havanom YnCTKM NOJOXAWUTE, MOKa NOMHOCTBIO HE OCTHIHYT BCE 3MeMeHTbl n3genus. KoHTakT HarpeTon
Yall ¢ XOnOAHOM BOLOM MOXET MPUBECTM K PACTPECKMBAHMIO.

V13penue ncnonb3ayetcs Anst NPUroTOBNEHNS ML, NOMELLIEHHOV B YaLLy. [o3Tomy cnegyet cobniofats npasuna rurueHsl, 4Tobbl
NpUroTOBMEeH1e NULLM Bbino 6e3onacHbIM.

Yalwy 1 feTanu MOXHO MbITb NOA MPOTOYHOM BOLOW. Takoke paspeLLeHo MbiThb Yallly v AeTanu (KpoMe UCnapuTens 13 anioMuHns)
B MOCYOMOEYHOI MaLunHe. OHaKo He PEKOMEHAYETCS MCMONb30BaTh Takoi METOZ, CAIMLLKOM YacTo, Tak Kak 3T0 MOXET npuBe-
CTW K NOBPEXAEHWHO MOBEPXHOCTY 3MEMEHTOB.

VicnonbayiTe MsArkoe MotoLLee CPenCTBO Ans MbiTbst nocyabl. OcTaTki pacTBOpa yaanuTe TKaHbo, CMOYEHHOM B BOAE (KpbILLKa),
1R NPOMOIATE NPOTOYHOM BOZON (Npoume anemeHTl). [locne Y1CTKY NPOTpUTE U3AENne [ocyXa UMk AaiTe eMy BbICOXHYTb.
V3penve cnepyet YuCTUTL Nepes NepBbIM UCMOMNb30BAHNEM W MOCTE KAXKAOrO UCMOMNb30BaHNS, AOXAABLUUC, OKA OHO OCTLIHET.
113 n3nenvs cnepyet yaansTb BCe OCTATkV NPOAYKTOB, He NO3BONSSA MM NPUNMNATL NPU NOBTOPHOM WCMONb30BaHNM YCTPOICTBA.
370 TaKKe NPesoTBPATUT CHIKEHWE r0 MPON3BOANTENBHOCTH.

He ncnonb3ayiiTe A5 YUCTKM PACTBOPUTENH, KayCTUYECKIe CPEACTBa, GEH3NHOBbIA CIMPT Ui abpasnBHbIE YMCTALLME CPEACTBA.
BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTUS KPbILLKN O4MLLAliTE MbINECOCOM.

[pozpamma o4uLieHUs napom

V13penue nmeet cneumanbHyto (yHKLMIO, KOTOpast NO3BOMSET Nerko 1 6e30nacHo oumLLaTh HarpeBaTenb Mo KPbILLKOIA. [ins atoro
HaneiiTe BOfly Ha 1HO YalLW TaK, YTOBbI ee ypoBeHb COCTaBASN OKoMo 5 cM. HakpoiiTe yallly KpbILLKOW, He NCMONb3yIiTe KonbLie-
BOWI 3MIEMEHT, YBENNYMBAIOLLMA EMKOCTb YalLi. MOAKMIoUMTE N3AEenne K UCTOMHUKY NUTaHNS, Kak B Cyyae NPUroTOBNEHNS MALLM.
[NoBepHuTe perynsaTop Temnepatypsl B nonoxenne « Thaw Washy. YcraHosuTe perynstop BpemeHu Ha 10 MUHYT.

lMocne 3aBepLUeHs O4MCTKY OTCOEANHMTE LUHYP NATaHUS U NPOBEPLTE pesynbrar. [pu HeobXoAMMOCTI NOBTOPUTE OMepaLiuio.
["anoreHHbIl HarpeBarTenb HeMb3s YNCTUTL KakM-nbo Apyrim cnocobom. ECnv oH CrMLLKOM rpsi3HbIi, 0BpaTUTECh B @BTOPU3O-
BaHHbI CEpBYUCHBIIA LIEHTP NPOM3BOATENS.

XpaHeHue u mparcropmuposka usdenus

XpaHuTb M3fenue B 3aKpbITbIX MOMELLEHISIX. 3aLMLLATh OT MbIn, TPA3W W Bnaru. PEKOMEHOYETCS XpaHuTb 3nenie B 3aBOACKON
ynaKoBKe.

XpaHuTb n3aenve B paboyem nonoxeHun. He craBuTb uanenusi ofHo Ha Apyroe. Bo Bpemst XpaHeHus Ha 3nenie HUYEro He CTaBuTb.
MepeBo3uTb M3nenue B 3aBOACKOI YNakoBKe. 3alluLLaTh OT CUMbHbIX YAAPOB BO BPEMS TPAHCTIOPTUPOBK. Bo BpeMs nepeBosky
Ha W3aenve HNYEero He CTaBuTb.

TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKK

MNapametp Eannnua [ 3HaveHue

Homep no karanory 67640 67641
HomuHanbHoe HanpsikeHue [B~] 220 - 240 220 - 240
HomnHanbHas YacTora [ru] 50 - 60 50 - 60
HomnHanbHast MOLLHOCTb [B] 1200 - 1400 1200 - 1400
Knacc usonsumm | |
0O6bem valum [n] 12 12
OBbeMm Yally ¢ KoMbLiEBbIM ANEMEHTOM [n] 17 17
PaBoyasi TeMneparypa [°C] 65 ~ 250 65 ~ 250
Bpewmst pabortb! [MuH] 0-60 0-60
Bec HeTTo (KpbiLLKy) [kr] 18 1,9
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XAPAKTEPUCTUKA BUPOBY
["anoreHoBuI aeporpurb — BUPIO, MPU3HAYEHN AN NPUTOTYBAHHS TOCTIB, @ TaKOX PO3irpiBaHH Ta MPUroTyBaHHs CTPas, LLIO
BIMaraloTb TepMiyHoi 06pobky. [ing LbOro B aeporpuni BUKOPUCTOBYETLCA MPUMYCOBO YTBOPEHMI NOTIK rapsvoro NoBiTps, Lo
[03BONSE PIBHOMIPHO HarpiBaTy ixy. 3aBaskv NnaBHOMY PerynioBaHHI0 TeMnepaTypy B LIMPOKOMY [iana3oHi MOXHa HanawuTy-

BaTi napameTpu pobotu Bupoby BignoigHo Ao notpeb. MpasunbHa, HagiliHa Ta BesneyHa pobota BUpoBy 3anexwTs Bif 1oro
HanexHoi ekcnnyarauii, Tomy:

lMepepn noyaTkom BMKOPUCTaHHS BUPOBY npouuTaiTe i 36epexiTb iHCTPYKLUito.

lMocTayanbHuK He Bifnosiaae 3a Oyfb-ski NOLWKOMKEHHS abo TpaBMK, L0 BUHWKNW B pe3ynbTaTi BUKOPUCTaHHS BUPOBY He 3a
MpU3HAYEHHSIM, HEOTPUMaHHS npaBun Ge3neky Ta pekoMeHAaLin Liei IHCTpYKLii. BukopucTaHHs BUPOBY He 3a NpU3HaYeHHSIM
TaKoX NMPV3BOANTL A0 BTPATV NPpaB KOpUCTYBaYa Ha rapaHTii BMpoOHUKa | mocTayanbHuka.

KOMMNEKTALIA

Bupi6 nocTaBnsieTbCst B NOBHI komnnekTawii Ta He BUMarae cknapaqHs. OnHak neper oro BUKOpUCTaHHsSM MatoTb GyTu Buaane-
Hi BCi enemMeHT NakoBaHHs! Ta 3aXvCTy MpW TPaHCTOPTYBaHHi. Takox noTpibHi Aji 3 NifroTyBaHHs, onucaki B noAanbLUii YacTuHi
iHCTPYKUiT. Bupi© 3abeaneyeHnii ABOMa peLLiTkami pisHOT BUCOTH, CTANEBUM KiNbLIEBUM ENEMEHTOM, LU0 3BiMbLUye MICTKICTb Yalwi,
NiACTaBKO0 Ans Xniba, BUNapHUKOM, CKOBOPOZOH), PYUKOHO Ta MIACTABKOK A4S YaLLli.

3ATANbHI PEKOMEHOALIT LLIOAO BUKOPUCTAHHSA

Bupi& npusHayeHnin 4ns AOMALLHBOTO BUKOPUCTaHHS. 3a00POHSIETHCS IOM0 BUKOPUCTAHHS
3 KOMEPLIHO METOI0, Hanpukriag, Y 3aknagax rpoMagChKoro XxapuyBaHHs.Bupi6 Buko-
PUCTOBYETLCA TiNbKM AN TEPMiYHOI 06pobKm cTpaB, 6e3nocepenHbO NOMILLEHUX yeepes-
WHy yYaLLli. 3a60POHSETHCS iHLLE BUKOPUCTaHHS BUPOOY. BiH HE BUKOPUCTOBYETLCA NS Ha-
rpiBy Ta KUM'ATIHHSA Boay abo iHLLMX piguH. Bypib He BUKOPUCTOBYETLCA Ans MPUTOTYBaHHS
Ki LLSISIXOM CMaXeHHs Y opuTHopi. Y Yally He MOXHa NOMILLATK CTpaB B NNACTUKOBOMY
nakoBaHHi.Boga MOXe BUKOPUCTOBYBATICA TiNbKW 151 NPUrOTYBaHHS CTPaB Ha napy i 4ns
uymLLeHHs BUpoby. Lli npoLiecy onvcaHi B noganbLuii YacTuHi iIHCTPYKLil.3aBopoHsETbCA Ca-
MOCTINHO PEMOHTYBaTH, po3bupaTit abo moaudikysath BUpI6. YCi peMOHTHI poboTi MatoTb
MPOBOANTICS aBTOPU30BAHUM PEMOHTHUM LieHTpOM.[Tig yac poboTi HeobXigHO MOCTINHO
TpumaTyt Bupib nig Harnsigom.YBATA! [Mig yac poboTy Bupib HarpiBaeTLCA A0 BIUCOKOI TEM-
neparypn. He TopkanTecs Yallli, KULLKKM Ta iHLLMX efeMeHTIB BCepeauHi Yalli nig yac po-
BoTn Ta GesnocepenHLO MiCns Hel — Lie MOXe CTIPUYMHATI CEPO3HiI oniki.IpucTpin He
MpU3HaYeHMIA ANs BUKOPUCTaHHS AITbMU BIKOM, MPpUHaiiMHI, 40 8 pokiB Ta ocobamu 3 06-
MEXEHUMU (PI3NYHIMM Ta PO3YMOBVMM MOXTIMBOCTSIMI, @ Takox ocobamu 6e3 ocBiay Ta
3HaHb NPO NPUCTPIIA. BUHATKM [ONyCKaKOTLCA NULLE 33 YMOBM Harnsiay abo iHCTPYKTaxy npo
BVKOPUCTaHHS BUPOOY 6e3neyHiM LLsxom, Tak, Lwob Bynu 3po3ymini BignoBigHi puamku.
[itv He matoTb rpatu 3 Bpobom. [litn 6e3 Harnsgy He MakoTb POOUTM YMLLIEHHS Ta TEXHIYHE
0bCnyroyBaHHS MPUCTPOKO.

PexomeHoauji wodo mpaHcropmysaHHs ma ycmaHogKu 8upoby

Bupi& MoxHa BCTaHOBIMIOBATY Tifbk1 HA TBEPAY, MIOCKY, PIBHY Ta HE3AMMICTY MOBEPXHIO,
CTilKy [0 BrNMBY BUCOKUX TemnepaTyp. BoHa Mae BATpUMYBaTH Bary camoro NpuCcTpoio Ta
MOMILLEHOT B HbOro ixi.[oTpibHO 3abe3neumnTit 3a30p He MeHLU Hix 10 cM HaBkono BiYHMX
CTiHOK BUpOOyY; HE PO3MILLLYIATE Haf HIM MaTepianu, He CTiliki 40 BMnMBY BUCOKWX TeMMepa-
Typ. Lle [03BonMTL 3abe3neunTn HanexHy BeHTUNsLO Bpoby. He cTaBTe BMpiO Ha kpato
rMoBepXHi — Hanpuknag, ctony.He craste Bupi6 Nobnn3y nerkosanMMcTX Martepiarnis,
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Hanpuknag, Wrop abo xantosivalla 3aBxan Mae MICTUTUCS Ha NiacTaBL. Y Hel € pyyku,
L0 NOMerLuyTb NePeMILLEHHs YaLli Ta BiAOKPeMITIOKTS i Big noBepxHi. PoaMilLeHHs YaLvi
BesnocepeaHs0 Ha MOBEPXHI MOXeE MPU3BECTW A0 MOLLKOMKEHHS MOBEPXHI Ta Yalli Yepes
BMNMB BUCOKWX TeMMNepaTyp.He poamiLLyiiTe enekTpuyHi npucTpoi Hag Bupobom. Mig vac
1oro poboTK BARINSETLCS BOAAHA Napa, L0 MOXe MPU3BEeCTU 40 KOPOTKOrO 3aMUKaHHS B
EMEKTPUYHINA YCTAHOBL Ta CTaTW MPUYKUHOK) YPXKEHHS eNEKTPUYHIM CTPYMOM.3ab0pOHs-
€TbCS NPOCBEPASTIOBATY OTBOPM Y BUPODI, a Takox pobuTi Byab-sky iHLLY 1oro Moagudika-
Ljito, He onmcaHy B IHCTpyKLUil.[epemilLaiite BUPIO, TinbKI KON BiH OXOSTOHE; BUKOPUCTOBYIA-
Te PYYKM NIACTaBKMW Ta KpULLIKK. He pyxaiTe npucTpint, NOTArHYBLLW KOTO 3a LUHYP XUBIMEHHS.
Temnepartypa B MiCLjj YCTaHOBKY i1 BUKOPUCTaHHS B1poBY Mae ByTi B Mexax + 10-38 °C, a
BiAHOCHa BonoricTb — Hxk4e 90% 6e3 koHaeHcaLlii.

PexomeHoauji wodo ridkroyeHHs 8upoby 00 dxeperia KuereHHs

Mepen nigkmto4eHHaM BUPOBY L0 eNeKTPOMEPEX NepeKoHalnTecs, LWO Hanpyra, YacTota Ta
MOTYXHICTb €NEKTPOXVBIEHHS BIAMOBIAATb 3HAYEHHSIM Ha 3aBOACHKIA TabnmyLl. Burka
Mag cniBnagati 3 po3eTkor. 3abopoHSETLCS Byab-SKMM YMHOM MoaMdiKyBaTH BUIKy abo
PO3eTKY, 0O afanTyBaTh ix 0aHy A0 OfHOI.BMpi6 Mae GyTi yBIMKHEHIIA B OOHY eneKTpuy-
Hy po3eTky. 3abOPOHSIETLCA BUKOPUCTOBYBATM MOLOBXYBaYi, po3ranyxyBadi Ta MoaBinHi
po3eTki. EnekTpuyHa mepexa mae 6y 3abesneveHa 3ax1CHUM MPOBIAHUKOM i 3aXMCTOM
He MeHLU HiX 16 A.YHUKalTe KOHTaKTY LUHYpa XVUBMEHHS 3 FOCTPUMM Kpasivi Ta rapsiummi
npeameTamut i NoBepXHsMUW. Konm Bupi6 npaLitoe, LUHYP XMBMEHHS Mae ByTh NOBHICTIO po3-
FOPHYTWI | PO3MILLIEHWI TaK, LLO6 BiH He 3aBaxaB exkcnyatavii Bupoby. Po3MiLeHHs LHypa
XVBIIEHHS HE MaE CIPUMUHSATI PU3UK BiOKIOMEHHS. EnekTpuyHa poseTka Mae po3TalLoBy-
BaTICA B TaKOMY MiCLji, A 3aBXaN MOXHA LUBWAKO Bl €4HATM LUHYP XKVBNEHHS. Mpu Big'ea-
HaHHI BUANKW LUHYPA JXVBIEHHS TPUMAaWUTECs 3@ KOpNyC BUIKW, @ He 3a LUHYP.AKLLO LUHYP
XVUBrEHHS ab0 BUMKa NOLLKOMKEHI, HEranHO Bif'€dHalTe iX Bid enexkTpoMepexi Ta 3Bep-
HITBCS 10 aBTOPW30BAHONO CEPBICHONO LIEHTPY BUPOOHMKA Ans 3aMiH1. He BuKopuCcToByiTe
MPUCTPIN 3 NOLLKOMKEHOI BUMKOHO abO0 LLUIHYPOM XMBMEHHS. X HE MOXHa PEMOHTYBATH; Y pasi
MOLLKOMKEHHS 3aMiHITb TX HoBUMY, Be3 AedhekTiB.

PexomeHoauji w000 sukopucmaHHs eupoby

YBATA! [Micnst BUKOPUCTaHHA Yallia i KpuLika MOXyTb ByTi rapsuumin. He Topkaitecs
HUX, OCKINbKY Lie MOXe CIPUYMHATI CEPIO3HI OMikn. 3adekaliTe, NoK1 enemMeHTn B1Upoby
He oxomnoHyTb. Konm Tpeba nepemicTuTi AaHi eNeMeHTH B0 X OXONOMKEHHS, BepiTbes
TiNbKA 33 NPU3HAYeHi Ans Lboro pyyku. Criig BUKOPUCTOBYBATU PYKaBUYKW, LLIO 3axXu-
LatoTh BIf BNANUBY BUCOKMX Temneparyp.llepekoHanTecs, Lo nigrora nopyy 3 MicLiem,
[ie BUKOPWCTOBYETLCA BUMPIO, HE crinabka. Lle J03BONMUTL HE MOCKOB3HYTCS Ta YHUKHYTM
CEPVIO3HUX TPaBM.Xap4OoBi MPOLYKTI, NOMILLEHI B Yallly, He MatoTb BACTYNaTV Hap 1i Kpaem.
Kpail Kpuwkv Ta Yali MaroTb ByTi B MOBHOMY KOHTAKTI OQMH 3 OHWAM MO BCiil [OBXMHI.
[py npuroTyBaHHi CTpaB 3axau Tpeba CTEXMTI 3a NPOLIECOM, LLOO YHUKHYTY NiGrOPSHHS.
[xa, 3anuiueHa 6e3 Harnsay, MoXe 3ropiTi, LLO Npu3Beae 4O MOXEXi Ta Cepio3HMX OniKiB.
KpuLuky crig nepemiLiaTie, Tinbky BUKOPUCTOBYHOYM PyUKy. KpuLuka ocHaLLeHa 3anobikH-
KOM, KA BUMUKAE XMBINEHHS. BiH aKTUBYETLCS, KON pyyKa KPULLKK NigHIMAETbCA. AKLLO
Mpy BUKOPUCTaHHI BUPOOy MOTPIOHO MiAHATI KPULLKY, CNoYaTKy Big €a4HalTe Bif HEl LHYp
KVMBIEHHS, @ NOTIM nigHiMaiTe. Iig KPULLKOH € HarpiBasbHUIA eneMeHT B1poBY, Sk CTBO-
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PIOE BUCOKY Temnepatypy. BoHa Moxe CTatu NpUy HOKO CEpUO3HIX OnikiB, NOXexi, a Ta-
KOX MOLLIKOAUTM iHLLI MOBEPXHI, Bpa3nuBi 4O ii BrfmBY.KpULLKY He MOXHa 3HIMaTy Ta KnacTu
BesnocepeaHso Ha byab-aKky noBepxHto. Lie aonomoxe 3anobirmi NOLUKOMKEHHIO MOBEPXHI
Ta camoro Bupoby Yepes BB BUCOKUX TemnepaTyp. KpuLLky 3aBxau chig KnacTv Ha nig-
CTaBKy, SIKOH0 3a6e3neqeHo BIpIB. Y 3HATOI KpULLKA Mae ByTU B eHAHMIA LUHYP KVBMEHHS
Ta nigHsaTa pyyka.llpy NpuroTyBaHHi ixXi Crig TopKkaTes 4O BHYTPILUHBOI NOBEPXHI kKamepy
Ta 10 CamMuX CTPaB TiflbKW 3a JOMOMOTOL0 IHCTPYMEHTIB 3 MaTepianis, ski BUTPUMYIOTb TEM-
neparypy Bupoby. He TopkanTecs ronumm pykamu.AKLLO nig Yac abo nicrns NpuroTyBaHHs
Xa 3anuwmunacs BcepeayHi Yalli, Buaanitb ii 3anuLUK nepes NpuroTyBaHHSM HacTyn-
HOI CTpaBu. 3annLLKK iXi MOXYTb 3ropiTh, BUAINSOYN UM | HENPUEMHUA 3anax, i Bn-
HYTW Ha CMaK roToBKX CTPaB. Lle Takox Moxe cTaTu MPUYUHOK NoXexi. [ BuaaneHHs
3aNNLLKIB DXi BUKOPUCTOBYMTE IHCTPYMEHTM 3 JepeBa abo nnactuka, siki BUTPUMYHTb
TEMnepatypy Bupoby. He BukopucToByiTe rocTpi abo MeTanesi iHCTPYMEHT — BOHM
MOXYTb MOLLKOAWUTY MOBEPXHIO Yallli Ta feTani.

EKCMNYATALIA BUPOBY

Ycmaroska, 3amyck ma excrinyamauis upoby

Bupi6 cnig posnakysaTti, MOBHICTIO BUAANMBLLM eNEMEHTU NakoBaHHs. PekoMeHayeTbes 30epiraT nakoBaHHS — BOHO MOXe
3HapobuTUCS NPy NoaanbLLOMy TpaHCNOpPTyBaHHI Ta 36epiraHHi BUpody.

Bumuitte Bupi6, cnigytoum iHCTPYKLisM y po3gini « TexHiyHe 0BCnyroByBaHHsS BUPODY».

BcraHoBiTh yatly Ha niacrasky (11).

MomicTiTb Xy BCepeauHy Yalui. HakpuiiTe yally KpULLKOKO Ta NepekoHalTecs, Lo Kpail KpULLKW Mpunsrae [0 kpato yalli abo
kinbLieBoro enemerTa. OnycTiTb PyuyKy KpULLKA.

[MepekoHaiiTecs, L0 nepemukay BMPOBY 3HaXOAUTLCS B MONOXKEHHI «BUMKHEHO». Perynsitopu yacy i Temnepartypu MatoTb Byt
BCTaHOBNeHi B nonoxeHHst «Offy.

BcraBTe po3'eM LUHypa XUBMEHHS B NPUCTPIN, @ NOTIM B €NEKTPUYHY PO3ETKY.

BcraHoBiTb poboyy Temneparypy 3a gonomoroto perynstopa « TEMP».

BcraHoBiTh Yac pobotu 3a gonomoroto perynstopa « TIME».

[MpucTpilt 3anycTuTLCS, NPO O NpoCUrHaniaytoTb cBiTnoBi iHaukaTopn «POWER» i «<HEAT». Takox byae 4yTHa poboTa BeHTuns-
Topa i Byae BUAHO CBITiHHS ranoreHHoro Harpigava.

Perynsatop «TIME» NOBHICTIO MEXaHIYHMIA | HE 3aNeXUTb Bif XMBMEHHS NPUCTPO. [Nicns HanaLTOBYBaHHS BiH MOYHE 3BOPOTHUI
BifNiK Yacy it aBTomMaTyHo obepraTumetbes [o nonoxeHHs «Offy. MOTOYHe NONOXEHHS perynsTopa nokasye, CKifbki XBUMMH
3anuLnmnocs Ao 3akiHieHHst poboTu. Mpu poboTi MokHa BiNbHO 3MiHIOBATW NONOXEHHS PErynsTopa B NpoLeci Bianiky BCTaHOB-
neHoro yacy. Mpu gocsrHeHi nonoxerHs «Off» Gyae noaaHo 3BykoBuiA curHan, 0buaea CBITNIOBMX iHANKATOPY TaKOX 3racHyTb.
Micns 3aBepLUEHHs NPUroTYBaHHS iXi CriovaTky Bifg'eAHaNTe LHYP XMBMEHHS Bif €NEKTPUYHOI PO3ETKM, a NoTiM Bif po3'emy Ha
KpULLILLi NPUCTPOIO.

MoTim 0BepesHo 3HIMITb KpULLKY, Bepy4mch 3a pyuky, i Bigknaaite ii Ha nigctasky (111). 3anuiuTe KpULLKY B LIbOMY NONOXEHHI, NOK
BOHa MOBHICTIO He OXOMOHE.

YBara! Ha BHyTpiLLHili CTOPOHI KPULLKM Mifj Yac MPUroTyBaHHS MOXE KOHEHCYBATUCS rapsyda napa. byaTe obepexHi npy nigHATTI
KPULLIKV 11 YHUKAIATE KOHTaKTY 3 BOAOH, SIKMA MOXe MPUBECTU [0 OMiKiB. PekoMeHayeTbes NOMICTUTI MiACTaBKY KPULLKM Ha nnac-
ki nocyz, Hanpuknag nigHoc, LWo A0MOMOXE MATPUMATI YACTOTY Ha MicLi poboTu.

BynbTe 0bepexHi, Buiimatoun ixy 3 yaii. 3anuwre ii oxonoHyTu. Micns Toro, sk yci enemeHT BUpoby OXONOHYTb, NpuUcTynaiite
70 ¥oro TexobcnyroByBaHHs.

Ygara! fAkiLo notpi6Ho 3aBepLunTH pobOTY A0 3aKiHYEHHS BCTAHOBMEHOMO Yacy:

- BCTaHOBITb perynsatop « TEMP» B nonoxenHs «Offy,

- BCTaHOBiTb perynstop « TEMP» B nonoxexHs «Offy,

- Bi 6AHATE LUHYP XVUBMEHHS Bif eNeKTPUYHOI PO3ETKM, @ NOTIM Bif PO3’€MY Ha KPULLL MPUCTPOIO,
- MIZHIMITb PyYKy KPULLKY.

CBiTiHHS iHaukaTopa «HEAT» 03Hayae poboTy ranoreHHoro Harpisada. Bupi6 ocHalleHo TepMocTaTom, sikuii kepye poboToro
Harpisava. [1ig yac po6oTK CBITNOBWUIA IHAMKATOP MOXe aBTOMATUYHO BKMIOYATMCS Ta BUKIKOYATUCS B 3aneXHOCTI Bif 3apaHoi
TEMMepaTypu. Yum Bille BCTAHOBMEHA TEMMNEpaTYpa I YUM HUXYe TeMNepaTypa HaBKOMMLLIHBOTO CepefoBULLa, TUM YacTille
3anyckaeTbCs Harpisay.

OPUTIHANbLHA I HCTPYKLIS
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YBATA! MMig yac i Bigpasy nicns poboTu KpuLuka, Yalua Ta [eTani BcepeavHi Hei HarpiBalTbCs 40 BUCOKOI Temnepartypu. byaete
obepexHi. KOHTaKT 3 HarpiTumu enemeHTamu BUpoby MOXe CTaTh MPUYMHOK CEpH03HNX OMIKIB.

[Nopadu wodo suKopUCMaHHs 2a102eH08020 aepo2puss

BukopucTaHHS! ranoreHoBOro aeporpunst Ansi NpUroTyBaxHst ixi 3abeanedye nepesarit NpOTU aHANOMYHOrO NPOLIECY B TpaauLili-
Hill AyXOBL.

BaratosagayHicTb. ManoreHoBuit aeporpurb MOXHa BIUKOPUCTOBYBATYU NS 3aMiKaHHS, CMaXEeHHS, TpUNSs, MPUroTyBaHHs TOCTiB,
CYLLKV i PO3MOPOXYBAHHS CTPaB | MPUrOTYBaHHS iXi Ha napy.

3HUKEHHS! BMICTY XOnecTepuHy. 3aBasikii BAKOPUCTaHHIO MPUMYCOBOI LMPKYNsLYii NOBITPS 3MEHLLYETLCS XMUPOBa TkaHWHa ixi Ta
3HUXYETCS BMICT XONECTEpUHY.

EkoHomist yacy Ta eHeprii. 3aBAsKu BUCOKiIt eCheKTMBHOCTI METOLY MPUMYCOBOIT LiMPKYNSLYi NOBITPS NS NPUroTyBaHHS! i MOXHa
CKOPOTUTY Yac i eHeprito.

368pe)KEHHﬂ CMaKoBuX sikocTed. 3afoBruil Yac MPUrOTYBaHHS Ta 3aBMCOKA TEMNEPaTypa Nerko no36aBnatoTb iXy CMakoBIX
SIKOCTeI. 3aB/isik1 MIPOCTOMY YNpaBriiHHIO 4acoM poGOTY 1t TemnepaTypoto L npobrema Moxe ByTi po3s’azaHa.

Hix4e HaBeqieHo Nopazv 3 NPUOTYBaHHS i B ranoreHoBOMY aeporpuni. Ix cnig posrnapaTy sik BkagiBkw, siki MoXyTb GyTi 3mi-
HeHi B 3anexHocTi Big noTpeb.

3anikanHs. MomicTitb Xy NPsMO Ha peLwiTky. Benwki wmaTkv M'sca cnig nepesepTaTii, BigpaxyBaBLUW MOMOBUHY Yacy npu-
roTyBaHHs. Yac i Temnepatypa 3anikaHHs 3anexatb Bif pO3Mipy CTPaB i BMICTy B HUX XMpY, @ Takox Bif GaxaHoro KiHLeBoro
pesynbrary.

Xapka. MoxHa oTpumaTi edekT cmaxeHHs y hpuTiopi 6e3 dputiopy. Ckubodku CBIXOI kapTonmi 3aHypTe B XXp, 3NWIATE HOro
HaZMVLLKK, NOTIM NPUFOTYIATE KapTonnto B aeporpuni. XKup, LLO BUAINSETLCS 3i CKMBOYOK, 3p0BbUTh KapTonnto pi XpyCTKoH.
LLImaTouKm KypKu 3aHypTe Y BEPLUKOBE MACMO, a NOTIM Y POCAMHHY ONito ANst CMAXEHHS, 3NNIATE HAZMULLKA XUpY i NOTIM Npuro-
TYWTE KYpKY B aeporpuni.

MpurotyBaHHs TocTiB. MomicTiTb cknbouky xniba B niacTaBky Ta poamicTiTh ii B yalli. CnocTepiraiite 3a NpUroTyBaHHsM. 3y-
MUHITE NPOLIEC Micns nosiBu baxaroro edekTy. Kopku YepcTBoro xniba noMIcTiTb y MifCTaBKy Ta PO3MICTITh ii B Yalli Ha Kinbka
XBUAVH NPY MakcuMarbHii Temnepatypi. Lie fonomoxe imM BigHOBUTI XpYCTKICTb.

Po3mopoxkyBaHHs. [ToMICTiTb iy, Npu3HayeHy Ans po3MOpOXyBaHHs, y yaLly Ta BCTaHoBiTb Temnepatypy 100 °C. lMepesipsiite
CTaH NPoayKTY KOXHi 5-10 XBUMKH.

MpurotyBaKHsA Ha napy. Voro MoxHa BUKkoHyBaTM napanenkHo 3 NPUTOTYBAHHAM iHLLIVX CTPaB. Ty, NpuaHayeHy ans npuroTysaH-
Hs Ha napy, NoKNaaiTb Ha anioMiHieBy (Onbry, AOAITE TPOXM BOAK Ta LLiMbHO 3arOpHiTh.

Takok MOXHa fopatv HeBenuky (6nmnsbko 1 cM) KInMbKiCTb BOAW Ha AHO Yalli, a Ky, MpU3HadyeHy ANsi NpUroTyBaHHS Ha napy,
PO3MICTUTM Ha BICOKA PEeLLiTLi.

Tabnvugs 3 npuknagamu yacy Ta TeMnepaTypy NpUroTyBaHHs ixi. MapameTpu MatoTb 6yTv CKOPEKTOBAHI 3 ypaXyBaHHSIM KiflbKOCTi
i Ta BaxaHoro KiHLEBOrO pesynbrary.

Bua npopykry Yac [xs] Temneparypa [°C]
Kypka 30-40 180 - 200
Pv6a 10-15 130 - 150
Ticto 10-12 140 - 160
Paku 12-15 140 - 160
KpeseTku 10-12 150 - 180
Kos6aca 10-13 120 - 150
YKapeHuit apaxic 10-15 140 - 160
Toctn 8-10 120 - 140
Kapronns 12-15 180 - 200
Kypsi kpunbLis 15-20 150 - 180
Kpabu 10-13 140 - 160
Xot-porn 5-8 190-210
Pebepus bapbekio 18-20 220 - 240

TexHiyHe 06ci1y208y8aHHs 8Upoby

YBATA! Yce TexHiuHe 06CnyroByBaHHs Ma€ BUKOHyBaTUCS MPW BUMKHEHOMY NpUCTPOi. [iNs Liboro Bif’eAHaiTe WHYP XUBMEH-
HA Bifl €NEKTPUYHOT PO3ETKM Ta PO3’EMY Ha KPULLLIi NPUCTPOH.

YBATA! KpuLuky Bupoby He MoxHa 3aHyptoBaTit y Bogly abo Oyzib-siky iHLY pigvHy. KpuLiky He MoXHa MUTV MPOTOYHOK BOAOH B
NOCYLOMUAHWX MaLLMHaX abo BOAOK NiA BUCOKUM TUCKOM.

YBATA! lNepen no4aTkom YMLEHHS MOYeKaiTe, MokW NOBHICTIO HE OXOMOHYTL YCi eneMeHTH Bupoby. KOHTaKT Harpitoi vali 3
XOMOHOI0 BOAOIO MOXE NPUBECTM [0 PO3TPICKYBAHHS.

Bupib BIKOpNCTOBYETLCS ANS NPUTrOTYBaHHS iXi, BMILLEHOT B yaLly. Tomy Criia [OTPUMYBATICS NPaBWI FirieHu, LWoB NpuroTyBaHHs
ixi Byno 6eaneyHnm.

Yaly Ta getani MOXHa MUTY Nif NPOTOYHOK BOLOK. TaKoX [O3BONEHO MUTY Yally Ta AeTani (OkpiM BUNApHUKA 3 amtoMiHito) y
nocyAOMMIAHIi MaLLnki. OaHaK He peKOMEeHAYETHCS BUKOPUCTOBYBATY Takuil METOA AyXe YacTo, OCKINbKA Lie MOXe NpUBECTU A0
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MOLUKO[PKEHHS! MOBEPXHi ENEMEHTB.

BukopucToyiiTe M'sIKMid MUiAHWIA 3aci6 Ans MUTTS nocydy. 3anuLLKv pO34MHY BUAANITb TKAHUHOM, 3MOYEHOH Y BOAi (KpULLKa),
abo npomuiiTe MPOTOYHOK BOAOK (iHLLi enemeHTw). Ticns YnLLeHHs NpoTpiTb BIpI6 Hacyxo abo AaiTe oMy BUCOXHYTU.

Bupi6 cnig uicTuT nepen nepLuiM BUKOPUCTAHHSM i NICNS KOXHOTO BUKOPUCTAHHS, A0YEKaBLUNCH, NOKM BiH 0X0NoHe. 3 B1pody
cnig, BUWAANSTY BCi 3aNWLLKW NPOLYKTIB, He JO3BONSKOUM iM NPUAMNATK NpY NOBTOPHOMY BUKOPUCTaHHI NpucTpoto. Lie Takox go-
noMoxe 3anobirHyTI 3HVKEHHIO 110r0 MPOAYKTUBHOCTI.

He BI1KOPUCTOBY/TE NS YNLLEHHS PO3UYUHHMKM, KayCTUYHI 3acobu, BeH3nHOBII cnupT abo abpaavBHi 3aC06M ANs YMLLEHHS.
BeHTunALifHi 0TBOPY KPULLKV O4LLAIATE NUITOCOCOM.

Mpogpama O4ULEHHS MapOK

Bupi6 mae cneianbHy tyHKLit0, Sika [03BOMNSE NErko Ta 6e3neYHO oYMLLAaTV HarpiBay nif KpULLKOK. [ns Lboro Hanuite Bogy
Ha [IHO YalLi TaK, o6 ii piBeHb CTaHOBYMB 6rinabko 5 cM. HakpuiiTe Yally KpULLKOK, He BUKOPUCTOBYIATE KinbLIEBUA ENEMEHT, L0
36inbLuye MicTicTb yauwi. [in’eaHaitTe BUPIO A0 AKepena XMBMEHHS, 5K y BUNaAKy NpUroTyBaHHst ixi.

[MoBepHiTb perynsTop Temnepatypu B nonoxeHHs « Thaw Washy. BcTaHoBiTb perynsTop yacy Ha 10 XBumuH.

Micns 3aBepLUEHHs O4MLLEHHS Bif e[HaNTe LHYP XWUBMEHHS Ta nepesipTe pesynstar. Konu Tpeba, noBTopiTh onepaLito.
["anoreHHMiA HarpiBay He MOXHa YMCTUTM Byfib-KUM iHLLMM cnocoboM. FKLLO BiH 3aHaaTo GpYAHWIA, 3BEPHITLCS B aBTOPH30BaHMIA
CEpBICHMIA LIEHTP BUPOBHMKA.

36epieanHsi ma mpaHcnopmysaHHs 8upoby

3Bepiratit BUpi y 3akpuTIX NpUMiLLEHHAX. 3axvwaTy Big nuny, bpyay Ta Bonoru. PekomeHayeTbCs 36epiratv BUpIO y 3aBOACHKO-
My NaKoBaHHI.

36epiratnt BUpib y pobo4omy nonoxeHHi. He cTasuTin BUpoby oguH Ha oamH. Tig vac 3bepiraHHs Ha BUPIO HIYOro He CTaBuUTy.
MepeBo3nTy BUPI6 y 3aBOACHKOMY MakoBaHHI. 3axvLyaty Bif CUMbHIX YAAPIB Mif Yac TpaHcnopTyBaHHs. Mig yac nepeBeseHHs
Ha BMPIO HI4OrO He CTaBMTY.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKK

Mapawmetp OavHNUs BUMIpY 3HayeHHs

Howmep 3a katanorom 67640 67641
HomiHanbHa Hanpyra [B~] 220 - 240 220 - 240
HowmiHanbHa vactota (M) 50 - 60 50 - 60
HomiHanbHa notyxHicTs [B] 1200 - 1400 1200 - 1400
Knac isonsuii | |
O6csr vaLwi [n] 12 12
O6csr yaLui 3 KinbLEBUM eNeMEHTOM [n] 17 17
PoBoya Temnepatypa [°C] 65 ~ 250 65 ~ 250
Yac pobotn [x8] 0-60 0-60
Bara HeTTo (kpuLuku) [kr] 18 19
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PRODUKTO APRASYMAS
Halogeniné krosnelé tai produktas skirtas Sildyti, skrudinti ir ruoti patiekalus, kuriems reikalingas termiSkas apdorojimas. Ter-
misko apdorojimo krosnelé naudoja priverstinj oro paskirstyma, kas leidzia Sildyti maistg tolygiai. Déka sklandaus temperatiros

reguliavimo placiame diapazone, galite pritaikyti produkto darbo parametrus pagal savo poreikius. Tinkamas, patikimas ir saugus
produkto veikimas priklauso nuo tinkamo naudojimo, todél:

Prie$ naudodami gaminj reikia perskaityti visa instrukcijq ir ja iSsaugoti atei€iai.

Tiekéjas neatsako uz nuostolius, suzalojimus atsiradusius dél saugos taisykliy ir Sio vadovo rekomendacijy nesilaikymo. Produkto
naudojimas ne pagal paskirtj sukelia taip pat pardavejo teikiamos garantijos netekima.

KOMPLEKTACIJA

Produktas pristatomas kompleksiskas ir nereikalauja surinkimo. Prie$ naudojant produktg reikia pasalinti visus transporto metu
naudojamus pakuotés ir apsauginius elementus. Taip pat reikalaujama atlikti parengiamuosius veiksmus, aprasytus tolesnéje Sio
vadovo dalyje. Produktas pristatomas su dviem skirtingo auk3cio grotelémis, plieniniu Ziedu didinanciu indo talpa, stovu duonai,
garintuvu, keptuve, griebtuvu bei indo pagrindu.

BENDROSIOS REKOMENDACIJOS NAUDOJIMUI

Produktas skirtas naudoti namuose ir draudziama jj naudoti komerciniais tikslais, pvz. maiti-
nimo jstaigose.Produktas skirtas tik termiskai apdoroti maistg, esant] indo viduje. Draudzia-
ma kitaip naudoti produktg. Sis produktas néra skirtas vandens ir kity skysCiy Sildymui ir
virimui. Produktas néra skirtas gruzdinimui naudojant didel] riebaly kiekj. Nedéti j indg maisto
plastikiniuose pakuotése. Vanduo gali bati naudojamas tik virimui garuose bei produkto
valymui. Abu procesai paaiskinti tolesnéje naudojimo instrukcijos dalyje.  Produktg drau-
dziama savarankiskai taisyti, ardyti ar modifikuoti. Visus taisymo darbus turi atlikti jgaliotas
metu produktas jkaista iki aukstos temperatlros, neliesti indo, dangtelio ir kity daikty, esan-
Ciy viduije, ir iSkart po darbo baigimo nes tai gali sukelti rimtus nudegimus Produktas nera
skirtas vaikams jaunesniems nei 8 mety, Zmonéms su sumazéjusiais fiziniais ar psichiniais
gebéjimais ir Zmonéms, neturintiems patirties ir Ziniy apie jranga. Nebent, asmenys bus pri-
Zitrimi ar bus nurodyta, kaip saugiai naudoti produkta, kad su jo naudojimo susijusi rizika
blty suprantama. Vaikai neturéty Zaisti su produktu. Vaikams be prieZitiros negalima leisti
atlikti prietaiso valymo ir prieZitros.

Rekomendacijos gaminio transportavimui ir montavimui

Produktas gali bati dedamas tik ant kieto, plokscio, lygaus ir nedegaus, aukstoms tempera-
tlroms atsparaus pagrindo. Pagrindas turi atlaikyti paties prietaiso ir j jj jdéty maisto produkty
svorj.Batina uztikrinti maziausiai 10 cm atstuma aplink gaminio Sonus, nedeéti vir§ produkto
medZiagy, kurios néra atsparios aukstai temperatirai. Tai leis tinkamai védinti produktg. Ne-
statyti Salia, pvz. stalo krasto. Nejunkti gaminio Salia degiy medZiagy, pvz. uzuolaidy. Du-
buo visada turi biti dedamas ant pagrindo. Pagrindas turi rankenas, kad baty lengviau per-
kelti dubenj ir uztikrina dubens atskyrimg nuo zemés. Dubens padéjimas tiesiai ant zemeés
gali sugadinti pavirSiy ir indg dél auksty temperattry Nedéti elektriniy prietaisy virs produkto.
Eksploatavimo metu iSleidZiami vandens garai, kurie gali sukelti elektros instaliacijos trumpajj
jungimg ir sukelti elektros Soka. DraudZiama greZinéti produkte skyles, taip pat atlikti pro-
dukto instrukcijoje nenurodytus gaminio pakeitimus. Produktg perkelti tik kai bus atvéses,
laikydami uz pagrindo ir dangcio rankenas. Nejudinti produkto traukiant uz maitinimo laida.

ORIGINALI INSTRUKTCIUJA
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Temperatira produkto montavimo ir naudojimo vietoje turi biti +10 °C + +38 °C temperat-
ros diapazone, 0 santykiné drégmé turi bati maZesné kaip 90% be kondensacijos.

Produkto prijungimo prie maitinimo Saltinio rekomendacijos

Prie$ prijungiant produktg prie maitinimo tinklo, jsitikinti ar maitinimo tinklo jtampa, daznis ir na-
Sumas atitinka produkto lentelés reikSméms. KiStukas turi tikti lizdui. Bet koks kistuko ar lizdo
pakeitimas jy pritaikymui yra draudZiamas.Produktas turi bti prijungtas tiesiogiai prie pavienio
elektros tinklo lizdo. Draudziama naudoti ilgintuvus, skirstytuvus ir dvigubus lizdus. Maitinimo
grandinéje turi bliti apsauginis laidas ir maziausiai 16 A apsauga. Vengti maitinimo laido kontakto
su astriais krastais ir karStais daiktais bei pavirSiais. Kai produktas veikia, maitinimo kabelis visa-
da turi bdti pilnai iSvystytas ir iSdéstytas taip, kad jis nebuty klidtis naudojant gaminj. Maitinimo
laido padéjimas negali kelti pavojaus. Maitinimo lizdas turi biti tokioje vietoje, kad visada bty
galima greitai iStraukti produkto maitinimo laidg. Atjungiant maitinimo kistuka, visada traukti uz
kistuko korpuso, niekada uz kabelio. Jei maitinimo laidas ar kistukas sugadintas, nedelsiant
i atjunkti nuo maitinimo tinklo ir kreipkis j gamintojo jgaliotg techninés priezidiros centrg dél jo
iSkeitimo. Nenaudoti gaminio su pazeistu maitinimo laidu ar kistuku. Maitinimo laidas ar kiStukas
negali biti suremontuoti, jei Sie elementai sugadinti - reikia juos pakeisti naujais be defekty.
Produkto naudojimo rekomendacijos

ISPEJIMAS! Indas ir dangtis po naudojimo gali bati karsti. Neliesti ju, nes tai gali sukelti rim-
tus nudegimus. Palaukti, kol produkto elementai atvés. Jei btina perkelti Siuos elementus,
kol jie atvés, suimti juos uz tam skirty rankeny. Naudoti apsaugancias nuo auksty tempera-
tliry poveikio pirstines. Patikrinti, ar grindys néra slidzios netoli produkto naudojimo vietos. Tai
neleis paslysti ir sukelti rimty suzalojimy.] dubenj dedami maisto produktai neturi iSsikisti virs
dubens krasto. Dangcio ir dubens krastai turi liestis tarpusavyje per visg ilgj. RuoSiant patie-
kalus visada juos stebéti ir neleisti pridegti. Maistas, likes be prieZidros, gali bati pridegintas,
o tai gali sukelti gaisrg ir pavojingus nudegimus. Dangtj laikyti tik uZ rankenos. Dangtyje
yra saugiklis, kuris i§jungia maitinimg. Saugiklis jjungiamas pakeliant dangcio rankeng Jei
produkto naudojimo metu bitina pakelti dangtj, prie$ pakeliant iStraukti maitinimo laidg. Po
dangciu yra Sildymo elementas, kuris skleidZia didele temperatirg. Auksta temperatira gali
sukelti rimtus nudegimus, gaisrg ir Zalg kitiems jo paveiktiems pavirSiams. DangCio nedéti
tiesiogiai ant jokio pavirSiaus. Tai padés iSvengti pavirSiaus ir paties gaminio paZeidimy dél
auksty temperatdry. Dangtis visuomet turi biti dedamas ant pagrindo pateikto kartu su pro-
duktu. Nuimtame dangtyje turi bati atjungtas maitinimo laidas ir pakelta rankena. RuoSiant
patiekalus kameros vidy ir pacius patiekalus liesti tik jrankiais, pagamintais i$ tokiy medZiagy,
kurios yra atsparios gaminio skleidZiamai temperatirai Draudziama tai daryti plikomis ranko-
mis. Jei maisto ruoSimo metu arba po jo indo viduije iSlieka maisto likuciai, prie§ gamindami
kitg patiekalg iSimti juos. Maisto likuciai gali sudegti, sukelti ddmus, nemalony kvapg ir pa-
veikti paruosto maisto skonj. Jie taip pat gali sukelti gaisra. PaSalinimui naudoti jrankius, pa-
gamintus i8 medienos arba plastiko, atlaikanciy produkto gaminama temperattrg. Nenaudoti
astriy ar metaliniy jrankiy. Tokie jrankiai gali sugadinti dubenj ir jranga.

PRODUKTO VALDYMAS

Produkto jdiegimas, jjungimas ir valdymas

Produkta reikia iSpakuoti, visiSkai pasalinant visus pakavimo elementus bei rekomenduojama laikyti pakuote, ji gali bati naudinga
tolesniam gaminio transportavimui ir saugojimui.
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Produktg plauti pagal ,Produkto prieZidros® instrukcijas.

Pastatyti dubenj ant pagrindo (Il).

Maisto produktus jdéti | dubens vidy. Uzdengti dubenj danggiu ir jsitikinti, ar dangCio krastas laikosi dubens krasto arba Ziedo
krasto Nuleisti dangcio rankena.

|sitikinti, kad produkto jungiklis yra pozicijoje - i§jungtas. Laikmacio ir temperattros valdymo rankenélés turi bati nustatytos ,Off”
padétyje.

Jjunkti produkto maitinimo laido kistuka j prietaisa, o po to j elektros lizda.

Nustatyti darbo temperatira, naudodami rankenéle, pazymétg , TEMP*.

Nustatyti darbo laika, naudodami rankenéle, pazymeétg , TIME®.

Produktas bus jjungtas, kg rodys ,POWER" ir ,HEAT* indikatoriai. Taip pat bus girdimas ventiliatoriaus veikimas ir matomas
halogeninio $ildytuvo jkaitinimas.

Rankenélé, pazyméta , TIME", yra visiSkai mechaniné ir nepriklauso nuo gaminio maitinimo. Po nustatymo pradés matuoti atgalinj
laikg ir automatiskai suktis link ,Off pozicijos. Rankenélés pozicija rodo, kiek minuciy liko iki darbo pabaigos. Galima laisvai keisti
rankenélés padeétj veikiant produktui. Pasiekus ,Off* pozicijg jsijungs garsinis signalas, lemputés i$sijungs.

Baigus gaminti maista, pirmiausia atjunkti maitinimo laidg nuo maitinimo lizdo, o tada - nuo gaminio danggio lizdo.

Tada atsargiai pakelti dangtj uz rankeng ir nuleisti jj ant stovo (Ill). Palikti Sioje padétyje kol atvés.

Démesio! Danggio viduje garai gali kondensuotis virimo metu, jie gali bati karsti. Bikite atsargds, pakeldami dangtj ir iSvenkite
kdino kontakto su vandeniu, kuris gali sukelti nudegimus. Rekomenduojama, kad dangcio stovas bty pastatytas ant plok$¢io indo,
pvz. padéklo, kuris leis iSlaikyti darbo vietg Svarig.

Atsargiai iSimti maistg i$ dubens. Palikti duben, kol atvés. Kai visi produkto elementai yra atvése, pradéti technine priezitra.

Démesio! Jei bitina nutraukti darba prie$ pasibaigiant nustatytam laikui:

- nustatyti rankenéle, pazymétg , TEMP*, j padétj, pazyméta ,OFF*,

- nustatyti rankenéle, pazyméta , TIME®, | padétj, pazyméta ,OFF*,

- atjunkti maitinimo laidg nuo maitinimo lizdo, o tada - nuo gaminio dang¢io lizdo,
- pakelti dangcio rankena.

Jei Sviecia ,HEAT" indikatorius tai reikia, kad veikia halogeninis Sildytuvas. Produkte yra temperatiros jutiklis, reguliuojantis
Sildytuvo veikima. Veikimo metu Sviesos indikatorius gali automatiskai jsijungti ir iSsijungti priklausomai nuo nustatytos temperatd-
ros. Kuo aukstesné nustatyta temperattira ir kuo Zemesné aplinkos temperatira, tuo dazniau pradés veikti Sildytuvas.

|SPEJIMAS! Darbo metu ir i$ karto po darbo pabaigos: dubuo, dangtis ir aksesuarai dedami indo viduije, jkaista iki auksty tempe-
ratdry. Bikite atsargus. Kontaktas su karstais produkto elementais gali sukelti rimtus nudegimus.

Patarimai dél halogeninés krosnelés naudojimo.

Halogeninés krosnelés naudojimas maisto ruoSimui, suteikia pranaSuma prie$ gaminant maistg tradicinéje orkaitéje.
Daugiafunkcinis jrenginys. Halogeniné krosnelé gali bati naudojama: kepimui, kepimui ant groteliy, skrudinimui, dziovinimui ir
atSildymui bei virimui garuose.

Cholesterolio kiekio mazinimas. Dél priverstinio oro cirkuliacijos panaudojimo sumazéja riebaly ir cholesterolio kiekis maiste.

Laiko ir energijos taupymas. Dél didelio priverstinio oro cirkuliacijos metodo efektyvumo maistui paruosti, galima sumazinti laikg ir energija.
Skonio savybiy iSsaugojimas. Per ilgas paruoimo laikas ir pernelyg auksta temperatira gali lengvai pasalinti maisto skonj. Dél
lengvos laiko ir temperatiros kontrolés i problema gali bati iSspresta.

Toliau pateikiami patarimai, kaip paruo$ti maistg halogeninéje krosneléje. Jie turéty bati laikomi patarimais, kuriuos galima keisti
priklausomai nuo poreikiy.

Kepimas. Padéti maistg tiesiai ant groteliy. Story mésos gabaly atveju, apversti juos j kit puse likus pusei paruosimo laiko Skru-
dinimo laikas ir temperatdra priklauso nuo patiekaly dydzio ir riebaly, taip pat nuo pageidaujamo galutinio rezultato.

Kepimas su riebalais. Galima gauti gruzdinty bulvyciy efektg nekepant riebaluose. 1§ Svieziy bulviy supjaustytas bulvytes fri
padengti riebalais, leisti riebaly pertekliui nutekéti, tada kepti krosneléje. Riebalai bulvytése padarys jas traskiais.

Vitienos gabalélius pamerkite svieste o po to aliejuje, nusausinkite riebalus ir kepkite krosneléje.

Skrudinimas. Duonos riekeles padéti ant déklo ir jdéti j duben;. Stebéti duong paruoSimo metu. Kai pasiektas norimas rezultatas
sustabdykite skrudinimg. Pasenusios duonos riekeles padeéti ant pagrindo ir jdéti | dubenj, skrudinti porg minuciy maksimalioje
temperatiroje. Duona vél bus traski.

Atsaldymas. |dékite maistg skirtg atSaldymui j dubenj, nustatykite temperatiirg apie 100 °C, patikrinkite produkto bikle kas 5-10
minuciy.

Virimas garuose. Virimas garuose gali biti atliekamas ruosiant kitus patiekalus. Maista skirtg virimui garuose padéti ant aliuminio
folijos, jpilti truputj vandens, sandariai uzlenkti aliuminio folijg.

Taip pat galima jpilti nedidelj (apie 1 cm aukscio) vandens kiekj j dubens apacia, o virimui skirtg maistg ant auksty groteliy
Lenteléje su maisto ruoSimo laiko ir temperatdros pavyzdziais. Parametrai turéty bati pritaikyti prie maisto kiekio ir pageidaujamo
galutinio rezultato
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Maisto tipas Laikas [min] Temperatiira [°C]
Vistiena 30-40 180 - 200
Zuvis 10-15 130- 150
Pyragas 10-12 140 - 160
Omaras 12-15 140 - 160
Krevetés 10-12 150 - 180
Desra 10-13 120 - 150
Skrudinti Zemés rieSutai 10-15 140 - 160
Apkepta duona 8-10 120 - 140
Bulvés 12-15 180 - 200
Vistos sparneliai 15-20 150 - 180
Krabas 10-13 140 - 160
Desrainiai 5-8 190 - 210
Sonkauliukai 18-20 220 - 240
Produkto priezZidira

DEMESIO! Visos $iame skyriuje apradyti prieZidros veiksmai turi biti atliekami kai produktas yra atjungtas nuo elektros. Norint
tai padaryti, atjunkti maitinimo laidg nuo maitinimo tinklo lizdo ir nuo produkto danggéio.

DEMESIO! Produkto dangtis negali biiti pamirkytas j vanden; ar kitg skystj. Dangcio negalima plauti po tekaniu vandeniu, in-
daplovése ar auksto slégio vandeniu.

DEMESIO! Pries pradedant valyma, leisti produktui visiSkai atvésti. Dél karsto dubens kontakto su Saltu vandeniu gali atsirasti skilimas.
Produktas skirtas ruosti maistg dubenyje, todél pasirdpinkite tinkama higiena, kad maisto ruodimas bty saugus.

Dubenj ir priedus galima plauti tekan¢iu vandeniu. Taip pat leidZiama plauti indaplovéje dubenj ir priedus iSskyrus i$ aliuminio
pagamintg garintuva. TaCiau nerekomenduojama per dazZnai plauti indaplovéje, nes tai gali sukelti tokiu badu valyty pavirsiy
sugadinima.

Valymui naudokite Svelny indy ploviklj. Visus tirpalo likucius pasalinkite Slapiu skuduréliu (dangtis) arba nuplaukite tekanciu van-
deniu (kiti elementai). Po valymo nusausinti produktg arba leiskite jam iSdzidti.

Prie§ pradedant naudoti ir po kiekvieno naudojimo, produkta i$valyti po to kai visiskai atvés. ISvalyti visus produkte esancius mais-
to likucius, tai apsaugos nuo jy degimo naudojant produktg o taip pat padés iSvengti produkto naSumo sumazéjimo.

Nenaudoti tirpikliy, kaustiniy medziagy, benzininio alkoholio ar abrazyviniy valikliy.

Danggio ventiliacijos angas valyti dulkiy siurbliu.

Valymo garais programa

Produktas turi specialig funkcijg, kuri leidZia lengvai ir saugiai valyti Sildytuva po dangciu. Tam tikslui j dubens dugna jpilti vandens,
kad jo lygis baty apie 5 cm, matuojamas nuo dubens dugno. Uzdengti dubenj dangciu, nenaudoti Ziedo, padidinancio dubens
talpa. Produktg prijunkti prie maitinimo Saltinio, taip kaip maisto ruoSimo atveju.

Pasukti temperatdros reguliavimo rankenéle j padétj, apradyta ,Thaw Wash”. Nustatyti laiko reguliavimo rankenéle 10 minuciy.
Po valymo atjunkti maitinimo laidg ir patikrinkite rezultata. Jei batina, pakartoti veiksma.

Halogeninis Sildytuvas neturéty bati valomas jokiu kitu badu. Dideliy Sildytuvo neSvarumy atveju, kreiptis j gamintojo jgaliotg
techninés prieZidros centrg.

Produkto laikymas ir transportavimas

Laikyti produkta uzdarose patalpose, saugoti nuo dulkiy, purvo ir drégmés. Rekomenduojama produkt laikyti originalioje pakuotéje.
Produktg laikyti darbinéje padétyje. Nedéti produkty sluoksniais. Laikymo metu nedéti nieko ant produkto.

Transportuoti produkta gamyklinéje pakuotéje. Apsaugoti nuo pernelyg dideliy smagiy transportavimo metu. Transportavimo metu
nedéti nieko ant produkto.

TECHNINIAI DUOMENYS

o R

Parametras Matavimo vienetas Verté
Katalogo numeris 67640 67641
Nominali jtampa [V~ 220 - 240 220 - 240
Nominalus daznis [Hz] 50 - 60 50- 60
Nominali galia W] 1200 - 1400 1200 - 1400
Izoliacijos klasé | |
Dubens talpa U] 12 12
Dubens su Ziedu talpa U] 17 17
Darbo temperatra [°C] 65 ~ 250 65 ~ 250
Darbo laikas [min] 0-60 0-60
Masé neto (dangcio) [kg] 18 19
G I N A L I I NS T R U K C | _J A
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PRODUKTA RAKSTUROJUMS
Halogéna krasns ir produkts, paredzéts édienu uzsildisanai, apcep$anai un pagatavoSanai izmantojot termisko apstradi. lerice
termiskai apstradei izmanto piespiestu karsta gaisa plismu, kas lauj vienmérigi uzsildit édienu. Temperatiras laidena reguléSana

plada diapazona |auj pielagot produkta darba parametrus savam prasibam. Pareiza, uzticama un dro$a ierices darbiba ir atkariga
no attiecigas ekspluatacijas, tapéc:

Pirms produkta lietoSanas uzsak$anas salasiet un saglabajiet visu $o instrukciju.

Piegadatajs nenes atbildibu par visiem zaud&jumiem un traumam, kas izceltas ierices nepareizas lietoSanas dé|, ka ari droSibas
noteikumu un instrukciju neievéro$anas dél. Produkta nepareiza lietoSana var bat par garantijas tiesibas zaud&jumu iemeslu un
par nesaderibu ar pardo$anas ligumu.

APGADASANA

Produkts ir piegadats komplekta stavokli un to nevajag montét. Pirms produkta lietoSanas uzsakSanas nonemt visus iepakojuma
un transportéSanas nodroSindjuma elementus. NepiecieSama ir ar sagatavo$anas darbiba, aprakstita instrukcijas turpmakaja
dala. Produkts ir piegadas ar divdm dazada augstuma restém, térauda gredzenu blodas tilpuma palielindanai, maizes resti,
tvaikotaju, pannu, turétaju un blodas pamatu.

VISPAREJIE LIETOSANAS NORADIJUMI

Produkts tika projektéts majsaimniecibas lietoSanai, lietoSana komercialai darbibai ir aizlieg-
ta, piem., gastronomijas uznémumos.Produkts ir paredzéts tikai dienu termiskai apstradei,
tieSi bloda. Nedrikst citadi izmantot produktu. Produkts nav paredzéts Gdens vai citu Skidru-
mu uzsildi$anai vai varisanai. Produkts nav paredzéts &dienu pagatavo$anai dzila ella. Ne-
novietot bloda produktu plastikas iepakojumos. Udens var bt izmantots tikai gatavo$anai uz
tvaika un produkta fifi$anai. Abi procesi tika aprakstiti instrukcijas turpmakaja dala. Nedrikst
patstavigi remontét, demontét vai modificét produktu. Jebkurus produkta remontus var veikt
tikai autorizéts servisa punkts. Darba laika produkts jabiit zem pastavigas uzraudzibas. BRI-
DINAJUMS! Produkts darba laika uzsildas lidz augstakam temperatiram, nedrikst pieskar-
ties pie blodai, vakam un citiem elementiem bloda, kad ierice funkcioné un tiesi péc darba
pabeigSanai sakara ar nopietnu apdegumu risku. Produktu nevar lietot bérni vecuma zem 8
gadiem un personas ar pasliktinatam fiziskam, psihiskam spéjam, ka ari personas bez piere-
dzes un produkta zinaSanas. Minétas personas var lietot produktu zem uzraudzibas un péc
attieciga instruktaza produkta droSas lietoSanas joma, lai varétu saprast ar to savienotu bis-
tamibu. Bémi nevar spélét ar produktu. Bemi bez uzraudzibas nevar firit un konservét ierici.
Noradijumi par transportéSanu un produkta instaléSanu

Produkts var bt novietots tikai uz cietas, plakanas, gludas un nedego$as virsmas, izturigas
pret augstam temperattram. Virsma jabit attiecigi izturiga, lai noturétu ierici ar édienu.Jabat
nodroSinats vismaz 10 cm attalums apkart produkta sanu sienam, virs produkta nedrikst no-
vietot materialus, kas nav izturigi pret augstakas temperatdras ietekmi. Tas [aus attiecigi ven-
tilet produktu. Nenovietot pie malam, piem., galda. Nenovietot produktu pie viegli uzliesmojo-
Siem materialiem, piem., pie aizkariem. Bloda vienmér jabut novietota uz pamata. Pamats ir
apgadats ar rokturiem, kas atvieglo blodas parvietoSanu un nodrosina blodas atdalisanu no
virsmas. Blodas novietoSana tieSi uz virsmas var bojat virsmu sakara ar augstakas tempe-
ratlras ietekmi. Virs produkta nevar bit novietotas nekadas elektriskas iekartas. Darba laika
izdalas Udens tvaiki, kas var izraisit elektriskas instalacijas sslegumu un bt par elektriska
trieciena iemeslu. Nedrikst urbt produkta nekadu caurumu, ka arf citadi modificét produktu,
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ja modifikacija nav aprakstita instrukcija. Produktu parvietot tikai péc atvésinasanas, turot ar
pamata un vaka rokturiem. Neparvietot produktu, vilkSot ar vadu. Temperatlra instalacijas
un lietoSanas vieta jablt diapazona +10°C + +38°C, un relativais mitrums jabt zemaks par
90% bez Gdens tvaika kondensacijas.

Noré&djumi par produkta piesiégsanu pie barosanas fikla

Pirms produkta pieslégSanas parbaudtt, vai baroSanas fikla spriegums, frekvence un efekti-
vitate atbilst vertibam, uzraditam produkta nominala tabulina. Kontaktdaksa jaatbilst kontakt-
ligzdai. Nedrikst parveidot kontaktdakSu vai ligzdu ar pielago$anas noliku.Produkts jabat
pieslégts tiesi pie baroSanas fikla vienigas ligzdas. Nedrikst izmantot pagarinaSanas vadus,
sadalitajus un dubultu ligzdu. BaroSanas tikla kontrs jablt apgadats ar aizsardzibas vadu
un droinataju vismaz 16A. lzvairoties no baroSanas vada kontaktéSanu ar asajam malam,
karstiem priekSmetiem vai karstam virsmam. Produkta darba laika vads jabit pilnigi attits
un novietots ta, lai netraucétu produkta apkalpoSanas laika. Kabela novietoSana var izraisit
paklupSanas risku. BaroSanas ligzda jaatrodas vieta, lai bitu iespeja atri atslégt kontaktdak-
Su no produkta barosanas ligzdas. Kabela kontaktdaksas atslegsanas laika vienmeér turét
kontaktdakSas korpusu, né kabeli. Ja baroSanas kabelis vai kontaktdaksa ir bojati, nekave-
joties atslégt ierici no baroSanas tikla un kontakteties ar razotaja autorizétu servisu ar bojata
elementa mainiSanas mérki. Nelietot produktu ar bojato barosanas vadu vai kontaktdakSu.
BaroSanas kabelis vai kontaktdakS$a nevar bt uzlaboti, minétu elementu bojasanas gadiju-
ma jabGt mainiti uz jauniem.

Noradijumi produkta lietoSanai

BRIDINAJUMS! Bloda un vaks péc lietoSanas var bat karsti. Nepieskarties, jo tas var izraisit
nopietnus apdegumus. Pagaidt lidz produkta elementu atdzi$anai. Ja blis nepieciesama
minétu elementu parvietoSana pirms atdziSanas, turét tos ar paredzétiem rokturiem. Lietot
aizsargcimdus pasargasanai no augstakas temperatdras sekam. Parbaudt, vai grida ierices
lietoSanas vieta nav slidena. Tas laus izvairities no pasfidéSanas un nopietniem ievainoju-
miem.Partikas produkti, novietoti bIoda nevar [ist &ra virs blodas malu. Vaka un blodas ma-
las jakontakté visa garuma. Edienu pagatavosanas laika jabiit novérotas ar merk| izvairities
no piedegumiem. Partikas produkti, atstati bez uzraudzibas, var piedegt un izraistt ugunsgré-
ku vai nopietnu apdegumu. Vaku pamest tikai ar turétajiem. Vaks ir apgadats ar drosinataju,
kas izsledz elektroapgadi. DroSinataju aktivizé vaka pacelSana. Gadijuma, ja lietoSanas laika
bUs nepiecieSama vaka pacelSana, vispirms nepiecieSama ir baroSanas kabela atslégsana,
tikai tad vaks var bat pacelts. Zem vaka atrodas produkta silditajs, kas emité augstu tempe-
ratliru. Augsta temperatlra var izraisit nopietnus apdegumus, ugunsgréku, ka ari bojat citu
paklautu virsmu. Vaks nevar bt novietots tiesi uz jebkuras virsmas. Tas pasargas no virs-
mas un pasa produkta bojajumiem savienotiem ar augstakas temperatiras ietekmi. Vaku
novietot uz pamata, piegadata kopa ar produktu. No atstata vaka jabt atslégts baroSanas
kabelis un pacelts rokturis. Edienu pagatavoSanas laika kameras iek$€jo dalu un pasu édie-
nu var aizskart tikai ar instrumentiem, izgatavotiem no materialiem, izturigiem pret produkta
temperatdru. Nedrikst lietot kailas rokas. Ja édiena pagatavo$anas laika vai péc pagatavo-
Sanas blodas ieksa atstas partikas produktu atliekas, tos nofirit pirms kartéja édiena pagata-
voSanas. Partikas produktu atliekas var nodegties, izraisot dimus, nepatikamu smarzu, ka
art izmainit pagatavota édiena garsu. Var bt ari par ugunsgréka iemeslu. NovakSanai lietot
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koka vai plastikas instrumentus, izturigus pret produkta temperattru. Nelietot asu vai metala
instrumentu. Var bojat blodas un aprikojuma virsmu.

PRODUKTA APKALPOSANA

Produkta instalacija, iedarbindSana un apkalposana

Produktu atpakot, pilnigi nonemot visus iepakojuma elementus. leteicams saglabat iepakojumu, ja var bit nepiecieSama produkta
turpmakai transporté$anai un glabasanai.

Produktu mazgat saskana ar “Produkta konservacija” dalas noradijumiem.

Blodu uzstadrt uz pamata (I1).

Blodas ieksa novietot partikas produktus. Blodu segt ar vaku un parbaudit, vai vaka mala kontakté ar blodas vai gredzena malu.
Nolaist vaka rokturu.

Parbaudt, vai produkta ieslédzis atrodas ,izslégta” pozicija. Laika un temperatdras kloki jabat uzstaditi “Off” pozicija.

Pieslegt baroSanas kabela kontaktdakSu pie pagarinataja un pagarinataju pie elektroapgades tikla.

Noteikt temperatdru ar kloki apzimétu , TEMP".

Noteikt darba laiku ar kloki apzimétu , TIME”.

Produkts iedarbinas, ko signalizés kontrolspuldzes apzimétas ,POWER” un ,HEAT". Bis ari dzirdama ventilatora darbiba, halo-
géna silditajs spidés.

Klokis apziméts , TIME” ir pilnigi mehanisks un neatkarigs no produkta baroSanas. Péc laika noteikSanas saks laika atskaitisana
atpakal un klokis patstavigi rotés lidz “Off” pozicijai. Kloka aktuala pozicija uzrada laiku lidz darba pabeigSanai. Darba laika kloka
pozicija var bat brivi mainita laika atskaitiSanas laika. “Off’ pozicijas sasniegsana tiks signalizéta ar skanas signalu, izslégs ari
kontrolspuldzes.

Péc édiena pagatavo$anas pabeigSanas vispirms jabiit atslegts barosanas kabelis no elektribas ligzdas, péc tam no vaka ligzdas.
Uzmanigi pacelt vaku ar rokturi un novietot uz pamata (Ill). Atstat lidz pilnigai atdziSanai.

Uzmanibu! Vaka iekSpusé varisanas laika var kondenséties Gdens tvaiks, kas var bt karsts. Jabdt uzmanigiem, pacelot vaku,
nepielaut kermena kontaktu ar ddeni, jo tas var izraisit apdegumus. leteicam novietot vaka pamatu plakana bloda, piem., uz
paliktna, lai vieglak saglabatu darba vietu tiruma.

Uzmanigi édienu no blodas. Blodu atstat ITdz atdzi$anai. Péc visu produkta elementu atdzi$anas uzsakt konservaciju.

Uzmanibu! Ja bis nepiecieSama darba pabeigana pirms noteikta laika pabeigSanas:
- parslégt kloki ,TEMP” uz poziciju ,Off",

- parslegt kloki ,TIME” uz poziciju ,Off",

- atslégt barosanas kabeli no elektribas ligzdas, péc tam no vaka ligzdas,

- pacelt vaka rokturu.

leslégta ,HEAT” kontrolspuldze nozimé halogéna silditaja darbibu. Produkts ir apgadats ar temperatiras devéju, kas kontrolé
silditaja darbibu. Darba laika kontrolspuldze var patstavigi ieslégties un izslégties atkarigi no noteiktas temperatiras. Gadijuma,
kad noteikta temperatra ir augstaka un apkartnes temperatira ir zemaka, silditajs ieslégs biezak.

BRIDINAJUMS! Darba laika un tieSi péc pabeigsanas bloda, vaks un aksesuari novietoti bloda uzsildas lidz augstakam tempera-
tdram. Esiet seviski piesardzigi. Kontakts ar karstiem produkta elementiem var izraisit nopietnus apdegumus.

Noradijumi halogéna krasns lietoSanai

Halogéna krasns lietoSana édienu pagatavos$anai lauj sasniegt parakumu édienu pagatavo$anas procesa, salidzinot ar tradicio-
nalam krasnim.

Daudzuzdevums. Halogéna krasns var bt izmantots: &dienu cepSanai, cepinasanai, grilésanai, apcep$anai, kaltésanai, atkau-
séSanai un gatavoSanai uz tvaika.

Holesterina satura samazina$ana. Pateicoties piespiestai karsta gaisa plismai, samazinas partikas produktu tauku saturs un
holesterina saturs.

Laika un energijas taupigums. Pateicoties piespiestas karsta gaisa pliismas efektivitates, dienu pagatavosanai ir nepiecieSams
mazakais laika un energijas daudzums.

GarSas Tpadibu saglabasana. Parak ilgs laiks un parak augsta temperatira viegli atnem édieniem garsa ipasibu. Pateicoties
vieglai laika un temperatiiras kontroléSanai, ST problema ir izSkirta.

Turpmak sniedzam ieteikumus édienu pagatavo$anai halogéna krasni. Lidzam tos izmantot k& noradijumus, kas var bat modi-
ficéti atkarigi no vajadzibam.

Cepsana. Novietot &dienu tiesi uz restes. Biezu galas gabalu gadijuma pagriezt tos cepSanas laika pusé. Apcep$anas laiks un
temperatdra ir atkarigi no €dienu lieluma un tauku satura, ka arf no gaidita gala efekta.

Cepinasana. Var bat sasniegts fri kartupelu cepinaSanas dzila ella efekis bez cepinaSanas dzila ella. Svaigi pagrieztus kartupelus
frl nogremdét ella, nokast tauku parméru, péc tam uzsildit krasni. Pateicoties taukiem frT kartupelos cepinati fri biis kraukSkigi.
Calena gabalus nogremdét sviesta, péc tam cepinaSanas ella, nokast tauku parméru, péc tam uzsildit krasni.

Apcepsana. Maizes Skéles novietot uz maizes restes un péc tam bloda. Novérot maizi pagatavosanas laikd. ApcepSanu partraukt
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péc attiecigu efektu sasniegSanas. Rupja maize jabt novietota uz maizes restes un péc tam bloda uz dazadam minatém maksi-
mala temperatdra. Tas |aus atjaunot kraukSkigumu.

Atkausésana. Atkausgjamu edienu novietot bloda, noteikt temperataru 100°C, parbaudit produkta stavokli ik péc 5-10 minatém.
Gatavosana uz tvaika. Gatavo$ana uz tvaika ir iespéjama citu édienu pagatavoS$anas laika. Edienu gatavo$anai uz tvaika novie-
tot uz aluminija pléves, pieliet mazliet Gdens un blivi ietit aluminija pléve.

Var arf pievienot nedaudz (ap 1 cm augstuma) Gdeni bloda, un édienu pagatavo$anai novietot uz augstakas restes.

Tabula ir uzraditi pieméra laiki un temperatdras édiena pagatavo$anai. Parametri jabut pielagoti partikas produktu daudzumam
un vajadzigam gala efektam

Ediena veids Laiks [min.] Temperatiira [°C]
Calens 30-40 180 - 200
Zivs 10-15 130150
Mikla 10-12 140 - 160
Omars 12-15 140 - 160
Garneles 10-12 150 - 180
Desa 10-13 120 - 150
Grauzdéti zemesrieksti 10-15 140 - 160
Apcepta maize 8-10 120 - 140
Kartupeli 12-15 180 - 200
Vistas sparnini 15-20 150 - 180
Krabis 10-13 140 - 160
Hot-dogi 5-8 190-210
Grilétas ribinas 18-20 220 - 240
Produkta konservécija

UZMANIBU! Jebkura konservacijas darbiba var bit veikta ar izslégto produkta baroanu. Tapéc kontaktdaksa no elektribas
ligzdas un produkta vaka ligzdas jabut izslégta.

UZMANIBU! Produkta vaks nevar bat nogremdéts tdent vai jebkura cita Skidruma. Vaks nevar bat mazgats zem ddens striklas,
trauku mazgajamas masinas vai tden ar lielu spiedienu.

UZMANIBU! Pirms mazgaSanas sakuma pagaidit lidz visu produkta elementu atdziSanai. Karstas blodas kontakts ar auksto
udeni var izraisit blodas bojasanu.

Produkts ir paredzéts édienu pagatavo$anai bloda, tapéc jabit saglabata attieciga higiéna, lai pagatavoti &dieni batu drosi.
Bloda un aksesuari var bat mazgati ddent. Pielaujama ir arT blodas un aksesuaru mazgasana - bez aluminija iztvaikotaja - trauku
mazgajama masina. Nav ieteicama parak bieZza mazgasana trauku mazgajama masina, jo tas var sabojat mazgatu elementu virsmu.
Tin$anai izmantot vieglus trauku mazgasanas lidzeklus. Skiduma atlieku novakt ar valgu lupatinu (vaks) vai noskalot ar ddeni
(paréjie elementi). Péc tiri$anas produktu nosusinat vai atstat lidz izza$anai.

Produktu notirit pirms pirmas lietoSanas un péc katras lietoSanas, gaidot Iidz pilnTgai atdziSanai. Notirit visas partikas produktu
atliekas no produkta virsmas, lai pasargatos no piededzinaanas kartéjas lietoSanas laika, ka ari no produkta efektivitates sa-
mazina$anas.

Ventilacijas caurumus tirft ar puteklusticéju.

Tvaika tiriSanas programma

Produkts ir apgadats ar specialu funkciju, kas lauj vienkarsi un drosi notirit vaka silditaju. Lai to dartu, ieliet bloda Gdeni, ap 5 cm
no blodas dibena. Segt blodu ar vaku, nelietot blodas tilpuma palielinadanas gredzenu. Produktu pieslégt pie elekiribas, [idzigi
ka édienu pagatavosanai.

Temperatdras regulacijas kloki parslégt uz poziciju ,Thaw Wash”. Laika reguléSanas kloki parslégt uz 10 minatem.

Péc tiriSanas pabeigSanas atslégt elekiribas kabeli un parbaudit efektus. Ja nepiecieSami, operaciju atkartot.

Halogéna silditajs nevar bit tirfts ar citdm metodém. Parmérigas piesarno$anas gadijuma lidzam kontaktéties ar razotaja auto-
rizéto servisu.

Produkta glabasana un transportéSana

Produktu glaba$anas laika turét slégtas telpas, sargat no putekliem, piesarnojumiem un mitruma. leteicama produkta glabasana
originala iepakojuma.

Produktu glabat darba pozicija. Nenovietot produktus slanos. Glabasanas laika nenovietot neko uz produkta.

Produktu transportét ripnieciska iepakojuma. Sargat no parmeérigam vibracijam transportéSanas laika. TransportéSanas laika
nenovietot neko uz produkta.
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TEHNISKIE PARAMETRI

Parametrs Mérvieniba Veértiba
Kataloga numurs 67640 67641
Nomindls spriegums [V~] 220 - 240 220 - 240
Nominala frekvence [Hz] 50 - 60 50 - 60
Nominala jauda W] 1200 - 1400 1200 - 1400
Izolacijas klase | |
Blodas tilpums U] 12 12
Blodas tilpums ar gredzenu U] 17 17
Darba temperatira [°C] 65 ~ 250 65 ~ 250
Darba laiks [min] 0-60 0-60
Svars neto (vaks) [kg] 18 19
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CHARAKTERISTIKA ZARIZENi
Halogenovy combivar je zafizeni uréené pro ohfivani, opékani a piipravu potravin, které vyZaduji tepeiné opracovani. Combivar
pouziva pro tepelné opracovani vynuceny obéh horkého vzduchu, coZ umoZziuje rovnomérmé ohfivani pokrmd. Diky plynulé re-

gulaci teploty mUzete pfizpusobit provozni parametry zafizeni svym poZadavkim. Spravny, spolehlivy a bezpe¢ny provoz vyrobku
zavisi na spravném pouzivani, proto:

Drive nez zaCnete pouzivat vyrobek, prectéte si cely navod a uschovejte si jej.

Za veskeré $kody a urazy vzniklé v nasledku pouzivani zafizeni v rozporu s uréenim, nedodrzovani bezpecnostnich predpisti a
pokyn( tohoto navodu nenese dodavatel odpovédnost. Pouzivani zafizeni v rozporu s uréenim ma za nasledek také ztratu narokd
uzivatele ze zaruky a také z titulu ruceni.

VYBAVENI

Zafizeni se dodava smontované a nevyZaduje montéaz. Pfed zahajenim pouZivani vyrobku odstrarite veskery obalovy material a
prepravni pojistky.. Provedte také pipravné ¢innosti popsané v dali ¢asti navodu. Zafizeni se dodava se dvéma rosty s riiznou
vyskou, ocelovym prstencem zvétSujicim objem nadoby, stojanem na chiéb, vyparnikem, panvi, drzakem a zakladnou nadoby.

OBECNE POKYNY K POUZIVANI

Zafizeni bylo navrZeno pro domaci pouZiti a nesmi se pouzivat pro komercni Ucely, nap.
v gastronomickych zafizenich.Zafizeni slouzi pouze k tepelnému opracovani pokrmd, vio-
Zenych pfimo do nadoby. Zafizeni se nesmi pouZivat pro jiné ucely. Zafizeni neni ureno
k ohfivani a vareni vody nebo jinych tekutin. Zafizeni neslouzi k pipravé pokrmd jako je hlu-
boké fritovani. Do nadoby nevkladejte potraviny v plastovych obalech.Vodu pouZivejte pou-
ze pro vareni v pafe a pro Cisténi zafizeni. Oba postupy jsou popsany v dalsi ¢asti navodu.
Zafizeni neopravuite, nerozebirejte nebo neupravujte sami. VesSkeré opravy zafizeni musi
provést autorizovand opravna.Zafizeni nenechavejte béhem provozu bez dohledu.VARO-
VANI! Zafizeni se béhem provozu zahfiva na vysokou teplotu, nedotykejte se nadoby, vika
a jinych soucasti v nédobé béhem provozu a ihned po jeho ukonceni, protoZe hrozi nebez-
peci vazneho popaleni.Zafizeni nesmi pouzivat déti mladsi 8 let a také osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi, s nedostateCnymi zkusenostmi a zna-
lostmi, ledaze budou pod dohledem nebo byly pouceny o bezpetném pouzivani zafizeni a
pochopily z toho vyplyvajici nebezpeCi. Déti se nesmi hrat se zafizenim. Cisténi a Udrzbu
nesmi provadét déti bez pfisluSného dohledu.

Pokyny tykajici se prepravy a instalace zafizeni

Zafizeni postavte na tvrdy, plochy, rovny, nehoflavy a zaruvzdomny povrch. Povrch musi
udrZzet hmotnost samotného zafizeni a jeho obsahu. Kolem zafizeni zajistéte alespon 10 cm
volného prostoru, nad zafizeni neumistujte nezaruvzdorneé pfedméty. Umozni to spravnou
ventilaci zafizeni. Nestavéjte v blizkosti hran, napf. stolu.Zafizeni nestavéjte v blizkosti lehce
hoflavych material, napf. zaclon nebo zavési.Nadobu vzdy stavéjte na zakladnu. Zakladna
ma Uchyty usnadriujici pfemisténi nadoby a izoluje nadobu od povrchu. Pokud nadobu po-
stavite pfimo na povrch, mize se poSkodit povrch a nadoba v nasledku plsobeni vysoké
teploty.Nad zafizeni neumistujte zadné elektrické spotfebi¢e. BEéhem provozu se uvoliuje
vodni para, kterd mize zpUsobit zkrat elektrické instalace a v nasledku uraz elektrickym
proudem.Do zafizeni nevrtejte Z&dné otvory a take neprovadéjte Zadné Upravy nepopsané v
navodu.Zafizeni pfenasejte pouze studené uchopenim za tchyty zakladny a Uchyt vika.
Zafizeni nepfemistujte taZzenim na napajeci kabel. Teplota v misté postaveni a pouzivani
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zafizeni musi Cinit +10 °C + +38 °C a relativni vihkost musi byt nizsi nez 90 % bez konden-
zace vodni pary.

Pokyny k pripojeni zafizeni k napéjeni

Pred pfipojenim zafizeni k napajeni se ujistéte, Ze napéti, frekvence a vykon elektrické sité
odpovida hodnotam uvedenym na typovém §titku zafizeni. Zastrcka musi odpovidat za-
suvce. Neprovadéjte Zzadné upravy zastréky nebo zasuvky pro jejich pfizptsobeni.Zafizeni
pfipojujte pouze do samostatné sitové zasuvky. Nepouzivejte prodiuzovaci kabely, rozboco-
vace a dvojité zasuvky. Proudovy obvod musi byt vybaven ochrannym vodi¢em a pojistkou
alespon 16 A.Zabrarite styku napajeciho kabelu s ostrymi hranami a horkymi pfedméty a
povrchy. Béhem provozu zafizeni méjte napajeci kabel vZdy Uplné rozvinuty a poloZeny tak,
aby neprekazel pfi obsluze zafizeni. UloZeni napajeciho kabelu nesmi zplsobit nebezpe¢i
zakopnuti. Sitova zasuvka musi byt umisténa tak, abyste vZzdy mohli rychle odpojit zastrku
napajeciho kabelu. Pfi vytahovani zastrcky ze zasuvky vzdy tahnéte za kryt zastrcky, nikdy
za kabel.Pokud se napajeci kabel nebo zastrcka poskodi, ihned je odpoijte od elektrické sité
a nechte je vyménit v autorizovaném servisu vyrobce. Zafizeni nepouZivejte s poskozenym
napajecim kabelem nebo zastrckou. Napéjeci kabel nebo zastrcku nelze opravit v pfipadé
jejich poskozeni, nechte je vymeénit za nové bezzavadné.Pokyny k pouZivani zafizenNA-
ROVANI! Nadoba a viko mohou byt po pouZiti horké. Nedotykejte se jich, protoZe hrozi
vazné popaleni. Pockejte, aZ zafizeni vychladne. Pokud budete muset pfenést zafizeni pfed
vychladnutim, uchopte jej pouze za k tomu uréené Uchyty. PouZivejte Zaruvzdorné ochranné
rukavice.Ujistéte se, Ze podlaha v misté pouZivani zafizeni neni kluzka. Zabrani to uklouz-
nuti, které maze zplsobit vazny Uraz.Potraviny vioZzené do nadoby nesmi vyCnivat nad jeji
okraj. Okraj vika a nadoby se musi stykat po celé délce/Pokrmy po celou dobu pfipravy
sledujte a zabrarite pfipaleni. Pokrmy ponechané bez dohledu se mohou spalit, coz muze
byt pfi¢inou pozaru a vazného popaleni.Viko pfenasejte pouze uchopenim za tchyt. Viko je
vybaveno pojistkou, ktera prerusi napéjeni. Pojistka se aktivuje nadzvednutim tchytu vika.
Pokud pfi pouZivani zafizeni budete muset zvednout viko, nejprve od néj odpojte napéjeci
kabel a teprve pak jej zvednéte. Pod vikem se nachazi topny ¢lanek zafizen, ze kterého sala
vysoka teplota. Vysoka teplota mlze byt pfiinou vazného popaleni, pozaru a také muze
poskodit jiné povrchy vystavené jejimu pasobeni.Viko neodkladejte pfimo na Zadny povrch.
Zabrani to poskozeni povrchu a samotného zafizeni v nasledku plsobeni vysokeé teploty.
Viko vZdy odkladejte na podstavec dodany se zafizenim. OdloZené viko musi mit odpojeny
napajeci kabel a zvednuty Uchyt.PFi pfipravé pokrm( se dotykejte vnittku nadoby a samot-
nych pokrm0 pouze pomoci Zaruvzdomného nacini. Nepouzivejte k tomu holé ruce.Pokud
pfi piipravé pokrmU nebo po jejim ukonéeni zistanou v nadobé zbytky potravin, odstrarite
je pred pfipravou dal$iho pokrmu. Zbytky potravin mohou hofet a zplsobit kouf, nepfijemny
zapach a také ovlivnit chut pfipraveného jidla. Mohou byt také pfic¢inou pozaru. K odstranéni
zbytkd pouzivejte dievéné nebo plastove Zaruvzdomé nastroje. Nepouzivejte Spicaté nebo
kovové nastroje. Takové nastroje mohou poskodit povrch nédoby a pfislusenstvi.

OBSLUHA ZARIZENi

Instalace, zprovoznéni a obsluha zafizeni

Zafizeni vybalte, a odstrante veskery obalovy material. Obal uschovejte pro pozdéji pfipadnou pfepravu a uskladnéni zafizeni.
Zafizeni vycistéte podle pokyn( z kapitoly ,Udrzba zafizeni“.

O R I G I N A L N A Vv O D U



cz

Nadobu postavte na zakladnu (I1).

Do nédoby viozZte potraviny. Na nadobu nasadte viko a ujistéte se, Ze okraj vika pfiléha k hrané nadoby nebo okraji prstence.
Sklopte uchyt vika.

Ujistéte se, Ze prepinaC zafizeni je v poloze ,vypnuto®. Otocné regulétory Casu a teploty musi byt nastaveny v poloze ,Off".
Zastréku napajeciho kabelu pfipojte k zafizeni a pak do sitové zasuvky.

Nastavte provozni teplotu pomoci otoéného regulatoru , TEMP*,

Nastavte dobu provozu pomoci otoéného ¢asovace , TIME.

Zafizeni se spusti a rozsviti se kontrolky ,POWER" a ,HEAT". Budete také slySet praci ventilatoru a bude svitit halogenovy topny
¢lanek.

Otocny ¢asovac ,TIME® je zcela mechanicky a nezavisly na napajeni zafizeni. Po nastaveni zacne odpocitavat ¢as a zacne se
otacet ve sméru polohy ,Off*. Aktudlni poloha regulatoru znazorfiuje, kolik minut zbyva do ukonéeni prace. MiZete libovolné (v
rozsahu prace) ménit polohu ¢asovace béhem odpocitavani nastaveného ¢asu. Po dosazeni polohy ,Off zazni zvukovy signél a
zhasnou také obé svételné kontrolky.

Po ukongeni pfipravy pokrmu nejprve odpojte napajeci kabel ze sitové zasuvky a pak ze zasuvky ve viku zafizeni.

Pak opatrné zvednéte viko za Uchyt a odloZte jej na stojan (Ill). V této poloze jej nechte zcela vychladnout.

Upozornéni! Béhem vareni se na vnitfni strané vika miZe srazet vodni para, ktera mize byt horka. Budte opatrni pfi zvedani vika
a vyhnéte se styku s kondenzatem, coz mlZe byt piicnou popaleni. Stojan vika umistéte do ploché nadoby, napf. na téc, ktery
usnadni udrzet misto prace v istoté.

Opatrné vytahnéte pokrm z nadoby. Nadobu nechte vychladnout. Po vychladnuti vSech soucasti zafizeni provedte Udrzbu.

Upozornéni! Pokud budete muset ukongit praci pfed uplynutim nastaveného Casu:
- nastavte otony regulator ,TEMP* do polohy ,Off",

- nastavte oto¢ny ¢asovac , TIME® do polohy ,Off*,

- odpojte napéjeci kabel ze sitové zasuvky a pak ze zasuvky ve viku zafizeni,

- zvednéte Uchyt vika.

Sviceni kontrolky ,HEAT" indikuje provoz halogenového topného Clanku. Zafizeni je vybaveno senzorem teploty, ktery kontroluje
provoz topného ¢lanku. Béhem provozu se indikacni kontrolka zapina a vypina automaticky v zavislosti na nastavené teploté. Cim
vy$§i je nastavena teplota a nizsi okolni teplota, tim ¢astéji se bude spoustét topny Elanek.

VAROVANI! B&hem provozu a piimo po jeho ukongeni se nadoba, viko a pFislusenstvi umisténé v nadobé zahfivaji na vysokou
teplotu. Budte opatrni. Styk s rozzhavenymi sou¢astmi zafizeni mize zpUsobit vazné popaleni.

Rady k pouzivani halogenového combivaru

Pouzivani halogenového combivaru k pfipravé potravin zajistuje pfevahu nad procesem pfipravy potravin v klasické troubé.
Multifunkéni pouZiti. Halogenovy combivar miZete pouZivat pro: peéeni, smazeni, grilovani, opékani, suseni a rozmrazovani
potravin a pro vareni v pare.

Snizeni obsahu cholesterolu. Diky pouzivani nuceného obéhu vzduchu ztenéuje se tukova tkan potravin a snizuje se obsah
cholesterolu.

Uspora tasu a energie. Diky vysokému vykonu nuceného ob&hu vzduchu pfi pfipravé potravin je mozné sniZit éas a energii.
Zachovani chutovych hodnot. Pili§ dlouhy &as a pfilis vysoka teplota snadno zbavuiji potraviny chutovych hodnot. Diky snadnéjsi
kontrole Casu a teploty miZete vyFesit tento problém.

Nize jsou uvedeny rady k pfipravé potravin v halogenovém combivaru. PovaZzuite je za pokyny, které muZete pfizplsobit poZzadavk(im.
Peceni. Potraviny polozte pfimo na rost. Velké kousky masa otoéte v poloviné doby pfipravy. Doba a teplota opékani zavisi na
velikosti a obsahu tuku potravin a také na poZzadovaném koncovém vysledku.

Fritovani. MizZete dosahnout efektu hlubokého fritovani hranolek bez hlubokého fritovani. Hranolky piipravené z éerstvych bram-
bor ponofte do tuku, nechte je odkapat a pak ohfejte v combivaru. Tuk uvolfiujici se z hranolek zpUsobi, Ze fritované hranolky
budou kfupavé.

Kousky kufete ponoite do masla a pak do fritovaciho oleje, nechte odkapat pfebytek tuku a pak ohfejte v combivaru.

Opékani. Krajice chleba polozte na podstavec a vioZte do nadoby. Sleduijte chiéb béhem pfipravy. Opékani preruste, kdyZ zpozo-
rujete pozadovany efekt. Krajice starého chleba polozte na podstavec a vloZte do nadoby na nékolik minut pfi maximalni teploté.
Obnovi to jejich kfupavost.

Rozmrazovani. Potraviny uréené k rozmrazeni vloZte do nadoby, nastavte teplotu 100 °C, kontrolujte stav kazdych 5-10 minut.
Vareni v pare. Vafit v pafe muZete pfi pfipravé jinych jidel. Potraviny uréené pro vareni v pafe polozte na hlinikovou folii, pfidejte
trochu vody a tésné zabalte.

MZete také nalit trochu (asi 1 cm) vody na dno nadoby a potraviny urcené pro vareni v pafe polozte na vysoky rost.

Tabulka uvadgjici prikladové ¢asy a teploty pfipravy potravin. Parametry pfizplisobte mnoZstvi potravin a pozadovanému kon-
covému vysledku.
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Druh potraviny Cas [min] Teplota [°C]
Kure 30-40 180-200
Ryba 10-15 130-150
Pecivo 10-12 140-160
Humr 12-15 140-160
Krevety 10-12 150-180
Klobdsa 10-13 120-150
Prazené araSidy 10-15 140-160
Opékany chléb 8-10 120-140
Brambory 12-15 180-200
Kureci kidylka 15-20 150-180
Krab 10-13 140-160
Hot dog 58 190-210
Grilovana Zebirka 18-20 220-240

Udrzba zafizeni

UPOZORNENI! Veskerou Udrzbu provadéjte pfi zafizeni odpojeném od napéjeni. Za timto ticelem vy tahnéte zastréku napa-
jeciho kabelu ze sitové zasuvky a ze zasuvky ve viku zafizeni.

UPOZORNENI! Viko zafizeni neponofujte do vody nebo jakékoli jiné tekutiny. Viko nemyjte pod tekouci vodou, v myckéach nebo
pod vysokym tlakem.

UPOZORNENI! Drive nez zaénete zafizeni Cistit, nechte vychladnout vSechny soucasti. Rozehfata nadoba mize pfi styku se
studenou vodou popraskat.

Zafizeni slouzi pii pfipravu potravin vioZenych do nadoby, proto zajistéte pfisluSnou hygienu, aby pfiprava potravin byla bezpeéna.
Nadobu a pfisluSenstvi Cistéte pod proudem tekouci vody. Nadobu a pfisluSenstvi s vyjimkou vyparniku vyrobeného z hliniku
miZete myt také v myéce. Nedoporucuje se vSak prili§ casté myti v myéce, proto to miize poskodit povrch mytych soucasti.

K ¢isténi pouzivejte jemny Cistici pfipravek na nadobi. Zbytky roztoku odstrante hadfikem navihéenym vodou (viko) nebo oplach-
néte proudem tekouci vody (ostatni sou¢asti). Zafizeni po vycisténi otfete do sucha nebo nechte uschnout.

Zafizeni vyCistéte pfed prvnim pouzitim a po kazdém pouZiti, vzdy jej nechte zcela vychladnout. Odstrarite vSechny zbytky potra-
vin, které zlstaly v zafizeni, zabrani to jejich pfipalovani pfi opétovném pouZiti a také zabrani sniZeni vykonu zafizeni.

K isténi nepouzivejte rozpoustédia, leptavé prostredky, alkohol, benzin nebo brusné prostredky.

Vétraci otvory vika vyCistéte vysavacem.

Program parniho ¢isténi

Zafizeni ma speciélni funkci, kterd umozriuje snadno a bezpecné vycistit topny ¢lanek pod vikem. Za timto Géelem nalijte na dno
nadoby vodu, tak aby hladina byla asi 5 cm nad dnem nadoby. Nadobu zakryjte vikem, nepouzivejte prstenec zvétSujici objem
nadoby. Zafizeni pfipojte k napajeni jako v pfipadé pfipravy pokrma.

OtoCny regulator teploty nastavte do polohy ,Thaw Wash*“. Oto&ny regulator teploty nastavte na 10 minut.

Po ukongeni ¢isténi odpojte napajeci kabel a zkontrolujte vysledek. Bude-li tfeba, opakuijte postup.

Halogenovy topny ¢lanek necistéte jinym zplsobem. Pokud bude pfili§ znecistény, kontaktujte autorizovany servis vyrobce.

Uschova a peprava zafizeni

Zafizeni uchovavejte v uzavienych prostorach, chrarite proti prachu, ne€istotam a vlhkosti. Zafizeni uchovavejte v tovarnim obalu.
Zafizeni uchovavejte v tovarnim obalu v pracovni poloze. Zafizeni nestohujte. Na uchovavané zafizeni nic nepokladejte.
Zafizeni prepravuijte v tovarim obalu. Chrarite jej proti silnym otfestim pfi pfepravé. Na zafizeni nic nepokladejte pfi pfepravé.

TECHNICKE UDAJE
Parametr Mérna jednotka Hodnota
Katalogové ¢islo 67640 67641
Jmenovité napéti [V~ 220-240 220-240
Jmenovitd frekvence [Hz] 50-60 50-60
Jmenovity prikon W] 1200-1400 1200-1400
Trida izolace | |
Objem nadoby 0] 12 12
Objem nadoby s prstencem U] 17 17
Provozni teplota [°C] 65~250 65~250
Cas provozu [min] 0-60 0-60
Hmotnost netto (vika) [ka] 18 19
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CHARAKTERISTIKA VYROBKU
Halogénovy hrniec je vyrobkom, ktory je uréeny na ohrievanie, zapekanie a varenie jedal vyzadujucich si tepelné spracovanie. Hr-
niec pouZiva na tepelné spracovanie vynitené pradenie horticeho vzduchu, ¢o umoZiiuje rovnomerny ohrev jedal. Vdaka plynulej

regulacii teploty v Sirokom rozsahu, méZete upravit parametre prevadzky vyrobku podla svojich predstav. Spravna, spolahliva a
bezpecna praca vyrobku zavisi od spravnej prevadzky, preto:

Pred pouzitim vyrobku sa oboznamte s celym navodom na uvedenie do prevadzky a navod si uchovajte.

Vyrobca nenesie zodpovednost za Ziadne Skody a zranenia, ktoré vznikli v désledku pouzitia vyrobku v rozpore s jeho uréenim,
nedodrziavania bezpe¢nostnych pravidiel a pokynov zahrnutych v tomto navode. PouZivanie vyrobku v rozpore s jeho uréenim
spdsobuje tiez stratu uzivatelskych prav na zaruku a vady.

VYBAVENIE

Vyrobok je dodany v kompletnom stave a nevyzaduje dalSiu montaZ. Pred pouzitim tohto vyrobku by ste mali odstranit vSetky
obalové prvky a zabezpeCenia pocas dopravy. Pozadované su tieZ pripravné Cinnosti opisané v dalSej Casti navodu. Vyrobok je
dodavany s dvoma roStami o roznej vyske, ocelovym prstefiom, ktory zvySuje kapacitu misy, stojanom na chlieb, vyparnikom,
klieStami a stojanom na misu.

VSEOBECNE ODPORUCANIA PRE POUZIVANIE

Vyrobok je ur€eny na doméce pouZitie a je zakazané jeho pouzivanie na komeréné Uce-
ly, napr. v stravovacich zariadeniach.Tento vyrobok sa pouZiva iba na tepelné spracovanie
jedal, ktoré su umiestnené priamo v mise, je zakdzané pouZivanie vyrobku na ¢innosti iné-
ho charakteru. V/yrobok sa nepouziva na zohrievanie a varenie vody, alebo inych kvapalin.
Vyrobok sa nepouZiva na pripravu jedal bez vyprazania na hibokom tuku. Neumiestriujte
v miske jedld v baleniach z plastu. Voda moZe byt pouZité len pre varenie na pare, alebo
na Cistenie vyrobku. Oba procesy su opisané v nasledujucich Castiach navodu.  Je zaké-
zané vykonavat' samostatne opravy, demontaz, alebo modifikaciu vyrobku. VSetky opravy
vyrobku musia byt vykonané v autorizovanom servise. Pri préci by ste mali mat’ vyrobok
pod dohfadom po cely ¢as. UPOZORNENIE! Vyrobok sa poCas prace zahrieva na vysoku
teplotu, nedotykajte sa misy, veka a inych prvkov zariadenia umiestnenych vo vnutri misy
poCas prevadzky, a bezprostredne po jej zakonCeni, pretoZe to hrozi vaznym popalenim.
Tento vyrobok nemdZu pouzivat' deti do minimalne 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi
a mentalnymi schopnostami, a osoby s nedostatkom skusenosti a znalosti zariadenia. Je
to mozné len v pripade, Ze budu kontrolované, alebo ddjde k ich oboznameniu sa s névo-
dom, pokial ide o pouzivanie vyrobku bezpenym spdsobom tak, aby si boli vedomé rizik
spojenych s prevadzkou zariadenia. Deti by sa nemali hrat' s vyrobkom. Deti bez kontroly by
nemali vykonavat Cistenie a udrzbu zariadenia.

Odporucania tykajce sa dopravy a inStalacie vyrobku

Tento vyrobok méze byt umiestneny iba na pevnom, plochom, vodorovnom a nehorfavom
podklade, ktory je odolny voci vysokym teplotam. Podklad musi vydrZat’ hmotnost' zaria-
denia a potravin, ktoré su v iom uloZzené.Mali by ste zabezpecit medzeru aspori 10 cm
okolo bocnych stien vyrobku a nad vyrobkom neukladajte materidly, ktoré nie su odolné
voci vysokym teplotdm. Umozni to spravnu ventilaciu vyrobku. Neumiestriujte zariadenie
v blizkosti okraja, napr. stola. Neumiestriujte vyrobok v blizkosti horfavych materialov, napr.
z&clon, alebo zavesov. Miska by mala byt vZdy postavend na stojane. Stojan ma rukovate
ulah&ujuce prendSanie misy a zaistuju oddelenie misy od podkladu. Umiestnenie misy pria-
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mo na podklade méZe viest k poskodeniu podkladu a misy v dosledku pésobenia vysokej
teploty. Neumiestriujte nad vyrobok Ziadne elektrické zariadenia. PoCas prevadzky sa uvol-
Auje vodna para, ktora méze spdsobit elektricky skrat a mdZe byt priCinou Urazu elektrickym
prudom. Je zakézané vitat' do vyrobku akékolvek otvory, rovnako ako akékolvek jeho iné
modifikacie, ktoré nie st opisané v navode na obsluhu. Vyrobok mézete prenasat len ochla-
deny, chytajlc za rukovate stojana misy a veka. Neprestvajte vyrobok tahanim za napajaci
kabel. Teplota v mleste |nstaIaC|e a pri pouzivani vyrobku musi byt v rozmedzi +10 0C++38
Odporucan/a tykajlice sa pripojenia zariadenia k napéjaniu

Pred pripojenim vyrobku k zdroju napéjania sa uistite, ze napétie, frekvencia a ucinnost na-
pajacej siete zodpovedaju hodnotam viditefnym na typovom Stitku vyrobku. Zastréka musi
zapadnut do zasuvky. Je zakazané prerabanie zastrcky, alebo zasuvky akymkolvek spdso-
bom podfa svojho uvazenia.Vyrobok musi byt pripojeny priamo k jednej zasuvke napajaciej
sieti. NepouZivajte prediZovacie kable, rozdvojky a dvoijité zasuvky. Napéjaci sietovy obvod
musi mat’ ochranny prevod a zabezpecenie aspon 16 A. Viyhnite sa kontaktu napéjacieho
kabla s ostrymi hranami, hortcimi predmetmi a plochami. PoCas prevadzky vyrobku musi
byt napajaci kabel vZdy plne roztiahnuty, a mal by byt poloZeny tak, aby nepredstavoval
prekazku pri obsluhe vyrobku. PoloZenie sietového kabla nembze spdsobit zakopnutie. Sie-
tova zasuvka by mala byt umiestnena v takom mieste, aby bolo vzdy mozné rychlo odpojit’
zastrcku kabla od vyrobok. Pri odpajani zastrcky napéjacieho kabla vzdy tahajte za kryt
zastrcky, nikdy nie za kabel. Ak je napéjaci kabel, alebo zastrcka poskodena, okamZite ich
odpojte od siete a obratte sa na autorizovany servis vyrobcu za Ucelom ich vymeny. Nepo-
uZivajte vyrobok s poSkodenym napajacim kablom, alebo zastrckou. Napajaci kabel, alebo
zastrcka nemdzu byt opravované, v pripade ich poSkodenia, musia byt nahradené novymi
prvkami bez vad.

Dalsie tipy tykajtice sa pouzivania vyrobku

UPOZORNENIE! Misa a veko mézu byt po pouZiti horuce. Nedotykaijte sa ich, pretoZe si
moZete spdsobit vazne popéleniny. Pockajte az kym ochladnu vSetky prvky vyrobku. Ak
dojde k potrebe preniest tieto prvky pred ich vychladnutim, mali by ste ich chytat len za ruko-
vate, ktore st urcene pre tento Ucel. Mali by ste pouzivat rukavice, ktoré Vas ochrania pred
pdsobenim vysokej teploty. Uistite sa, ze podlaha v blizkosti miesta pouzitia vyrobku nie je
kizka. Zabranite tym skiznutiu, ktore by mohlo spdsobit vazne Urazy.Potravinarske vyrobky
umiestnené v mise nemdzu vyCnievat cez okraj misy. Okraj veka a misy musia mat so se-
bou kontakt po celom obvode/ Pri priprave jedal by ste ich mali po celt dobu kontrolovat a
zabranit tak ich pripaleniu. Jedlo ponechané bez dozoru sa méze spalit, ¢o mdze spdsobit’
poZiar a vazne popaleniny. Veko musi byt prenaSané drZiac ho za rukovat. Veko je opatrené
poistkou, ktord odpaja napéjanie. Poistka sa aktivuje zdvihnutim rukovate veka. Ak déjde
poCas uzivania vyrobku k potrebe zdvihnit veko, tak je potrebné najprv odpojit napéjaci
kabel a veko zdvihndt len potom. Pod vekom sa nachadza ohrievac, ktory vyZaruje vysoku
teplotu. Viysoka teplota mdZe spdsobit’ vazne popéleniny, poZiar, a moZe tieZ poskodit iné
povrchy vystavené jej posobeniu. Veko by nemalo byt odkladané priamo na akykolvek po-
vrch. Zabranite tym poSkodeniu povrchu a samotného vyrobku voi pdsobeniu vysokej tep-
loty. Veko by malo byt vZzdy odloZené na stojane dodévanym spolu s vyrobkom. Zaparkoval

O R I G I N A L N A Vv O D U



SK

kryt mal odpoajili napajaci kabel a zdvihol kfucku. V priebehu pripravy jedal vo vndtri komory
a samotnych jedal, by ste sa ich mali dotykat' iba néstrojmi vyrobenymi z takych materiélov,
ktoré znesu teplotu vytvaranu vyrobkom. Je zakdzané pouZivat na tento ucel holé ruky. Ak v
priebehu, alebo po priprave jedla zostanu vo vnutri misy zvySky potravin, tak by ste ich mali
odstranit pred pripravou dalSieho jedla. Zvysky potravin sa mézu spélit, ¢o ma za nasledok
dym, neprijemny zépach, a mdZe to tiez ovplyvnit’ chut’ hotového jedla. M6Zu byt tieZ pri-
¢inou poZiaru. Na ich odstranenie by ste mali pouZivat nastroje vyrobené z dreva, alebo z
plastu, ktoré znesu teplotu vytvaranu vyrobkom. NepouZivajte ostré néstroje a néstroje, ktoré
su vyrobené z kovu. Tieto nastroje moZu poskodit povrch misy a vybavenia.

OBSLUHA VYROBKU

In$talacia, uvedenie do prevadzky a obsluha vyrobku

Rozbalte vyrobok, odstrante vSetky obalové prvky a odpori¢ame ich ponechat, méZe byt uzitoéné pri neskorsej preprave Ci
skladovani vyrobku. )

Vlyrobok umyte zhodne s pokynmi opisanymi v bode ,Udrzba vyrobku”.

Misu postavte na stojane (Il).

Vlozte do vnitra misy potraviny. Misu prikryte vekom a uistite sa, Ze okraj veka prilicha k okraju misy, alebo k okraju prstefia.
Uvolnite rukovat veka.

Uistite sa, Ze je spinaC vyrobku nastaveny v pozicii ,vypnuty”. Gombiky riadenia ¢asu a teploty by mali byt nastavené v pozicii
oznacenej ,Off".

Pripojte zastréku napajacieho kabla k vyrobku a potom do z&suvky.

Nastavte prevadzkovu teplotu pomocou gombika s napisom , TEMP”.

Nastavte prevadzkovy ¢as pomocou gombika s napisom , TIME”.

Vyrobok sa zapne, €o bude signalizované zasvietenymi kontrolkami oznacenymi ,FOWER” a ,HEAT". Budete tiez poCut pracu
ventilatora a budete vidiet svietenie halogénového ohrievaca.

Gombik oznageny ,TIME”; je Uplne mechanicky a nezavisly od napajania vyrobku. Po nastaveni zatne merat ¢as spat a samo-
statne sa otacat v smere ku pozicii oznacenej ,Off". Aktualna pozicia gombika ukazuje kolko mindt zostalo na dokoncenie prace.
MbZete lubovolne (pocas prace) zmiefat poziciu gombika aj poCas vopred nastaveného ¢asu. Dosiahnutie pozicie oznacenej
,Off” bude sognalizované zvukovym signalom z zhasnu tiez obidve kontrolky.

Po dokonceni pripravy potravin je potrebné najprv odpojit napéjaci kabel zo zasuvky, a nasledne od z&suvky na veku vyrobku.
Potom opatrne zdvihnite veko za rukovét a odlozte ho na stojan (Ill). Ponechajteho v tejto pozicii, az kym Uplne vychladne.
Pozor! Na vnutornej strane veka sa moZe pocas varenia skondenzovat vodna para, ktora moze byt hortica. Budte opatmi pri
otvarani veka a vyhnite sa kontaktu tela s vodou, ktora mdze spdsobit popaleniny. Odporica sa, aby stojan veka stél na plochej
nadobe, napr. tacke, ktora ufah¢i udrzanie Cistoty na mieste pracy.

Opatrne vyberte jedlo z misy. Misu nechajte vychladnut. Po ochladeni vSetkych prvkov vyrobku, by ste mali pristupit k udrzbe.

Pozor! Ak déjde k potrebe dokonCenia prace pred uplynutim nastaveného asu, je potrebné:
- otocit gombik oznageny , TEMP” do pozicie oznacenej ,Off",

- otocit gombik oznaceny , TIME” do pozicie oznaenej ,Off",

- odpojit napéjaci kabel zo zasuvky a potom od z&suvky na veku vyrobku,

- uvolnit rukovéat veka.

Svietenie kontrolky oznacenej ,HEAT” oznaCuje pracu halogénového ohrievaca. Vyrobok je vybaveny teplotnym Eidlom, ktoré
kontroluje pracu ohrievaca. PoCas prevadzky sa moZe svetelna kontrolka samostatne zapinat a vypinat podla nastavenej teploty.
Cim vy3Sia je nastavena teplota a nizSia teplota okolia, tym CastejSie bude zapinany ohrievac.

UPOZORNENIE! Pri prevadzke a ihned po jej dokonéeni sa: misa, veko a prisluSenstvo nachadzajuce sa v mise, zahrievaju do
vysokej teploty. Budte tak opatrni. Kontakt s horticimi prvkami vyrobku méZe viest k vaznym popéleninam.

Tipy pre pouzivanie halogénového hrnca

Pouzitie halogénového hrnca umoziiuje pripravu potravin, poskytuje vyhodu oproti spdsobu pripravy potravin v tradicnej rare.
MultifokEnost. Halogénovy hrniec mdze byt pouZzity na: pecenie, vyprazanie, grilovanie, opekanie, susenie a rozmrazovanie jedal,
a varenie na pare.

Znizovanie hladiny cholesterolu. PouZitim nuteného obehu vzduchu nasleduje zniZenie tukového tkaniva potravin o zniZenie
hladiny cholesterolu.
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Setri ¢as a energiu. Vdaka vysokej Gi¢éinnosti metddy niiteného pridenia vzduchu na pripravu potravin, je mozné znizenie Gasu
a energie.

Zachovanie chutovych hodnét. Prili§ dlhy ¢as a prili§ vysoka teplota méZe fahko pripravit potraviny o chutové hodnoty, no vdaka
jednoduchému ovladaniu teploty a €asu, méZete tento problém vyriesit.

NizSie su uvedené tipy na pripravu potravin v halogénovom hrnci. Mali by ich chapat ako napovedu, ktort je mozné upravit v
zavislosti od potrieb.

Peéenie. Umiestnite potraviny priamo na roéte. V pripade hrubych kiiskov mésa, by ste ich mali otogit v polovici ich pripravy. Cas
a teplota opekania zavisi od velkosti a obsahu tuku potravin, a tiez od poZadovaného koneéného efektu.

Vyprazanie. MoZete ziskat efekt vyprazania hranoliek v hibokom tuku bez vypréZania v tuku. Hranolky nakrajané z ¢erstvych
zemiakov by ste mali ponorit do tuku, odsat' jeho prebytok a potom hranolky ohriat v hrnci. Unikajuci tuk z hranoliek spdsobi, Zze
vyprazené hranolky buddl chrumkave.

Kusky kuracieho mésa ponorte v masle a potom v oleji na vyprazanie, odsajte prebytocny tuk, a potom ich ohrejte v hrnci.
Opekanie. Krajce chleba vioZte do podstavy a nasledne ich dajte do misy. Sleduite chlieb v priebehu pripravy. Zastavte opekanie
po zbadani pozadovanych efektov. Krajce suchého chleba viozte do podstavy a nasledne do misy na niekolko minGt pri maximal-
nej teplote. Vrati im to chrumkavost.

Rozmrazovanie. VloZte potraviny uréené na rozmrazenie do misy, nastavte teplotu na 100 °C, kontrolujte stav vyrobku kazdych
5-10 minut.

Varenie v pare. Varit na pare mozete aj pocas pripravy inych jedal. Potraviny uréené na varenie na pare by mali poloZit na hlini-
kovui féliu, pridajte trochu vody a zabalte tesne do hlinikovej folie.

MbZete tiez pridat malé (cca. 1 cm na vysku) mnoZstvo vody na dno misy, a potraviny, ktoré st uréené na varenie polozte na
vysokom roste.

Tabulka obsahujica prikladové asy a teploty na pripravu potravin. Tieto parametre by mali byt nastavené podla mnoZstva potra-
vin a v zavislosti od pozadovaného koncového efektu

Typ potravin Cas [min] Teplota [°C]
Kuracie maso 30-40 180 - 200
Ryba 10-15 130 - 150
Kola¢ 10-12 140 - 160
Homér 12-15 140 - 160
Krevety 10-12 150 - 180
Klobésa 10-13 120 - 150
Prazené arasidy 10-15 140 - 160
Opekany chlieb 8-10 120 - 140
Zemiaky 12-15 180 - 200
Kuracie kridelka 15-20 150 - 180
Krab 10-13 140 - 160
Hot dogy 5-8 190 - 210
Grilované rebierka 18-20 220 - 240
Udrzba vyrobku

POZOR! Akukolvek ¢innost Udrzby je potrebné vykonavat pri vypnutom napajani vyrobku. Ak to chcete urobit, odpojte napa-
jaci kabel zo zasuvky a zo zasuvky na veku vyrobku.

POZOR! Veko vyrobku nemdze byt ponorené vo vode, alebo v inej tekutine. Veko neméze byt umyvané pod teclcou vodou v
umyvacke riadu, alebo pod vodou s vysokym tlakom.

POZOR! Pred zahajenim prania pockat aZ Uplne v pohode vSetky Casti vyrobku. Kontakt nahriatej misy so studenou vodou méze
viest k jej prasknutiu.

Vyrobok sa pouZiva na pripravu potravin umiestnenych v mise, takZe by ste sa mali starat o udrzanie spravnej hygieny tak, aby
bola priprava potravin bezpec¢na.

Misa a prisluSenstvo mozu byt umyté pod pridom teclcej vody. Je tiez povolené umyvania misy a prisludenstva v umyvacke
riadu, okrem vyparnika vyrobeného z hlinika. Neodporu¢a sa vSak prili§ ¢asté pouzivanie z umyvacky riadu, pretoZze moze viest
k zni¢eniu umyvanych povrchov.

Na Cistenie pouzivajte jemny Cistiaci prostriedok na umyvanie riadu. Zvysky roztoku odstrarte handrickou namocenou vo vode
(veko), alebo oplachnite pradom tecticej vody (iné prvky). Po vycisteni vyrobok utrite vyrobok do sucha a nechajte ho vyschnt.
Vyrobok musi byt pred prvym a po kazdom pouZiti vycisteny, no skor musite akat, aZz kym vychladne. Mali by ste vyistit zvySky
potravin, ktoré zostali na vyrobku, zabranite tak ich pripaleniu pri opakovanom pouziti, rovnako ako zabranite znizeniu vykonu
vyrobku.

NepouZivajte na Cistenie rozpustadla, abraziva, alkohol, benzin, alebo stieracie prostiredky.

Ventilaéné otvory veka vy€istite pomocou vysavaca.

Program parového Cistenia
Viyrobok mé Specidlnu funkciu, ktord umoZiuje jednoduchym a bezpecnym spdsobom vy€istit' ohrieva¢ pod vekom. Na to je
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potrebné naliat na dno misy vodu, tak, aby jej Grovef bola cca. 5 cm meranych od dna misy. Prikryte misu vekom, nepouzivajte
prsteri zvacSujuci kapacitu misy. Pripojte vyrobok k zdroju napajania, ako je tomu v pripade pripavy jedal.

Otocte gombik nastavenia teploty do pozicie oznacenej ,Thaw Wash”. Gombik pre nastavenie ¢asu nastavte na dobu 10 minut.
Po ukonéeni Cistenia, odpojte napajaci kabel a skontrolujte vysledky. Ak je to nutné, tak opakujte postup.

Halogénovy hrniec by ste nemali gistit inym sposobom. V pripade nadmerného zne€istenia by ste sa mali obratit na autorizovany
servis vyrobcu.

Skladovanie a preprava vyrobku

Vyrobok pocas skladovania prechovavjte v uzamknutych miestnostiach, chrarite ho pred pristupom prachu, Spiny a vihkosti.
Odportca sa, aby ste vyrobok skladovali v tovarenskom obale.

Vyrobok skladujte v prevadzkovej polohe. Neukladajte vyrobok po vrstvach. Pocas skladovania neukladajte na vyrobok ziadne
iné predmety.

Vyrobok prepravujte v tovarenskom obale. Chrante ho pred nadmernymi vibraciami pocas prepravy. Pocas prepravy neukladajte
na vyrobok Ziadne iné predmety.

TECHNICKE UDAJE
Parameter Merna jednotka Hodnota
Kataldgové Cislo 67640 67641
Menovité napétie [V~ 220 - 240 220 - 240
Menovitd frekvencia [Hz] 50 - 60 50 - 60
Menovity vykon W] 1200 - 1400 1200 - 1400
Trieda izolacie | |
Kapacita misy U] 12 12
Kapacita misy s prstefiom U] 17 17
Prevadzkova teplota [°C] 65~ 250 65~ 250
Prevadzkova doba [min] 0-60 0-60
Hmotnost netto (veko) [kg] 18 19
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A TERMEK JELLEMZOI
A multifunkciés halogén siité egy olyan termék, amely hékezelést igényld ételek melegitésére, siitésére és elkészitésére szolgal.
A hdkezelésre szolgald multifunkcids siité a forrd levegd kényszeritett aramlasét hasznalja ki, amivel egyenletesen tudja me-
legiteni az ételt. A folyamatos hdmérsékletallitasnak koszénhetden a termék lizemelésének paramétereit széles hatarok kozott

hozza lehet igazitani a sajat igényeihez. Az eszkoz helyes, meghibasodastdl mentes és biztonsagos miikddése a megfeleld
lUzemeltetéstdl fiigg, ezért:

A hasznalatbavétel elétt el kell olvasni a teljes kezelési utasitast, és meg kell 6rizni.

A termék nem rendeltetésszer(i hasznalata, a biztonsagi eléirasok és a jelen utasitasok be nem tartasa miatt keletkezé karokért
és sérlilésekeért a szallitd nem vallal felel6sséget. A szerszam nem rendeltetésszerii hasznalata, mivel ez egyben a szerz6dés be
nem tartasat is jelenti, a garanciahoz és a j6tallashoz vald jog elvesztésével jar.

TARTOZEKOK

A berendezést komplett allapotban szallitjuk, dsszeszerelésre nincs sziikség. A termék hasznalatba vétele el6tt azonban el kell
tavolitani minden csomagolasi elemet és szallitasi biztositast. Szlikség van eldkészité miveletekre is, amelyek részletesen le
vannak irva az Utasitas tovabbi részében. A termékhez tartozik két, kiilonb6zé magassagu rost, egy acélgylrdi, ami megnéveli a
tal Grtartalmét, egy kenyértarté allvany, parologtato, serpenyd, fogo, valamint a tél talpa.

ALTALANOS HASZNALATI UTASITAS

A terméket kizardlag otthoni hasznalatra tervezték, tilos kommersz célokra, pl. étteremben
hasznalni.A termék kizarolag a talba helyezett ételek hdkezelésére vald. Tilos a terméket
mas célra alkalmazni. Atermék nem vald viz vagy mas folyadék melegitésére és forralasara.
A termékkel nem lehet olyan ételeket késziteni, amelyeket b zsirban kell sttni. Ne tegyen
a talba mlanyagbol készUlt csomagolasban 1év6 ételeket. A vizet kizardlag parolashoz és a
berendezés tisztitésahoz szabad hasznaini. Mindkét mlvelet leirasat a kezelési itmutato to-
vabbi részei tartalmazzak. Tilos a termék onalld javitasa, szétszerelése vagy modositasa. A
termék minden javitasat szakszerviznek kell végeznie. Munka kozben a termékre egész idd
alatt felligyelni kell. FIGYELMEZTETES! A termék (izem kdzben magas hémérsékletre
hevl, lizemelés kdzben és kdzvetlenil a munka befejezése utdn nem szabad megérin-
teni a talat, a fedelet, és mas, a tal belsejében elhelyezett elemeket, ez komoly égési
serllések okozdja lehet. A terméket nem hasznélhatjak 8 év alatti gyermekek, valamint
csokkent fizikai, értelmi képességli személyek, és olyanok, akinek nincs tapasztalatuk az
eszkdz hasznalataban, és nem ismerik azt. Hacsak nem felligyelik 6ket, vagy nem oktatjak
ki 6ket a termék biztonsagos hasznalatara, ugy, hogy az ezzel kapcsolatos veszélyek érhe-
téek legyenek. A gyerekek nem jatszhatnak a termékkel. A berendezést felligyelet nélkiil ne
tisztitsak és ne tartsak karban gyerekek.

A termék szallitaséra és telepitésere vonatkozo ajanlasok

A terméket kizérolag kemény, lapos, sima és éghetetlen padidzatra szabad allitani, amely
ellenall a magas hémérsékleteknek. A padidzatnak el kell biria maganak a berendezésnek,
valamint a benne lévé ételnek a sulyat.A termék oldalfalai kol legalabb 10 cm helyett kell
hagyni, a termék folé pedig ne szabad olyan anyagokat tenni, amelyek nem birjak a ma-
gas hémérsékletet. Ez teszi lehetévé a termék megfeleld szell6zését. Ne helyezze pl. asztal
széle kozelébe. A terméket ne allitsa gyulékony anyagok, pl. fliggony vagy sotétitd fliggony
kdzelébe. Atalat mindig a talpra kell allitani. A talpon van a tal mozgatasat megkdnnyit6 fill,
valamint elvalasztja a talat az alapfelllettél. Ha a talat kozvetlenll az alapfellletre llitja, az

E R E D E T I UTAS I i TA s



HU

az alapfelllet és a tél sériléséhez vezethet a magas hémérséklet kovetkeztében. A termék
folé ne helyezzen semmilyen elektromos berendezést. Uzem kdzben vizpéra szabadul fel,
ami zérlatot okozhat az elektromos rendszerben, és elektromos aramités oka lehet. Ti-
los a termékbe barmilyen furatot késziteni, valamint azt masfajta, a jelen utasitasban nem
emlitett modon megvaltoztatni. A terméket kizardlag kihlt allapotban szabad mozgatni, a
talp filénél és a fedelénél fogva. Ne mozgassa a terméket a héldzati kabelnél huzva. A hé-
mersékletnek a telepités és hasznalat helyén +10 °C és +38 °C kdzott kell lennie, a relativ
légnedvesség tartalomnak pedig 90% alattinak, para kondenzacié nélkdl.

Ajénlasok a termek halozatra csatlakoztatasahoz

A termék csatlakoztatésa el6tt a tapfesziltségre, meg kell gy6zédni réla, hogy a betaplald
halézat fesziiltsége, frekvenciaja és teljesitménye megfelel a termék adattablajan feltlinte-
tetteknek. Halozati kabel dugaszanak illenie kell az elektromos haldzat dugaszoldaljzataba.
Tilos a dugaszt vagy a dugaszoldaljzatot barmilyen modon atalakitani, hogy passzoljanak
egymashoz.Aterméket kdzvetlenil a betaplald haldzat egyes dugaszoldaljzataba kell bekot-
ni. Tilos hosszabbitdt, elosztét és dupla dugaszoldaljzatot hasznalni. A betaplalé haldzatnak
rendelkeznie védévezetékkel és legalabb 16 A biztositékkal. Kerilie, hogy a haldzati kabel
éles szélekkel, valamint forr6 targyakkal és fellletekkel érintkezzen. Munka kézben a tap-
fesziltség kabelének mindig teljesen kifektetve kell lennie, a helyét ugy kell meghatérozni,
hogy ne zavarjon a termék kezelése kbzben. A tapfeszliltség kabele ugy legyen elhelyezve,
hogy ne lehessen benne elbotlani. A héldzati dugaszoléaljzat olyan helyen legyen, hogy
szlikség esetén gyorsan ki lehessen huzni a termék dugaszat. Amikor kihtizza a tapfeszilt-
ség kabelének dugaszat, azt mindig a dugasz hazanal kell fogni, soha nem a kabelnél. Ha
a tapfesziltség kabele vagy a dugasz megsérl, azonnal le kell valasztani a hélozatrdl, és a
cseréje érdekében fel kell venni a kapcsolatot a gyartd szervizével. Tilos a terméket hasznal-
ni, ha sériilt a tapfesziltség kabele vagy a dugasz. A tapfeszliltség kabelét vagy a dugaszt
nem szabad javitani, meghibasodas esetén ezeket ki kell cserélni Ujra, hibatlanra.

Atermek hasznalatara vonatkozo ajanlasok

FIGYELMEZTETES! A tal és a fedél forrd lehet hasznalat utan. Nem szabad hozzaémi,
mivel ez komoly égési sérilés oka lehet. Varja meg, amig kihliinek a berendezés elemei.
Ha mozgatni kell kihiilés elétt ezeket az elemeket, kizarolag az erre a célra szolgéld fllnél
szabad megfogni. A magas hémérséklet hatasai ellen védo, konyhai fogokeszty(it kell hasz-
nalni. Gy6z6djon meg rola, hogy a padl6 a termék kozelében nem sikos. Ez elejét veszi a
megcsUszasnak, ami veszélyes sebesilések oka lehet.A talba helyezett élelmiszer nem
lehet magasabban a tél szélénél. A fed6 és a tal szélének teljes hosszaban fel kell fekiid-
nie egymasra. Az étel készitése kdzben azt egész idé alatt figyelni kell, és meg kell el6zni,
hogy leégjen. A felligyelet nélkil hagyott étel megéghet, ami tiizet okozhat, és veszélyes
égési sérulések oka lehet. A fedelet kizérdlag a fogantyujandl fogva szabad mozgatni. A
fedélben van egy biztositék, ami levélasztja a tapfesziltséget. A biztositék akkor 1ép életbe,
ha megemelik a fedél fogantyUjat. Ha a berendezés hasznalata kdzben fel kell emelni a
fedelet, el6bb ki kell huzni belSle a halézati kabelt, és csak azutén szabad felemelni. A fedél
alatt talalhatd a berendezés fiitGbetétje, ami magas hémérsékletet bocsajt ki. A magas hé-
mérséklet komoly égési sértilések oka lehet, és karosithat olyan mas felleteket is, amelyek
erre érzékenyek. A fedelet nem szabad kdzvetlendl lerakni valamilyen feliletre. Ez megel6zi
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a fellilet és maganak a berendezésnek is a sérillését a magas hémérséklet hatasara. A fe-
delet mindig a berendezéssel széllitott talpra kell letenni. A letett fedélrél le kell csatlakoztatni
a tapfesziiltség kabelét, és felemelve kell lennie a fogantyinak. Az étel elkészitése kdzben
a kamra belsejét és magat az ételt csak olyan anyagbol készlilt eszkdzzel szabad megérin-
teni, amely kibirja a berendezés altal eléallitott hét. Tilos ezt puszta kézzel végezni. Ha az
ételek készitése alatt vagy utén a tal belsejében ételmaradék marad, azokat el kell tavolitani,
miel6tt Ujabb ételt készit. Az ételmaradékok leéghetnek, aminek hatésara flist, kellemetlen
szag keletkezik, és hatéssal van az étel izére is. T(iz okozdja is lehet. Az eltavolitdshoz fabdl
vagy mianyagbdl késziilt eszkdzt kell hasznalni, ami kibirja a berendezés éltal elGéllitott hét.
Ne hasznaljon éles és fémbél készllt eszkdzoket. Az ilyen eszkdzok megsérthetik a tal és a
tartozékok felliletét.

ATERMEK KEZELESE

A termék lizembe helyezése és kezelése

Aterméket ki kell csomagolni, teljesen eltavolitva a csomagolas és a szallitasi biztositas elemeit. Ajanlott a csomagolast megtar-
tani, mert segitségre lehet a termék kés6bbi szallitasanal és raktarozasanal.

Aterméket le kell mosni ,A termék karbantartasa” pontban leirtak szerint.

Atalat ra kell helyezni a talpra ().

A talba helyezze bele az élelmiszert. Takarja le a talat a feddvel, és gy6z6djon meg rdla, a fedél széle felfekiidjon a tal vagy a
gylrii szélére. Engedje le a fedél fogantyujat.

Bizonyosodjon meg réla, hogy az eszkéz kapcsoldja a ,bekapcsolt” pozicion all. Az id6- és hémérséklet szabalyzo forgatégomb-
nak ,Off" poziciéba kell allitani.

Dugja be a haldzati kabel dugaszat a berendezésbe, majd az elektromos halézat dugaszoldaljzataba.

Allitsa be az izemi hémérsékletet a « TEMP» jeli forgatdgombbal.

Allitsa be az izemidét a « TIME» jel(i forgatégombbal.

Aberendezés beindul, amit a ,POWER” és a “HEAT” ellenérzé lampa kigyulladasa jelez. Hallhatd lesz a ventilator mikodése, és
lathat6 a halogén fiitbetét vilagitasa.

A“TIME” forgatégomb teljesen mechanikus és fiiggetlen a termék tapfesziiltségétdl. A bedllitdsa utan elkezdi visszamémi az id6t
és 6nmagatdl elfordulni az ,Off" jelli pozicid felé. A forgatégomb aktualis alldsa mutatja, hany perc maradt a miikodés befejezésé-
ig. Szabadon lehet valtoztatni (a miikddési tartomanyon beliil) a forgatégomb helyzetét a bedllitott id6 visszamérése kozben. Az
,Off" jelli pozicid elérését hang jelzi, kialszik mindkét ellenérzd lampa.

Az étel elkészitése utan elészor ki kell hizni a tapfesziiltség kabelét a haldzati dugaszoldaljzatbdl, majd a késziilék burkolataban
|évd dugaszoldaljzathol.

Majd 6vatosan fel kell emelni a fedelet a fogantyujanal fogva, és félre kell tenni az allvanyra (Ill). Hagyja ebben a helyzetben,
amig teljesen ki nem hil. )

Figyelem! A fedél belsd oldalan f6zés kdzben vizpara csapddhat le, ami forrd lehet. Ovatosnak kell lenni a fedél felemelésekor,
és kerlini kell, hogy a vizg6z a testével érintkezzen, ami égési sériilést okozhat. Ajanlott a fedél allvanyat egy lapos edényre, pl.
talcara allitani, ami megkénnyiti a munkahely tisztantartasat.

Ovatosan ki kell venni az ételt a talbol. Hagyja a talat kihdini. A késziilék dsszes elemének kihlilése utan meg kell kezdeni a
karbantartast.

Figyelem! Ha a beallitott idd letelte elétt be kell fejezni a munkat:

-a,TEMP” jelii forgatdgombot ,Off" pozicidra kell allitani,

-a,TIME” jelii forgatégombot ,Off" poziciéra kell allitani,

- ki kell huzni a tapfesziiltség kabelét a haldzati dugaszoldaljzatbdl, majd a készulék burkolataban Iévd dugaszoldaljzatbdl,

- emelje fel a fedél fogantyujat.

A HEAT" ellendrzd lampa kigyulladasa azt jelzi, hogy miikédik a halogén fitébetét. A készulékben talalhaté egy hbérzékeld, ami
kontrollalja a fiit6betét mikddését. Miikodés kdzben az ellenérzé lampa dnmagatdl bekapcsolddhat és kikapcsolddhat, a beallitott
hémérséklettd| fliggden. Minél magasabb a beéllitott hémérséklet, és minél kisebb a kornyezet h6mérséklete, annal gyakrabban
kapcsol be a fiit6betét.

FIGYELMEZTETES! Munka kézben és kézvetlenill a munka befejezése utan a tal, a fedél, valamint a talban elhelyezett tarto-

zékok magas hémérsékletre heviilnek. Kiildndsen 6vatosan kell eljarni. Ha a forrd feliiletekhez ér, az komoly égési sériiléseket
okozhat.
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Tanacsok a multifunkciés halogén sité hasznalatahoz

A multifunkcios halogén siit6 hasznalata ételkészitésre bizonyos elénydkkel jar a siitdben torténd ételkészitéssel szemben.
Sokoldaltsag. A multifunkcios halogén siitét lehet hasznalni sitéshez, olajban siitéshez, grillezéshez, roston stitéshez, szaritas-
hoz és ételek kiolvasztasahoz, valamint parolashoz.

Koleszterin csokkentéshez. A kényszeritett levegéaramlasnak kdszonhetéen csokken az éleimiszerben 1évé zsirszovet vastag-
saga, csokkentve a koleszterintartalmat.

|d6- és energiatakarékossag. A nagy teljesitmény(, kényszeritett Iégaramlas modszerének kdszonhetéen csokkenthetd az idé
és energiaigény.

Az izletesség megdrzése. A tul hosszu idd és a tul magas hémérséklet konnyen megfosztja az élelmiszert az izeit6l Az id6 és
hémérséklet konnyi ellendrizhetdségének kdszonhetden meg lehet oldani a problémat.

Az alabbiakban tanacsokat talal ételek multifunkcios halogén siitében valo elkészitésére vonatkozéan. Ezeket Utmutatasként kell
felfogni, amit sziikség esetén maédositani lehet.

Siités Az ételt kozvetlendl a roston helyezze el. Vastag husdarabok esetén az elkésziilési idé felében meg kell forditani. A roston
slités ideje és hdmérséklete az étel nagysagatol és zsirtartalmatol, valamint a kivant végeredménytél fiigg.

Olajban siités El lehet émi a bé olajban siitdtthdz hasonlé hasabburgonyat olaj nélkiil is készithetiink. A friss burgonyabdl felva-
gott hasabburgonyat bele kell meriteni zsirba, a felesleget le kell csepegtetni, majd meg kell melegiteni a multifunkciés halogén
stitében. A hasabburgonyabdl kivalo zsiradék miatt a megsilt hasabburgonya ropogés lesz.

Csirkedarabokat meritsen vajba, majd siitdolajba, csepegtesse le a felesleges zsirt, és melegitse meg multifunkcios siitében.
Roston siités Egy szelet kenyeret helyezzen egy csészealjba, és dllitsa a tabla. Figyelje a kenyeret az étel elkészilése kozben.
Szakitsa meg a roston siitést, ha latja a kivant hatast. Egy szelet szaraz kenyeret helyezzen egy csészealjba, és allitsa a talba
néhany percre, maximalis hémérsékletre. Ezzel ujra ropog6ssa valik.

Kiolvasztas Tegye a kiolvasztasra szant ételt a talba, allitsa a hémérsékletet 100 °C-ra, ellendrizze a termék allapotat 5-10
percenként.

Pérolas Parolni lehet mas ételek elkészitésekor kdzben is. A parolasra szant ételt aluféliara kell fektetni, hozza kell adni egy kis
vizet, és szorosan bele kell géngydini az aluféliaba.

Lehet egy kevés (kb. 1 cm magassagu) vizet 6nteni a tal aljaba is, a parolasra szant élelmiszert pedig magas rostra helyezni.
Az ételkészités példa idBket és hdmérsékleteket tartalmazo tablazat. A paramétereket az étel mennyiségéhez, valamint az elvart
eredményhez kell igazitani.

rfajta 1d6 (perc) Homérséklet [°C]
Csirke 30-40 180 - 200
Hal 10-15 130 - 150
Tészta 10-12 140 - 160
Homér 12-15 140 - 160
Garnélarak 10-12 150 - 180
Kolbész 10-13 120 - 150
Porkolt foldimogyord 10-15 140 - 160
Pirités 8-10 120 - 140
Burgonya 12-15 180 - 200
Csirke szamny 15-20 150 - 180
Rak 10-13 140 - 160
Hot dog 5-8 190 - 210
Grillezett borda 18-20 220 - 240

A termék karbantartasa

FIGYELEM! Minden karbantartasi miveletet gy kell végezni, hogy a termék fesziiltség mentesitve van. Ehhez ki kell huzni a
tapfesziiltség kabelének dugaszat a halézati dugaszoléaljzatbdl, valamint a termék hazanak dugaszoldaljzatabol.
FIGYELEM! A készlilék teteje nem merithetd vizbe vagy mas folyadékba. A fedelet nem lehet folyd vizzel mosogatni mosogato-
gépben, vagy nagynyomasu vizzel.

FIGYELEM! A mosogatas megkezdése el6tt meg kell varni, mig a kész(lék dsszes eleme kihil. Ha a felforrdsodott talat hideg
viz éri, az elrepedhet.

A termékkel kozvetlendl a télba helyezett ételt lehet késziteni, emiatt Ugyelni kell a megfeleld higiéniara, hogy a készitendé étel
biztonsagos legyen.

A télat és a tartozékokat lehet folyd viz alatt mosogatni. A talat, a tartozékokat és az aluminiumbdl készlilt parologtatét moso-
gatdgépben is lehet mosogatni. Nem szabad azonban tdl gyakran mosogatni mosogatdgépben, mivel ez tonkreteheti az igy
mosogatott elemek felliletét.

Atisztitashoz enyhe mosogatdszert kell hasznalni. Az oldat maradékat vizzel megnedvesitett ronggyal kell eltavolitani (fedél) vagy
folydviz alatt kell ledbliteni (a tobbi elem). A megtakaritasa utan a készliléket szarazra kell torolni, vagy hagyni kell megszaradni..
A késziiléket ki kell tisztitani az elsd hasznalata el6tt, és minden hasznélata utan, el6tte megvarva, hogy teljesen kihdljon. Ki
kell takaritani az 6sszes ételmaradékot, ami a készilékben maradt, ez megelézi, hogy az ismételt hasznalatkor raégjen, amivel
megeldzi azt is, hogy csokkenjen a teljesitménye.
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Atisztitashoz ne hasznaljon higitét, mard szereket, alkoholt, benzint vagy suroldszereket.
Szell6z6 nyilasokat porszivéval kell megtisztitani.

G6z6s tisztitd program

A készlilék rendelkezik egy specialis programmal, amivel kénnyen és biztonsagosan meg lehet tisztitani a fedél alatt talalhatd
fit6betéteket. Ehhez a tél aljaba vizet kell dnteni, tgy, hogy a vizszint kb. 5 cm magasan legyen a tal aljatél mérve. Fedje le a talat
a fedéllel, de nem haszndlja a télat bovité gy(riit. A készliléket csatlakoztassa a tapfesziiltségre, mint ételkészitéskor.

A hémérséklet-szabalyzé forgatdgombot allitsa a ,Thaw Wash” pozicidra. Az idészabalyzé forgatégombot allitsa 10 percre.
Atisztitas befejezése utan, hiizza ki a haldzati kabelt, és ellenérizze az eredményt. Sziikség esetén ismételje meg a miveletet.
Ahalogén fiit6betétet nem szabad mas madon tisztitani. Tulzott elszennyezddése esetén kapcsolatba kell 1épni a gyarté marka-
szervizével.

A termék tarolasa és szallitésa

A terméket raktarozaskor zart helyiségben kell tarolni, védeni kell portdl, kosztdl és nedvességtél. Ajanlott a terméket a gyari
csomagolasban tarolni.

A késziiléket Uzemi helyzetben kell raktarozni. Ne rakja a termékeket egymasra, rétegekben. Ne tegyen semmit a termékre
raktarozaskor. )

Akeésziléket gyari csomagolasban kell szallitani. Ovni kell a szallitas kdzbeni tulzott razkddasoktol. Ne tegyen semmit a termékre
széllitaskor.

MUSZAKI ADATOK

Paraméter Mértékegység Erték

Katalogusszam 67640 67641
Névleges fesziiltség [V~] 220 - 240 220 - 240
Névleges frekvencia [Hz] 50 - 60 50 - 60
Névleges teljesitmény W] 1200 - 1400 1200 - 1400
Szigetelési osztaly | |
Atal (irtartalma 0] 12 12
Atal (rtartalma a gy(rGvel U] 17 17
Uzemi hémérséklet [°C] 65 ~ 250 65 ~ 250
Munkaidé [perc] 0-60 0-60
Nettd tomeg (fedélé) [kg] 18 19
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CARACTERISTICILE PRODUSULUI
Cuptorul acesta cu halogen este un produs destinat incalzirii, frigerii si prepararii alimentelor care necesita tratament termic. Cuptorul cu
halogen pentru procesarea termicd a alimentelor foloseste un curent fortat de aer fierbinte, ceea ce permite incélzirea omogend a prepa-

ratelor. Datoritd domeniului mare de reglare continua a temperaturii, puteti regla parametrii de functionare a aparatului in conformitate cu
necesitatile dumneavoastra. Functionarea corects, fiabila si sigura a aparatului depinde de utilizarea sa corectd, prin urmare:

Tnainte este utilizarea produsului, trebuie s cititi acest manual si s il pastrati.

Furnizorul nu accepta nicio responsabilitate pentru daune cauzate se utilizarea incorecta a produsului, rezultate in urma nerespectarii
regulilor de siguranta si recomandérilor din acest manual. Utilizarea incorecté a produsului duce de asemenea la pierderea drepturilor
utilizatorului la garantie.

ECHIPAMENT

Aparatul este livrat in stare completd si nu necesita montare. De aceea, inainte de utilizarea produsului, este necesar sa indepartati toate
elementele de protectie pentru transport. Existd si niste etape de pregatire descrise mai incolo in acest manual. Produsul este livrat cu
doud gratare de inaltimi diferite, un inel din otel care creste capacitatea bolului, un suport pentru péine, un evaporator, o tigaie pentru praji,
un cleste de prindere si o baza a bolului.

RECOMANDARI GENERALE DE UTILIZARE

Aparatul a fost proiectat pentru utilizare casnica si este interzisé utilizarea sa in aplicatii
comerciale, de exemplu in unitati de catering.Aparatul este folosit doar pentru procesarea
termica a alimentelor plasate direct in interiorul bolului. Este interzis sa folositi aparatul in
orice alt mod. Aparatul nu este folosit pentru incalzirea si fierberea apei sau a altor lichide.
Aparatul nu este destinat prepararii alimentelor congelate. Nu puneti in bol alimente aflate in
recipiente din plastic. Apa poate fi folosita doar pentru gétirea in abur si pentru curétarea pro-
dusului. Ambele procese sunt descrise mai jos in acest manual.  Este interzis sa se repare,
demonteze sau modifice pe cont propriu acest aparat. Toate reparatiile produsului trebuie
efectuate la un centru de service autorizat. Produsul trebuie urmarit permanent in timpul
functionarii. AVERTIZARE! In timpul functionarii, produsul se incalzeste la o temperatura
mare, nu atingeti bolul, capacul sau alte componente din interiorul bolului in timpul functiona-
rii i imediat dupa aceea, deoarece aceasta constituie un risc de arsuri grave. Acest produs
nu este destinat utilizarii de catre copiii sub 8 ani sau de catre persoane cu abilitati fizice sau
mentale reduse sau de catre persoane féra experienta si cunostinte privind aparatul. in afara
de cazul in care aceste persoane sunt supravegheate sau instruite in legatura cu utilizarea
aparatului intr-o maniera sigura astfel incét sa fie intelese riscurile implicate. Copiii nu tre-
buie sa se joace cu aparatul. Copiii nesupravegheati nu trebuie sa efectueze curatarea sau
intretinerea aparatului.

Recomandari pentru transportul si instalarea aparatului

Aparatul poate fi asezat doar pe o suprafaté tare, plana, neteda si neinflamabilg, rezistenta la
temperaturi ridicate. Suprafata de sprijin trebuie s& suporte greutatea aparatului si a alimen-
telor aflate pe ea.Lasati cel putin 10 cm spatiu in jurul peretilor laterali ai aparatulul, nu plasati
deasupra sa niciun material care nu este rezistent la temperatura ridicata. Aceasta va asigu-
ra ventilatia corespunzatoare a produsului. Nu puneti aparatul aproape de margini, de exem-
plu, in apropierea marginii mesei. Nu puneti aparatul aproape de materiale inflamabile, de
exemplu, perdele sau draperii. Bolul trebuie sa stea intotdeauna rezemat pe baza. Baza are
manere care faciliteaza miscarea bolului si asigura separarea sa de suport. Plasarea bolului
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direct pe suport poate duce la deteriorarea sa si deteriorarea bolului din cauza temperaturilor
ridicate. Deasupra aparatului nu trebuie puse niciun fel de aparate electrice. In timpul func-
tionarii se degaja aburi, care pot provoca scurtcircuit in instalatia electrica si electrocutare.
Este interzis sa dati gauri in aparat sau s& facetj orice alte modificari care nu sunt descrise in
acest manual. Produsul poate fi transportat doar dupa ce s-a racit, apucandu-l de méanerele
bazei si capac. Nu deplasati produsul tragand de cablul de alimentare. Temperatura la locul
de instalare si functionare a aparatului trebuie sa fie in domeniul de la + 10 C pana la +38 C,
iar umiditatea relativa trebuie sa fie sub 90%, fara condensarea vaporilor de apa.
Instructiuni pentru conectarea produsului la sursa de alimentare electrica

inainte'de conectarea aparatului la refeaua electrica, trebuie sa va asigurati ca tensiunea,
frecventa si performantele retelei corespund valorilor de pe placa de identificare a  aparatului
Stecherul de la cablul electric trebuie sa se potriveasca in priza. Este interzis sa modificati
stecherul sau priza pentru a le face sa se potriveasca.Produsul trebuie conectat direct la 0
prizd de perete simpla. Este interzis s3 folositi prelungitoare, triplu-stechere si prize duble.
Reteaua de alimentare electrica trebuie echipata cu conductor de impamantare si circuit de
protectie de cel putin 16 A. Evitati contactul cablului electric cu muchii ascutite, obiecte si
suprafete fierbinti. In timp ce aparatul este in functiune, cablul trebuie desfasurat intotdeauna
complet si pozitia sa trebuie aleasa astfel inct sa nu constituie un obstacol in timpul utilizarii
aparatului. Cablul de alimentare trebuie plasat astfel incat sa nu poata constitui un risc de
impiedicare. Priza electrica trebuie amplasata astfel incét stecherul electric de alimentare a
produsului sa poata fi deconectat intotdeauna rapid. La deconectarea cablului electric nu
trebuie niciodata sa trageti de cablu, ci de carcasa stecherului. in cazul in care cablul electric
sau stecherul sunt deteriorate, trebuie s le deconectati imediat de la retea si s& contactati un
atelier de service autorizat al producatorului pentru inlocuire. Nu folositi aparatul cu cablu sau
stecher deteriorate. Cablul electric si stecherul nu pot fi reparate; in cazul defectérii, acestea
trebuie Tnlocuite cu altele noi, fara defecte.

Recomandéri pentru utilizarea aparatului

AVERTIZARE! Bolul si capacul pot fi fierbinti dupa utilizare. Nu le atingeti, deoarece pot
provoca arsuri grave. Asteptati pana ce componentele produsului s-au racit. Dacé este nece-
sar sa transportati aceste elemente inainte de récire, apucati-le doar de manerele destinate
acestui scop. Folositi doar manusi care protejeaza impotriva efectelor temperaturii ridicate.
Asigurati-va ca pardoseala din locul unde este folosit produsul nu este alunecoasa. Aceasta
va reduce riscul de alunecare, care poate cauza accidente grave.Alimentele plasate in bol nu
trebuie s& depaseasca marginea superioarad a bolului. Marginea capacului trebuie sa rama-
n& in contact cu bolul pe toate lungimea. La prepararea alimentelor, urmériti-le permanent i
preveniti arderea lor. Alimentele [asate nesupravegheate se pot arde, ceea ce poate provoca
un incendiu sau arsuri grave. Capacul trebuie purtat doar folosind ménerele. Capacul este
prevazut cu o siguranta care intrerupe alimentarea electrica. Siguranta este activata prin
ridicarea manerului capacului. Daca, in timpul utilizarii produsului, este necesar sa ridicai
capacul, scoateti mai intai cablul electric din priza inainte de a-I ridica. Sub capac existd un
element de incalzire care degaja o temperatura ridicata. Temperatura ridicata poate provoca
arsuri grave, incendiu si poate deteriora alte suprafete expuse efectelor sale. Capacul nu
trebuie pus jos direct pe nicio suprafatd. Aceasta va preveni orice deteriorare a suprafetei si
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a produsului in sine, din cauza temperaturii ridicate. Capacul trebuie pus intotdeauna pe su-
portul livrat odata cu produsul. Capacul pus alaturi trebuie sa aiba cablul electric deconectat
si ménerul ridicat. La pregatirea interiorului camerei si a alimentelor, le puteti atinge doar fo-
losind instrumente realizate din materiale care rezisté la temperatura degajata produs. Este
interzis sa folositi direct méinile goale in acest scop. Daca ramén resturi de alimente in timpul
sau dupa prepararea alimentelor, ele trebuie indepartate inainte de prepararea urmatoarei
transe de alimente. Resturile de alimente se pot arde, generand fum, mirosuri neplacute si
afectand gustul alimentelor preparate. De asemenea ele pot provoca un incendiu. Pentru
indepartarea lor, folositi instrumente din lemn sau plastic rezistente la temperatura generata
de aparat. Nu folositi instrumente ascutite din metal. Asemenea instrumente pot deteriora
suprafata bolului si accesoriilor.

UTILIZAREA PRODUSULUI

Instalarea, pomirea si utilizarea aparatului

Produsul trebuie dezambalat pr|n indepértarea completd a componentelor ambalajului. Se recomanda sa péstrati ambalajul, poate fi util
mai tarziu pentru transportul si depozitarea aparatului.

Spélati aparatul in conformitate cu instructiunile de la punctul Intretinerea aparatului”.

Instalati bolul in baza ().

Puneti produsele alimentare in interiorul bolului. Acoperiti bolul cu capacul si asigurati-va c& marginea capacului adera la marginea bolului
sau la marginea inelului distantier. Coboréti ménerul capacului.

Asigurati-va comutatorul electric al aparatului ramane in pozitia decuplatd ,OFF". Butoanele de reglare a timpului si temperaturii trebuie
setate pe pozitia ,Off".

Introduceti stecherul cablului de alimentare in produs si apoi, celalalt stecher, intr-o priza.

Setati temperatura de lucru folosind butonul de reglare “TEMP”.

Setatl timpul de lucru folosind butonul de reglare “TIME".

Aparatul va porni, ceea ce va fi semnalizat prin apr|nderea lampilor de control “POWER” (ALIMENTARE) si ,HEAT” (INCALZIRE). De
asemenea, se va auzi functionarea ventilatorului si elementul de incélzirea cu halogen va fi vizibil.

Butonul de reglare , TIME” (TIMP) este actionat mecanic siindependent de alimentarea electrica a aparatului. Dupd reglare, el va incepe
sa cronometreze timpul cétre zero si se va roti automat spre pozitia ,OFF” (OPRIT). Pozitia curentd a butonului araté cate minute au mai
ramas pana la incheierea lucrului. Puteti modifica liber pozitia butonului (in limitele domeniului de functionare) in timpul perioadei setate.
Atingerea pozitiei ,OFF" (OPRIT) va fi indicata de un semnal acustic iar ambele [&mpi se vor stinge.

Dupé prepararea alimentelor, deconectati mai intéi cablul electric de la priza si apoi de la mufa din capacul aparatului.

Apoi ridicati capacul tindnd de maner si puneti- deoparte pe suport (lll). Lasati- in aceasta pozitie pentru a se raci complet.

Nota! Este posibil ca in interiorul capacului sa se condenseze in timpul gatitului abur, care poate fi fierbinte. Fiti atenti la ridicarea capacului
si evitati contactul fizic cu apa, acesta putand provoca arsuri. Se recomanda s puneti suportul capacului intr-un recipient plat, de exemplu
intr-o tava, ceea ce face mai usor sa se mentind curat spatjul de lucru.

Scoateti cu atentie alimentele din bol. Lasati bolul sa se raceasca. Dupd ce s-au racit componentele aparatului, treceti la activitdtile de
intretinere.

Nota! Dacd este necesar sa incheiati lucrul inainte de scurgerea timpului setat:

- puneti butonul “TEMP” pe pozitia “OFF”,

- puneti butonul “TIME” pe pozitia “OFF”,

- deconectati mai intéi cablul electric de la priza si apoi de la mufa din capacul aparatului,

- ridicati ménerul capacului.

Aprinderea I&mpii de control ‘HEAT” inseamné ¢ elementul de incalzirea cu halogen este in functiune. Aparatul este echipat cu un senzor
de temperatura care comanda functionarea elementului de incélzirea. In timpul functionarii, lampa de control se poate aprinde sau stinge
automat in functie de setarile temperaturii. Cu cat temperatura setata este mai mare si temperatura ambianta este mai mica, cu atét ali-
mentarea cuptorului este pornitd mai des.

AVERTIZARE! In timpul si imediat dupa lucru: bolul, capacul si accesoriile plasate in interiorul bolului se incalzesc la temperaturi ridicate.
Trebuie sa procedati cu deosebita atentie. Contactul cu componentele incalzite ale aparatului poate provoca arsuri grave.

Sfaturi privind utilizarea cuptorului cu halogen

Utilizarea cuptorului cu halogen pentru prepararea alimentelor asigura un avantaj fata de procesul de preparare a alimentelor intr-un cuptor
traditional.
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Utilizari multiple. Cuptorul cu halogen poate fi folosit pentru: coacere, prajire, frigere, prajirea péinii, dezghetarii alimentelor si
gatirii in abur.

Reducerea continutului de colesterol. Datorita circulatiei fortate a aerului, tesutul gras al alimentelor este redus, reducandu-se
astfel continutul de colesterol.

Economie de timp si energie. Datorité eficientei ridicate a metodei cu circulatie fortata a aerului, este posibil s se reduca timpul
si consumul de energie.

Pastrarea calitatilor gustative. Un timp de preparare si o temperaturd prea ridicata pot usor sa deterioreze calitatile gustative ale
alimentelor. Datorita reglarii simple a timpului si temperaturii, aceasta problema se poate rezolva.

Va prezentam urmatoarele sugestii privind modul de preparare a alimentelor in cuptorul cu halogen. Ele trebuie considerate doar
ca sugestii care se pot adapta in functie de necesitatile dumneavoastra.

Coacere. Puneti alimentele direct pe gratar. In cazul unor bucati groase de carne, intoarceti-le la jumatatea timpului de gatire.
Timpul si temperatura de coacere depind de dimensiunile si continutul de grasime al alimentelor, precum si de rezultatul final dorit.
Prajire. Se poate obtine efectul de prajire in ulei a cartofilor fara a-i praji in grasime. Cartofii pai taiati din cartofi proaspeti trebuie
scufundati in grasime, scurgand excesul de grasime, apoi incélziti in cuptorul cu halogen. Grasimea care iese din cartofi va face
ca acestia sa fie crocanti.

Muiati bucétile de pui in unt si apoi in ulei de prajit, scurgeti excesul de grasime si apoi incalziti in cuptorul cu halogen.

Prajirea péinii. Puneti feliile de paine pe un suport si introduceti suportul in bol. Urmariti painea in timpul prepararii. Opriti incél-
zirea cand obtineti efectul dorit. Punei feliile de paine veche pe un suport si introduceti suportul in bol pentru cateva minute la
temperatura maxima. Aceasta va permite sa le redati prospetimea.

Decongelare. Puneti alimentele care trebuie decongelate intr-un bol, setati temperatura la 100 °C, verificati starea produsului la
fiecare 5-10 minute.

Gatitul in abur. Gatitul in abur poate avea loc simultan cu prepararea altor feluri. Alimentele destinate gatitului in abur pot fi puse
in folie de aluminiu, addugati putina apa si impachetati stréns in folie de aluminiu.

De asemenea, puteti adduga o cantitate micé de apa (aproximativ 1 cm inaltime) pe fundul bolului si puneti alimentele care trebuie
gatite pe un gratar inalt.

Tabel cu exemple de timpi si temperatura de preparare a alimentelor. Parametrii trebuie ajustati in functie de cantitatea de ali-
mente si rezultatul final dorit.

Tipul de aliment Timp (min) Temperatura [°C]
Pui 30-40 180 - 200
Peste 10-15 130 - 150
Plécinta 10-12 140 - 160
Homar 12-15 140 - 160
Creveti 10-12 150 - 180
Carnati 10-13 120 - 150
Alune préjite 10-15 140 - 160
Paine prajitd 8-10 120 - 140
Cartofi 12-15 180 - 200
Aripi de pui 15-20 150 - 180
Crabi 10-13 140 - 160
Hot dog 5-8 190 - 210
Coaste la gratar 18-20 220-240

Intretinerea produsului .

ATENTIE! Toate operatiile de intretinere trebuie facute cand alimentarea electrica este oprita. In acest scop, scoateti stecherul
cablului de alimentare din priza de retea.

ATENTIE! Capacul aparatului nu trebuie cufundat in apa sau in alt lichid. Capacul nu trebuie spalat sub apa curentd, in masini
de spalat vase sau sub jet de apa.

ATENTIE! Lasati componentele aparatului sa se raceascé complet fnainte de spalare. Contactul bolului cu apa rece poate duce
la craparea sa.

Aparatul este destinat prepararii alimentelor plasate in bol, de aceea aveti grija sa asigurati igiena corespunzatoare, astfel incat
prepararea alimentelor sd se faca in conditii de siguranta.

Bolul si accesoriile se pot spala sub apa curentd. Este permis de asemenea sa spalati in masina de spalat vasele bolul si acceso-
riile, cu exceptia evaporatorului din aluminiu. Cu toate acestea, nu se recomanda sa spélati produsul frecvent in masina de spalat
vase deoarece aceasta poate duce la deteriorarea suprafetei articolelor spalate in acest fel.

Pentru curatare, folositi un detergent usor pentru vase. Resturile de solutie trebuie indepartate folosind o laveta moale muiata in
apa ((pentru capac) sau prin clatire sub jet de apa (alte componente). Apoi stergeti aparatul si lasati-l s& se usuce.

Produsul trebuie curatat fnainte de prima utilizare si dupé fiecare utilizare, asteptand insa pana ce se raceste complet. Curatati
toate resturile de alimente ramase in cuptor, aceasta va preveni arderea lor la reutilizarea aparatului si, de asemenea, va preveni
scaderea eficientei aparatului.

Nu folositi agenti corozivi, acizi, solventi, benzina sau alcool pentru curétarea aparatului.
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Fantele de aerisire din capa trebuie curatate folosind un ventilator.

Program de curatare cu abur

Aparatul are o functionalitate speciala care permite curatarea elementului de incélzirea de sub capac intr-un mod simplu si sigur.
Pentru aceasta, turnati apa pe fundul bolului, astfel incat nivelul sa fie aproximativ 5 cm méasurati de la fundul bolului. Acoperiti
bolul cu capacul, nu folositi inelul de mérire a capacitatii bolului. Produsul trebuie conectat la sursa de alimentare electrica la fel
ca in cazul prepararii alimentelor.

Puneti butonul de reglare a temperaturii pe pozitia “Thaw Wash” (Spalare cu incélzire). Setati butonul de reglare pe 10 minute.
Dupa curatare, scoateti cablul electric din prizé si verificati efectele. Repetati aceastd operatie daca este necesar.

Nu curdtati in niciun alt fel elementul de incalzirea cu halogen. Dacd este prea murdar, va rugam sa contactati centrul de service
autorizat al producatorului.

Depozitarea si transportul produsului

Depozitati aparatul la interior, protejat impotriva prafului, murdariei si umiditatii. Se recomanda sa pastrati aparatul in ambalajul
original.

Depozitati aparatul in pozitia sa de Iucru. Nu stivuiti aparatul. Nu puneti nimic deasupra aparatului in timpul depozitdrii.

Tineti produsul in ambalajul individual inclus. Protejati-l impotriva socurilor excesive in timpul transportului. Nu puneti nimic dea-
supra aparatului in timpul transportului.

DATE TEHNICE
Parametru Unitate de masura Valoare
Numér de catalog 67640 67641
Tensiune nominala [V~ 220-240 220-240
Frecventa nominala [Hz] 50 - 60 50 - 60
Putere nominala W] 1200 - 1400 1200 - 1400
Clasa de izolatie | |
Capacitatea bolului U] 12 12
Capacitatea bolului cu inel U] 17 17
Temperatura de functionare [°C] 65 ~ 250 65~ 250
Timpul de lucru: [min] 0-60 0-60
Masa neta (capac) [kg] 18 1,9
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CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO
El'horno eléctrico halégeno es un producto destinado para la calefaccion, el tostado y la preparacion de platos que requieren un proce-
samiento térmico. El homo eléctrico para el tratamiento térmico utiliza un flujo forzado de aire caliente, lo que permite un calentamiento

uniforme de los platos. Gracias al control de temperatura sin escalones en un amplio rango, puede ajustar los parametros del producto
segun sus necesidades. El funcionamiento correcto, confiable y seguro del producto depende de la operacion adecuada, por lo que:

Antes de usar el producto, lea todo el manual y guardelo.

El proveedor no es responsable de los dafios o lesiones que se deriven del uso del producto de forma contraria a su finalidad, por no
cumplir con las normas de seguridad y las recomendaciones de este manual. Usar el producto de manera contraria a su propdsito
previsto también da como resultado la pérdida de los derechos del usuario sobre la garantia.

EQUIPAMIENTO

El producto se entrega en completo y no requiere ensamblaje. Sin embargo, antes de usar el producto, todos los elementos de emba-
laje y seguridad deben eliminarse durante el transporte. Los pasos preparatorios descritos en la parte posterior del manual también son
obligatorios. El producto se suministra con dos rejillas de diferentes alturas, un anillo de acero que aumenta la capacidad del tazén, una
rejilla para el pan, un evaporador, una sartén, una pinza y una base de tazén.

RECOMENDACIONES GENERALES DE USO

El producto ha sido disefiado para uso doméstico y esté prohibido su uso en aplicaciones
comerciales, por ejemplo, en establecimientos de restauracion.El producto se usa solo para
el procesamiento térmico de platos directamente colocados dentro del recipiente. Esta pro-
hibido usar el producto de otra manera. El producto no se usa para calentar y hervir agua u
otros liquidos. El producto no se usa para preparar comidas friéndolas en profundidad. No
coloque los platos en recipientes de pléstico en el recipiente.El agua solo puede usarse para
cocer al vapor y para limpiar el producto. Ambos procesos se describen en la parte posterior
del manual.Esta prohibido reparar, desmontar o modificar el producto usted mismo. Todas
las reparaciones del producto deben ser llevadas a cabo por un centro de reparacion au-
torizado.Durante el trabajo, el producto debe estar bajo supervision en todo momento.jAD-
VERTENCIA! Durante el trabajo, el producto se calienta a una temperatura alta, no toque
el recipiente, la tapa y otros elementos dentro del recipiente durante el funcionamiento, e
inmediatamente después, esto puede causar quemaduras graves.El producto no esta des-
tinado a nifios de hasta 8 afios de edad como minimo y personas con minusvalias fisicas y
mentales, asi como personas sin experiencia y conocimiento del equipo. Amenos que sean
supervisadas o se les instruya sobre el uso del producto de manera segura para que los
riesgos asociados sean comprensibles. Los nifios no deberian jugar con el producto. Los
nifios sin cuidado no deben realizar la limpieza y el mantenimiento del equipo.
Recomendaciones para transportar e instalar el producto

El producto solo se puede colocar sobre un sustrato duro, plano, uniforme y no inflamable
resistente a altas temperaturas. El sustrato debe soportar el peso del dispositivo y la comida
colocada sobre él.Es necesario proporcionar un espacio de al menos 10 cm alrededor de
los lados del producto, no coloque materiales no resistentes a altas temperaturas sobre el
producto. Esto permitira una ventilacion adecuada del producto. No lo coloque cerca del
borde de, por ejemplo, una mesa.No coloque el producto cerca de materiales inflamables,
por ejemplo, cortinas o cortinas. El tazon siempre debe colocarse en la base. La base tie-
ne asas para facilitar el movimiento del tazén y asegura la separacion del tazon del suelo.
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Colocar el recipiente directamente en el suelo puede dafiar el sustrato y el recipiente debido
a las altas temperaturas.No coloque ningun dispositivo eléctrico encima del producto. Du-
rante el funcionamiento, se libera vapor de agua que puede provocar un cortocircuito en la
instalacién eléctrica y ser causa de un choque eléctrico.Esta prohibido perforar cualquier
agujero en el producto, asi como cualquier otra modificacion del producto no descrita en las
instrucciones.Mueva el producto solo enfriado agarrando la base y las asas de la cubierta.
No mueva el producto tirando del cable de alimentacion.La temperatura en el lugar de insta-
lacién y uso del producto debe estar entre +10° C + +38° C, y la humedad relativa debe estar
por debajo del 90% sin condensacion.

Recomendaciones para conectar el producto a la fuente de alimentacion

Antes de conectar el producto a la fuente de alimentacion, asegurese de que el voltaje, la
frecuencia y el rendimiento de la red eléctrica correspondan a los valores que figuran en la
placa de identificacion del producto. EI enchufe debe coincidir con la salida. Esta prohibido
modificar el enchufe o el zdcalo para que coincida.El producto debe estar conectado direc-
tamente a una sola toma de corriente. Esta prohibido usar cables de extension, divisores y
enchufes dobles. El circuito de suministro de energia debe estar equipado con un conductor
de proteccion y al menos una proteccion de 16 A.Evite el contacto del cable de alimentacion
con bordes filosos y objetos y superficies calientes. Cuando el producto esta en funciona-
miento, el cable de alimentacion siempre debe estar completamente desarrollado y coloca-
do de modo que no constituya un obstaculo al manipular el producto. Colocar el cable de
alimentacion no debe causar un peligro de tropiezo. La toma de corriente debe ubicarse en
un lugar donde siempre sea posible desenchufar rapidamente el cable de alimentacion del
producto. Cuando desconecte el enchufe del cable de alimentacion, siempre tire de la car-
casa del enchufe, nunca del cable.Si el cable de alimentacion o el enchufe estén dafiados,
desconéctelos inmediatamente de la red eléctrica y pongase en contacto con el centro de
servicio autorizado del fabricante para que los reemplace. No use el producto con un cable
de alimentacion o un enchufe dafiado. El cable de alimentacion o el enchufe no pueden
repararse en caso de darios a estos elementos, reemplacelos por otros nuevos sin defectos.
Recomendaciones para el uso del producto

jADVERTENCIA! El tazdn y la tapa pueden estar calientes después del uso. No los toque
ya que puede causar quemaduras graves. Espere hasta que los componentes del producto
se enfrien. Si es necesario transferir estos elementos antes de que se enfrie, agarrelos solo
con los mangos previstos para eso. Se deben usar guantes que protejan contra los efectos
de las altas temperaturas.Asegurese de que el piso no esté resbaladizo cerca del lugar
donde se usa el producto. Esto evitara resbalones, lo que puede causar lesiones graves.Los
productos alimenticios colocados en el recipiente no deben sobresalir por encima del borde
del recipiente. El borde de la tapa y el del tazén cuencos deben estar en pleno contacto entre
sialo largo de toda la longitud.Cuando prepare los platos, siempre debe mirarlos y evitar el
chamuscado. La comida desatendida puede quemarse, lo que puede provocar un incendio
y quemaduras peligrosas.La cubierta debe moverse usando solo el mango. La cubierta esta
equipada con un fusible que corta la fuente de alimentacion. El fusible se activa al levantar
la manija de la cubierta. Si durante el uso del producto necesita levantar la tapa, primero
desenchufe el cable de alimentacion del cable de alimentacion antes de levantarlo. Debajo
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de la tapa hay un calentador de producto que emite alta temperatura. Las altas temperaturas
pueden causar quemaduras graves, incendios y dafios a otras superficies expuestas a ella.
La cubierta no debe quitar colocandola directamente sobre superficie alguna. Esto evitara
dafios a la superficie y al producto en si debido a las altas temperaturas. La tapa siempre
debe colocarse en la base provista con el producto. La tapa desacoplada debe tener un
cable de alimentacion desconectado y una manija elevada.Mientras preparan los platos
dentro de la cdmara y los platos mismos, deben tocarse solo con el uso de herramientas
hechas de tales materiales que soportaran la temperatura producida por el producto. Esta
prohibido usar las manos desnudas para esto.Si la comida permanece dentro del tazén
durante o después de la preparacion, quitelos antes de preparar otro plato. Los residuos de
comida pueden quemarse, causando humo, olor desagradable y afectando el sabor de la
comida que se esta preparando. También pueden provocar un incendio. Para eliminarlo, use
herramientas de madera o plastico que resistan a la temperatura producida por el producto.
No use herramientas afiladas o metalicas. Tales herramientas pueden dafiar la superficie del
tazén y del equipamiento.

OPERACION DEL PRODUCTO

Instalacion, puesta en marcha y servicio del producto

El producto debe desempaquetarse, eliminando por completo todos los envases y embalajes. Se recomienda guardar el embalaje,
puede ser Util en el posterior transporte y almacenamiento del producto.

Lave el producto de acuerdo con las instrucciones en ,Mantenimiento del producto”.

Cologue el recipiente en la base (Il).

Dentro del recipiente, coloca los productos alimenticios. Cubra el tazén con la tapa y asegurese de que el borde de la cubierta se
adhiera al borde del tazon o al borde del anillo. Baje la manija de la tapa.

Enchufe el cable de alimentacion en el producto y luego en un tomacorriente de pared.

Ajuste la temperatura de funcionamiento con la perilla marcada , TEMP”.

Ajuste el tiempo de operacion usando la perilla marcada , TIME”.

El producto se pondra en marcha y se iluminara con las luces marcadas ,POWER” y ,HEAT". La operacion del ventilador también sera
audible y el calentador halégeno ser visible.

La perilla marcada , TIME” es completamente mecanica e independiente de la fuente de alimentacion del producto. Después del ajuste,
comenzara a medir el tiempo de retroceso y se girara automaticamente hacia la posicion marcada como ,Off". La posicion actual de la
perilla muestra cuantos minutos quedan antes del final del trabajo. Puede cambiar libremente la posicion de la perilla durante el tiempo
establecido. Alcanzar la posicion marcada como ,Off” se sefialara con una sefial audible, ambas luces también se apagaran.
Después de completar la preparacion de la comida, primero desconecte el cable de alimentacion de umtomacorriente y luego de la
salida en la cubierta del producto.

A continuacién, levante con cuidado la tapa por el asa y déjela a un lado en el soporte (lll). Déjalo en esta posicién para que se enfrie
por completo.

iPrecaucion! En el interior de la tapa, el vapor puede condensarse durante la coccion, que puede estar caliente. Tenga cuidado al
levantar la tapa y evite el contacto del cuerpo con el agua, lo que puede causar quemaduras. Se recomienda colocar la tapa en un
recipiente plano, por ejemplo, una bandeja, lo que facilitara la limpieza del lugar de trabajo.

Retire con cuidado la comida del tazén. Deje que el recipiente se enfrie. Después de que todos los elementos del producto se hayan
enfriado, proceda con el mantenimiento.

iPrecaucion! Si es necesario finalizar el trabajo antes de que haya transcurrido el tiempo establecido:

- configure el mando marcado como , TEMP” en la posicion marcada como ,Off",

- ponga el mando marcado , TIME” en la posicién marcada como ,Off’,

- desenchufe el cable de alimentacion de la toma de corriente y luego de la toma de corriente en la cubierta del producto,
- levante la manija de la tapa.

La iluminacion de la lampara marcada ,HEAT” significa la operacion del calentador halégeno. El producto esta equipado con un sen-
sor de temperatura que controla el funcionamiento del calentador. Durante el funcionamiento, el control de luz puede encenderse y
apagarse automaticamente segun la temperatura configurada. Cuanto mayor sea la temperatura configurada y menor la temperatura
ambiente, més frecuentemente se iniciara el calentador.

jADVERTENCIA! Durante e inmediatamente después del trabajo: el tazén, la tapa y los accesorios que se colocan dentro del recipien-
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te, se estan calentando altas temperaturas. jTenga cuidado! El contacto con partes calientes del producto puede provocar quemaduras
graves.

Consejos para usar el horno eléctrico halégeno

El uso de un horno eléctrico halégeno ayuda a proporcionar una ventaja sobre el proceso de preparacion de alimentos en un
horno tradicional.

Multitarea. El' horno eléctrico halégeno se puede utilizar para: hornear, freir, asar, tostar, secar y descongelar platos y cocer al vapor.
Disminuyendo el contenido de colesterol. Gracias al uso de la circulacion de aire forzado, el tejido graso de los alimentos se
reduce al disminuir el contenido de colesterol.

Ahorro de tiempo y energia. Gracias a la alta eficiencia del método de circulacion de aire forzado para la preparacion de alimen-
tos, es posible reducir el tiempo y la energia.

Preservacion de los valores de gusto. Un tiempo prolongado y una temperatura demasiado alta privan con frecuencia al alimento
de las cualidades gustativas. Gracias al facil control del tiempo y la temperatura, este problema puede resolverse.

Siguen los consejos para preparar alimentos en un horno eléctrico halégeno. Deben tratarse como sugerencias que se pueden
modificar segun sus necesidades.

Hornear. Coloque la comida directamente en la parrilla. En el caso de trozos gruesos de carne, girelos a la mitad del tiempo de
preparacion. El tiempo y la temperatura de tostado dependen del tamafio y el contenido de grasa de los platos, asi como del
resultado final deseado.

Freir. Puede obtener el efecto de freir papas fritas en grasa sin freir en grasa. Las papas fritas cortadas de papa fresca deben
sumergirse en grasa, drenar el exceso y luego calentar en una cocina combinada. La grasa que escapa de las papas fritas hara
crujientes las papas fritas.

Picar las piezas de pollo en mantequilla y luego en el aceite para freir, escurrir el exceso de grasa y luego calentar en la cocina
combinada.

Tostado. Coloque las rebanadas de pan en una cuna y coloquelas en un tazon. Observe el pan durante la preparacion. Deje de
tostar después de observar los efectos deseados. Las rebanadas de pan duro se ponen en un posavasos y se colocan en el tazén
durante unos minutos a la temperatura maxima. Esto les ayudara a restaurar su crujiente.

Descongelacion. Coloque la comida que se va a descongelar en el tazdn, ajuste la temperatura a 100°C, verifique el estado del
producto cada 5-10 minutos.

Cocer al vapor. Se puede hacer coccion al vapor mientras se preparan otros platos. Los alimentos que se cocinaran al vapor se
deben colocar sobre papel de aluminio, agregar un poco de agua y envolver bien en papel de aluminio.

También puede agregar una pequefa cantidad (aproximadamente 1 cm de altura) de agua al fondo del tazén y los alimentos que
se van a cocinar se colocan en una parrilla alta.

Tabla con ejemplos de los tiempos y temperaturas de la preparacion de alimentos. Los pardmetros deben ajustarse a la cantidad
de alimentos y al resultado final deseado

Tipo de comida Tiempo [min] Temperatura [°C]
Pollo 30-40 180 - 200
Pescado 10-15 130 - 150
Masa 10-12 140 - 160
Langosta 12-15 140 - 160
Camarones 10-12 150 - 180
Salchicha 10-13 120 - 150
Cacahuetes tostados 10-15 140 - 160
Pan tostado 8-10 120 - 140
Patatas 12-15 180 - 200
Alitas de pollo 15-20 150 - 180
Cangrejo 10-13 140 - 160
Perritos calientes 5-8 190-210
Costillas a la barbacoa 18-20 220 -240

Mantenimiento del producto

iPRECAUCION! Todo el mantenimiento debe llevarse a cabo con el producto apagado. Para hacer esto, desenchufe el cable
de alimentacion de un tomacorriente y de la toma en la tapa del producto.

jPRECAUCION! La tapa del producto no debe sumergirse en agua ni en ninguin otro liquido. La tapa no se puede lavar con agua
corriente en lavavajillas o bajo agua a alta presion.

iPRECAUCION! Permita que el producto se enfrie completamente antes de lavarlo. Ponerse en contacto con el tazén calentado
con agua fria puede provocar su agrietamiento.

El producto se usa para preparar alimentos colocados en el tazén, por lo que se debe tener cuidado para garantizar una higiene
adecuada para que la preparacion de los alimentos sea segura.

El tazén y los accesorios se pueden lavar con agua corriente. También se permite lavar el tazén y los accesorios ademas del
evaporador hecho de aluminio en el lavavajillas. Sin embargo, no se recomienda usar demasiados lavados en el lavavajillas, ya
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que esto puede destruir la superficie de los articulos que se limpian.

Use un detergente suave para lavar platos para la limpieza. Retire cualquier solucion restante con un pafio empapado en agua
(cubierta) o enjuague con agua corriente (otros elementos). Después de la limpieza, seque el producto o déjelo secar.

El producto debe limpiarse antes del primer uso y después de cada uso, antes de esperar que se enfrie completamente. Limpie
todos los restos de comida que permanecen en el producto, evitando que se chamusquen cuando se vuelvan a usar, asi como
también evitando una reduccion en el rendimiento del producto.

No use solventes, agentes causticos, alcohol, gasolina o abrasivos para limpiar.

Limpie las aberturas de ventilacion de la cubierta con una aspiradora.

Programa de limpieza a vapor

El producto tiene una funcion especial que le permite limpiar el calentador debajo de la cubierta de una manera facil y segura.
Para este proposito, vierta agua en el fondo del recipiente de manera que su nivel sea de aproximadamente 5 cm medidos desde
el fondo del recipiente. Cubra el tazon con la tapa, no use el anillo que aumenta la capacidad del tazén. El producto debe estar
conectado a la fuente de alimentacion como en el caso de la preparacion de comidas.

Gire la perilla de control de temperatura a la posicion descrita ,Descongelar lavado”. Ajuste la perilla de ajuste de tiempo por 10 minutos.
Después de limpiar, desenchufe el cable de alimentacion y verifique los efectos. Repita la operacion si es necesario.

El calentador halégeno no debe limpiarse de ninguna otra manera. Si esta demasiado sucio, péngase en contacto con el centro
de servicio autorizado del fabricante.

Almacenaje y transporte de productos

Almacene el producto en habitaciones cerradas durante el almacenamiento, proteja contra el polvo, la suciedad y la humedad.
Se recomienda almacenar el producto en el embalaje original.

Almacene el producto en la posicion de trabajo. No apile productos No coloque nada sobre el producto durante el almacenamiento.
Transporte el producto en el empaque de fabrica. Proteger contra golpes excesivos durante el transporte. No cologue nada sobre
el producto durante el transporte.

ESPECIFICACIONES
Pardmetro Unidad de medida Valor
Numero de catlogo 67640 67641
Voltaje nominal [V~] 220 - 240 220 - 240
Frecuencia nominal [Hz] 50 - 60 50 - 60
Potencia nominal W] 1200 - 1400 1200 - 1400
Clase de aislamiento Il Il
Capacidad del tazon U] 12 12
Capacidad del tazon con anillo U] 17 17
Temperatura de trabajo [°C] 65 ~ 250 65~ 250
Tiempo de trabajo [min] 0-60 0-60
Peso neto (cubiertas) [kg] 18 19
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CARACTERISTIQUES DU PRODUIT
Le four halogéne chaleur tournante est un produit pour le chauffage, le brunissement et la cuisson des aliments avec le traitement
thermique. Le traitement thermique utilise un écoulement forcé d'air chaud, ce qui permet un chauffage uniforme des aliments.

Avec le contréle de température du liquide dans une large gamme de parametres de fonctionnement, vous pouvez ajuster le
produit pour répondre a vos besoins. Le fonctionnement correct, fiable et sdr du produit dépend de I'utilisation correcte, parce que:

Avant d'utiliser le produit, lire toutes les instructions et les maintenir.

Le fournisseur n'est pas responsable pour tout dommage ou blessure résultant de I'utilisation du produit contraire a son objet,
pour ne pas se conformer pas aux normes de sécurité et aux recommandations de ce manuel. L utilisation du produit de maniére
incorrecte provoque la perte des droits des utilisateurs a la garantie, ainsi que par la garantie.

EQUIPEMENT

Le produit est livré complet et ne nécessite pas d'installation. Avant d'utiliser le produit, cependant, retirer tous les emballages et
la sécurité du transport. lls sont également nécessaires étapes préparatoires décrites plus loin. Le produit est fourni avec deux
grilles de hauteur différente, la bague en acier augmentant la capacité de la cuve, le support pour le pain, le carter d'évaporateur,
la pince et la base de la cuvette.

RECOMMANDATIONS GENERALES D’UTILISATION

Le produit est congu pour un usage domestique et il est interdit de l'utiliser pour des appli-
cations commerciales, par exemple aux établissements de restauration.Le produit est utilisé
uniquement pour le traitement thermique des aliments, placé directement dans le bol ne peut
pas utiliser le produit dans une autre nature. Le produit est utilisé pour le chauffage et 'eau
de cuisson ou d'autres liquides. Le produit n'est pas utilisé pour la préparation des aliments
par friture dans la graisse profonde. Ne pas placer dans un bol de nourriture dans des conte-
nants en plastique.L'eau ne peut étre utilisé pour la vapeur et le nettoyage du produit. Les
deux procédés sont décrits dans les sections suivantes. Il est interdit d'auto-réparation, le
démontage ou la modification du produit. Toute réparation de ce produit doit étre effectuée
par un réparateur agréé. Lorsque vous travaillez tout le temps on devrait avoir la supervi-
sion du produit. ATTENTION! Bien que le produit est chauffé a une température élevée, ne
touchez pas le bol, le couvercle, et d'autres dispositifs positionnés dans le bol pendant le
fonctionnement et immédiatement apres le risque de graves brilures. Le produit n’est pas
destiné a étre utilisé par les enfants jusqu'a au moins 8 ans et les personnes réduites, et les
personnes physiques, mentales avec manque d’expérience et la connaissance de 'équipe-
ment. Je pense que ce sera exercé un controle sur eux ou l'instruction sera effectuée en ce
qui concerne ['utilisation du produit de maniére sire, de sorte que les risques associés sont
compris. Les enfants ne devraient pas jouer avec le produit. Les enfants ne devraient pas
étre autorisés a effectuer le nettoyage et I'entretien du matériel.

Recommandations pour le transport et l'nstallation du produit

Le produit ne peut étre placé sur un disque, plat, de niveau, et un matériau incombustible
résistant aux hautes températures. Le substrat doit supporter le poids du dispositif, et la
nourriture placée sur elle.ll faut veiller a la rupture d’au moins 10 cm tout autour de la paroi
latérale du produit, le produit ne contient pas de matériaux ne peuvent pas résister a une
température élevée. Cela permettra une bonne ventilation du produit. Ne pas placer prés
du bord, par exemple. Le tableau.Ne placez pas le produit a proximité de matériaux in-
flammables, par exemple. Les rideaux ou des rideaux. Le bol doit toujours étre faite sur la
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base. La base comporte une poignée pour faciliter le mouvement de la cuvette de la cuve et
assurer une séparation du substrat. Placez le bol directement sur le substrat peut entrainer
des dommages au substrat et le bol en raison de l'action de la température élevée.Sur le
produit ne doit pas placer des appareils électriques. Pendant le fonctionnement, la vapeur
d’eau est libérée, ce qui peut provoquer un court-circuit électrique et provoquer un choc élec-
trique. Il est interdit de percer des trous dans le produit, ainsi que toute autre modification
du produit ne sont pas décrites dans le manuel. seul produit déplacer en saisissant trempé
les poignées de la base et le couvercle. Ne pas déplacer le produit en tirant sur le cordon
d’alimentation.La température de l'installation et I'utilisation du produit doit &tre dans la plage
de 10+ 38 OC OC et 'humidité relative doit étre inférieure a 90% sans condensation.
Précautions lors du branchement du produit & la tension

Avant de raccorder le produit a I'alimentation électrique, en sorte que la tension, la fréquence
et l'efficacité de l'alimentation correspondent aux valeurs visibles sur la plaque signalétique
du produit. La fiche doit insérer dans la douille. On ne doit pas modifier la fiche ou les zones
de prise pour adapter les uns des autres.Le produit doit étre connecté directement a une
seule prise murale. Ne pas utiliser de rallonges, répartiteurs et doubles prises. Le circuit
d’alimentation doit é&tre munie d’une protection et de fixation d’au moins 16 A.Eviter cordon
d’arétes vives et des objets chauds et des surfaces. Pendant le fonctionnement du cordon
d’alimentation du produit doit toujours étre pleinement développé, et sa position doit étre ré-
glée de maniére a ne pas constituer un obstacle pendant le fonctionnement du produit. Pose
le cordon d'alimentation peut provoquer un risque de trébucher. La prise de courant doit se
trouver dans un endroit qui a toujours été la possibilité de déconnecter rapidement le produit
de fiche d’alimentation. Lorsque vous débranchez le cordon d'alimentation, tirez toujours
sur le boitier du connecteur, pas le cable.Si le cordon ou la fiche sont endommagés, dé-
branchez immédiatement du secteur et contacter un service agréé du fabricant pour le
remplacement. Ne pas utiliser le produit avec un cordon d'alimentation endommagé ou
|la fiche. Le cordon d'alimentation ou la fiche ne peuvent pas étre réparés en cas de dom-
mages ces composants doivent étre remplacés par de nouveaux exempts de défauts.
Pour [ utilisation Prescriptions du produit

ATTENTION! Le bol et le couvercle peuvent étre chauds aprés l'utilisation. Ne les touchez
pas, car cela peut causer des brllures graves. Laisser refroidir les parties du produit. Si vous
avez besoin de transférer ces éléments ont refroidi, la poignée que par les poignées congues
a cet effet. Les gants doivent étre utilisés pour prévenir les effets de la chaleur.Assurez-vous
que le sol & proximité du lieu d'utilisation du produit ne glisse pas. Cela évitera de glisser,
ce qui pourrait causer des blessures graves.Les produits alimentaires placés dans le bol
ne font pas saillie sur le bord du bol. Le bord du couvercle et le bol doit étre en contact les
uns avec les autres sur toute la longueur. Lors de la préparation des aliments devrait étre
tout le temps de les observer et prévenir przypaleniom. Aliments laissés sans surveillance
peut brller, ce qui peut causer des brillures d'incendie et de graves.Le couvercle doit étre
déplacé en utilisant uniquement le support. Le couvercle est muni d'un fusible qui coupe l'ali-
mentation électrique. Le fusible est activé en levant la poignée du couvercle. Silors de I'uti-
lisation du produit, vous devez soulever le couvercle, débrancher le cordon d’alimentation,
et seulement soulever. Sous le couvert est un produit de la chaleur, qui émet de la chaleur.
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Des températures élevées peuvent causer des brilures graves, un incendie, et peuvent
également endommager d'autres surfaces exposées a son action.Couvertures ne doivent
pas étre interrompues en le mettant directement sur une surface. Cela permettra d'éviter
des dommages a la surface et du produit lui-méme par l'action de la chaleur. La couverture
doit toujours étre interrompu a la base fournie avec le produit. Parqué le couvercle aurait
d débrancher le cordon d’alimentation et soulever la poignée. Au cours de la préparation
des aliments a lintérieur de la chambre, ainsi que les plats ne toucher que des instruments
constitués de matériaux qui peuvent résister a la chaleur générée par le produit. Il est inter-
dit d'utiliser les mains nues.Si, pendant ou apres la préparation de la nourriture a l'intérieur
restent les débris alimentaires bol doivent étre retirés avant de préparer le plat suivant. Les
déchets alimentaires peuvent étre brllés, ce qui en fumée, l'odeur et le golt affectent du
plat en cours de préparation. Ils peuvent aussi étre la cause de lincendie. Pour supprimer
[utilisation d’outils en bois ou en plastique peut résister a la chaleur générée par le produit.
Ne pas utiliser les outils affités et en métal. De tels outils peuvent endommager la surface
du bol et de 'équipement.

SUPPORT TECHNIQUE

Installation, mise en service et le fonctionnement du produit

Déballez le produit, enlever complétement tous les emballages et recommandé de conserver 'emballage, il peut étre utile plus
tard dans le transport et le stockage du produit.

Laver le produit comme décrit dans la rubrique « Entretien du produit. »

Placez le bol sur la base (I).

Alintérieur du bol, mettez I'épicerie. couvercle du couvercle de la cuvette et de veiller a ce que le bord du couvercle adjacent au
bord de la cuvette ou le bord de I'anneau. Poignée inférieure du couvercle.

Assurez-vous que le commutateur de produit est réglé sur « off ». temps de bouton de commande et la température doivent étre
fixés a la position marquée « Off ».

Brancher le cordon d'alimentation sur le produit, puis & une prise murale.

Réglez la température de fonctionnement a I'aide du bouton intitulé « TEMP ».

Réglez le temps de fonctionnement en utilisant le bouton marqué « TIME ».

Le produit commence a afficher un éclairage des commandes, « POWER » et « HEAT ». |l sera également le fonctionnement
audible et visible de I'élément chauffant de ventilateur lueur d’halogéne.

Le bouton étiqueté « TIME » est entiérement mécanique et indépendant du produit d’alimentation. Aprés la mise, on commence
a mesurer le temps en arriére et tourner automatiquement dans le sens de la position marquée « Off ». La position actuelle du
cadran montre combien de minutes ont pour terminer le travail. Vous pouvez librement (dans le travail) pour changer la position
de la roue de mesure pendant le temps de jeu. La réalisation de la position marquée « Off » émettra un signal sonore, sortez
également deux feux de contréle.

Apreés 'achevement de la préparation des aliments doivent d’abord débrancher le cordon d'alimentation de la prise de courant,
puis a partir de la paroi du couvercle du produit.

Ensuite, soulevez délicatement la poignée du couvercle et laisser reposer (I11). Laisser cette position refroidir complétement.
Attention! Du c6té interne du couvercle pendant la cuisson peut se condenser, ce qui peut étre chaud. Soyez prudent lorsque vous
ouvrez le couvercle et éviter tout contact corporel avec I'eau, ce qui peut causer des brilures. Il est recommandé que le couvercle
du support pour mettre dans un plat a plat, par exemple. Ceux qui facilitera le maintien de la propreté dans le lieu de travail.
Retirez délicatement les aliments du bol. Laissez le bol refroidir. Aprés refroidissement, tous les éléments du produit devraient
étre préts pour I'entretien.

Attention! Si vous avez besoin pour terminer le travail dans le délai imparti, vous avez besoin:

- déplacer le bouton marqué position « TEMP » marqué « Off »

- déplacer le bouton marqué « TIME » dans la position marquée « Off »

- débrancher le cordon d’alimentation de la prise de courant, puis a partir de la paroi du couvercle du produit,
- soulever la poignée du couvercle.

La commande d’éclairage avec le signe « HEAT » fait référence a I'opération de chauffage d’halogéne. Le produit est fourni avec

un capteur de température, qui commande le fonctionnement du dispositif de chauffage. Pendant le fonctionnement, la lumiére
peut allumer et éteindre automatiquement en fonction de la température de consigne. Plus la température de consigne et la tem-
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pérature est basse, la vous courrez le plus souvent le chauffage.

ATTENTION! En fonctionnement et immédiatement aprés I'achévement bol, le couvercle et les accessoires disposés dans le
bol, chauffer a une température élevée. Soyez prudent. Le contact avec des composants chauds du produit peut entrainer des
brllures graves.

Conseils pour l'utilisation du four halogéne chaleur tournante

L'utilisation du four halogéne permet la préparation de la nourriture fournit un avantage sur le processus de préparation des
aliments dans un four traditionnel.

Multitache — le four halogene peut étre utilisé pour la cuisson, la friture, la cuisson, grillage, le séchage et la nourriture de dé-
congélation et le cuisson a la vapeur.

La diminution du cholestérol. En utilisant la circulation dair forcée diminue les aliments gras pour abaisser le cholestérol.

Le gain de temps et d'énergie. Grace a la grande efficacité forcée des méthodes de circulation d'air pour la préparation de la
nourriture, la réduction du temps et de I'énergie.

Le go(it du comportement. Trop long et une température trop élevée peut facilement priver le godt de la nourriture. Il faut bien
régler la température et le temps peut résoudre ce probleme.

Voici quelques conseils pour préparer la nourriture dans halogene kombiwarze. lls doivent étre traités comme des directives qui
peuvent étre modifiés en fonction des besoins.

Faire cuire au four. Placez les aliments directement sur le gril. Dans le cas de gros morceaux de viande devrait étre tourné dans
la moitié du temps de préparation. le temps et la température de grillage dépendent de la taille et de la teneur en matiéres grasses
de la nourriture et le résultat final souhaité.

Frire.Vous pouvez obtenir I'effet de la friture dans la friture sans gras. Les frites découpées dans des pommes de terre fraiches
doivent étre immergées dans la matiére grasse, filtrer 'excés, puis on le réchauffe a kombiwarze. Echapper frites graisse causent
les frites frites sont croustillantes.

Les morceaux de poulet immergés dans du beurre, puis la friture vidange d’huile de 'excés de graisse et ensuite chauffés dans
le kombiwarze.

Grillage.Tranches de pain mis dans le berceau et de mettre dans le bol. Regardez lors de la préparation du pain. Interrompre
le toast aprés avoir observé les effets désirés. Tranches de pain rassis placé dans le berceau et mis en place le bol pendant
quelques minutes a une température maximale. Cela leur permettra de rétablir la croustillance.

Décongélation. Insérez la nourriture & décongeler dans le bol, température réglée a 100 ° C, vérifier I'état du produit toutes les
5-10 minutes.

Cuire a la vapeur. On peur cuire a la vapeur dans la préparation d’autres plats. Les aliments destinés a la vapeur doivent étre
placés sur une feuille d’aluminium, ajouter un peu d’eau et envelopper dans du papier d'aluminium.

Il est également possible d'ajouter un petit (environ. 1 cm) quantité d'eau au fond de la casserole et les aliments a cuire en haut,
introduits sur le rack.

La table des temps d'échantillonnage et des températures pour la préparation des aliments. Les paramétres doivent étre ajustés
ala quantité de nourriture et le résultat final souhaité

Type de nourriture Temps [min] Température [° C]
poulet 30-40 180-200
poisson 10- 15 130-150
pate 10-12 140-160
homard 12-15 140-160
crevettes 10-12 150-180
saucisse 10-13 120-150
arachides grillées 10-15 140-160
pain grillé 8-10 120-140
pommes de terre 12-15 180-200
ailes de poulet 15-20 150-180
crabe 10-13 140-160
hot-dogs 58 190-210
cotes grillées 18- 20 220 - 240

Entretien des produits

REMARQUE! Tout I'entretien doit étre effectué hors tension du produit. Pour ce faire, débranchez le cordon d’alimentation de la
prise murale et la sortie dans le couvercle du produit.

REMARQUE! Le produit de revétement peut étre immergé dans I'eau ou tout autre liquide. Le couvercle ne peut étre lavé a 'eau
courante dans un lave-vaisselle ou de I'eau sous haute pression.

REMARQUE! Avant de commencer le lavage attendre refroidir complétement toutes les parties du produit. Contactez-bol chaud
d'eau froide peut conduire a la rupture.

Le produit est utilisé pour préparer les ours en peluche aliments placés, ce qui devrait veiller @ maintenir une bonne hygiéne, la
préparation des aliments pour étre sr.
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Misa et accessoires peuvent étre lavés sous I'eau courante. Il est également permis bols de lavage et accessoires, en plus de
I'évaporateur en aluminium dans le lave-vaisselle. Cependant, ne peut pas utiliser trop souvent lavés dans le lave-vaisselle que
cela a conduit a la destruction de la surface des objets ainsi lavés.

Pour le nettoyage, utilisez un détergent a vaisselle doux. Une solution du résidu enlevé avec un chiffon imbibé d’eau (couvercle)
ou ringage a 'eau courante (autres éléments). Aprés le nettoyage produit ou gauche sec pour sécher.

Le produit doit étre nettoyé avant utilisation et aprés utilisation, précédemment en attendant les refroidir. Vous devez nettoyer les
queues toute la nourriture qui est resté sur le produit, il les empécher de briler quand réutilisée, ainsi que d’'empécher le produit
de dégradation des performances.

Ne convient pas aux solvants de nettoyage, les abrasifs, d’alcool, de 'essence ou des produits abrasifs.

Couvrez les trous de ventilation nettoyés avec un aspirateur.

Le nettoyage a la vapeur

Le produit a une fonction spéciale qui permet a la fagon plus facile et en toute sécurité pour nettoyer le couvercle de chauffage.
A cet effet, le fond de la casserole remplie d’eau de telle sorte que son niveau était environ. 5 cm mesurée a partir du fond de la
cuvette. Couvrir le couvercle de casserole, la bague de zoom n'utilise pas la capacité du bol. Le produit relié a une alimentation
électrique, comme dans le cas de la cuisson.

L'interrupteur de commande de température dans la position décrite « Thaw Wash ». Bouton pour régler 'heure pendant 10 minutes.
Aprés 'achévement du nettoyage, débranchez le cordon d’alimentation et vérifier les résultats. Si nécessaire, répétez I'opération.
chauffage halogéne ne doit pas étre nettoyé d’'une maniére différente. Dans le cas de la saleté excessive, s'il vous plait contacter
le centre de service autorisé du fabricant.

Stockage et transport du produit

Produit en cours de stockage entreposés dans des locaux verrouillés, la poussiére, la saleté et de I'humidité. Il est recommandé
que le stockage du produit dans I'emballage d’origine.

Conserver le produit dans la position de fonctionnement. Ne pas empiler les couches de produit. Ne placez rien sur le produit
pendant le stockage.

Le produit transporté dans l'usine d’emballage. Protéger contre les vibrations durant le transport. Ne placez rien sur le produit
pendant le transport.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Paramétre Unité de mesure Valeur

Numéro de catalogue 67640 67641
Tension nominale [VAC] 220 - 240 220 - 240
Fréquence nominale [Hz] 50 - 60 50 - 60
Puissance nominale W] 1200 - 1400 1200 - 1400
Classe d'isolation et et
Capacité de bol (] 12 12
Capacité de la cuvette de I'anneau 1} 17 17
Température de fonctionnement [°C] 65 ~ 250 65 ~ 250
Temps de fonctionnement [min] 0-60 0-60
Poids net (couverture) [kg] 1.8 19
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CARATTERISTICA DEL PRODOTTO
Forno alogeno a convenzione & un prodotto destinato a riscaldare, tosare e preparare i piatti i quali richiedono un trattamento
termico. Il forno alogeno a convenzione sfrutta il flusso dell'aria riscaldata forzato, per permettere di riscaldare il cibo in maniera

uniforme. Grazie ad una regolazione continua di vasto campo, i parametri di funzionamento del prodotto possono essere adattati
alle preferenze individuali. Il funzionamento corretto, affidabile e sicuro del prodotto dipende dall'uso corretto, per cui:

Prima di procedere con I'utilizzo del prodotto leggere attentamente I'intera istruzione e conservarla per una futura con-
sultazione.

II fornitore non risponde per tutti i danni e lesioni arrecate in seguito all'uso improprio del prodotto, all'inosservanza delle norme
di sicurezza e delle raccomandazioni riportate nella presente istruzione. L'utilizzo del prodotto in modo non conforme alla sua
destinazione comporta la perdita dei diritti dell'utente a titolo della garanzia e della garanzia per difetti.

EQUIPAGGIAMENTO

II prodotto viene fornito completo e non richiede l'installazione. Prima di iniziare I'utilizzo del prodotto rimuovere tutti gli elementi
della confezione e delle protezioni usate per il trasporto. E indispensabile procedere anche con le attivita riportate nelle successi-
va parte dell'istruzione. Il prodotto viene fornito con due griglie di altezza diversa, un anello di acciaio che aumenta il volume del
recipiente, un supporto per il pane, un evaporatore, la padella, una pinza e la base del recipiente.

RACCOMANDAZIONI GENERALI

Il prodotto & progettato per 'uso domestico e non pud essere utilizzato in applicazioni com-
merciali come posti di ristorazione. |l prodotto € utilizzato esclusivamente per la lavorazione
termica del cibo piazzato direttamente allinterno del recipiente ed & vietato qualsiasi altro uti-
lizzo. Il prodotto non viene utilizzato per riscaldare o cucinare acqua o altri liquidi. Il prodotto
non € utilizzato per la preparazione di piatti mediante la friggitura. Non piazzare gli alimenti
nel recipiente in un imballaggio di plastica. L'acqua pud essere utilizzata solo per la cottura
a vapore e per la pulizia del prodotto. Entrambi i processi sono descritti piu avanti in questo
manuale.  E vietato di riparare in autonomia, smontare o modificare il prodotto. Tutte le
riparazioni del prodotto devono essere eseguite presso un centro di assistenza autorizza-
to. Garantire una sorveglianza costante del prodotto durante il suo uso. AVWERTENZA! ||
prodotto si riscalda ad alta temperatura durante il funzionamento, non toccare il recipiente,
il coperchio o altri elementi posti all'interno del recipiente durante il funzionamento e subito
dopo dato che cid pud causare gravi ustioni. 1l prodotto non € destinato all'uso da parte di
bambini fino all'eta di almeno 8 anni e di persone con ridotta capacita fisica, mentale e fisica
e mancanza di esperienza e conoscenza dellattrezzatura. A meno che su tali persone non
venga esercitata la supervisione o condotta un'istruzione sull'uso sicuro del prodotto in modo
tale che i rischi connessi vengano capiti. | bambini non devono giocare con il prodotto. | bam-
bini non sorvegliati non dovrebbero eseguire la pulizia e la manutenzione dell'attrezzatura.
Raccomandazioni inerenti al trasporto e all'installazione del prodotto

Il prodotto va posato su una pavimentazione dura, piana, livellata e non infiammabile, resi-
stente alle temperature elevate. Il supporto deve resistere al carico del dispositivo con il pro-
dotto alimentare al suo interno.Attorno alle pareti laterali del prodotto prevedere uno spazio
di almeno 10 cm, non posizionare sopra il prodotto i materiali non resistenti alle alte tempe-
rature. Cio permette una ventilazione corretta. Non poggiare in vicinanza del bordo di una
tavola. Non posizionare il prodotto vicino a materiali infiammabili come tende o tendaggi. |l
recipiente deve essere sempre posizionato sulla sua base. Il recipiente & dotato di maniglie
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per facilitare la movimentazione del recipiente e separare il recipiente da terra. Posizionan-
do il recipiente direttamente sul terreno si possono danneggiare il substrato e il recipiente
stesso a causa delle alte temperature. Non metterci sopra nessun tipo di apparecchi elettrici.
Durante il funzionamento viene prodotto il vapore il quale pud comportare il cortocircuito
dellimpianto elettrico ed essere la causa di una grave scossa elettrica. E vietato perforare
il prodotto cosi come apportare altre modifiche non descritte nell'istruzione. Movimentare |l
prodotto solo una volta raffreddato tenendolo per i manici presenti sulla base e sul coperchio.
Non spostare il prodotto tirando il cavo di alimentazione. La temperatura nel posto d'instal-
lazione e dell'utilizzo del prodotto deve essere inclusa tra +10 °C + +38 °C, mentre 'umidita
relativa deve essete inferiore a 90% senza condensa di vapore.

Raccomandazioni sul modo di connettere alla rete di alimentazione

Prima di connettere il prodotto alla rete di alimentazione assicurarsi che la tensione, la fre-
quenza e l'efficienza della rete elettrica corrispondano ai valori riportati sulla targhetta dati. La
spina deve essere adatta alla presa. Si vieta di manipolare la spina o la prese per adattarle a
vicenda.ll prodotto va connesso direttamente alla singola presa elettrica. E vietato di utilizza-
re prolunghe, spine di diramazione o prese doppie. Il circuito della rete di alimentazione deve
essere dotato di un conduttore di protezione e sicurezza al minimo 16 A. Evitare il contatto
del cavo di alimentazione con dei bordi taglienti e oggetti e superficie calde. Durante il funzio-
namento del prodotto il cavo di alimentazione non deve essere avvolto nonché deve essere
posato in modo tale da non diventare un ostacolo. La posa del cavo non pud comportare il
rischio di inciampare. La presa di alimentazione deve trovarsi in un posto tale da garantire
sempre una veloce possibilita di staccare la spina di alimentazione del prodotto. Durante la
disconnessione della spina del cavo di alimentazione tirare la spina € non il cavo. Se il cavo
di alimentazione oppure la spina verranno danneggiati, bisogna sconnetterli immediatamen-
te dalla rete e contattare il servizio autorizzato del produttore per la sostituzione. Non utiliz-
zare il prodotto con il cavo o la spina danneggiati. Il cavo di alimentazione oppure la spina
non possono essere riparati; in tal caso provvedere alla sostituzione con componenti nuovi.
Raccomandazioni per 'uso del prodotto

AVVERTENZA! |l recipiente e il coperchio possono essere caldi dopo 'uso. Non toccarli
perché potrebbero causare gravi ustioni. Lasciar raffreddare il prodotto. Se € necessario
spostare queste parti prima che si raffreddino, afferrarle solo con le apposite maniglie. Per
evitare gli effetti del calore, indossare guanti protettivi. Assicurarsi che il pavimento vicino al
prodotto non sia scivoloso. In questo modo si evita lo slittamento, che pud causare lesioni
pericolose.| prodotti alimentari posti nel recipiente non devono sporgere sopra il bordo di
esso. Il bordo del coperchio e del recipiente devono essere a pieno contatto tra loro. Durante
la preparazione dei pasti, osservateli sempre ed evitate ustioni. Il cibo lasciato incustodito
puod bruciare, causando incendi e gravi ustioni. Utilizzare solo la maniglia per spostare il
coperchio. Il coperchio € dotato di un fusibile che intercetta 'alimentazione elettrica. Il fu-
sibile si attiva sollevando la maniglia del coperchio. Se & necessario sollevare il coperchio
durante l'uso, scollegare il cavo di alimentazione dal coperchio prima di sollevarlo. Sotto il
coperchio si trova un riscaldatore del prodotto che emette una temperatura elevata. Le alte
temperature possono causare gravi ustioni, incendi e danneggiare altre superfici esposte al
calore. Il coperchio non deve essere piazzato posandolo direttamente su alcuna superficie.
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In questo modo si eviteranno danni alla superficie e al prodotto dovuti alle alte temperature.
Posizionare sempre il coperchio sulla base fornita con il prodotto. Quando il coperchio viene
rimosso, il suo cavo di alimentazione deve essere staccato e la maniglia rialzata. Durante la
preparazione dei pasti, toccare l'interno della camera di cottura e i prodotti solo con attrezzi
di materiale resistente alla temperatura generata dal prodotto. A tale scopo € vietato 'uso a
mani nude. Se il cibo rimane allinterno della ciotola durante o dopo la preparazione, deve
essere rimosso prima di preparare il cibo successivo. | residui alimentari possono bruciare,
causare fumo, odori sgradevoli e alterare il sapore del cibo in preparazione. Possono anche
essere causa di incendio. Per svuotare, usare gli utensili in legno o plastica che possono
resistere alla temperatura generata dal prodotto. Non utilizzare utensili appuntiti 0 metallici.
Tali strumenti possono danneggiare la superficie del recipiente e dellattrezzatura.

UTILIZZO DEL PRODOTTO

Installazione, avviamento e utilizzo del prodotto

II prodotto deve essere disimballato rimuovendo completamente tutti i componenti dellimballaggio. Si consiglia di conservare
I'imballo, puo essere utile per il successivo trasporto e stoccaggio del prodotto.

Lavare il prodotto seguendo le indicazioni fornite al punto “Manutenzione del prodotto”.

Posizionare il recipiente sulla base (I).

Mettere il cibo all'interno del recipiente. Coprire il recipiente con il coperchio e assicurarsi che il bordo del coperchio € a filo con il
bordo del recipiente stesso o il bordo dellanello. Abbassare il manico del coperchio.

Assicurarsi che l'interruttore del prodotto sia in posizione “off”. Le manopole di regolazione dell'ora e della temperatura devono
essere impostate su “Off”.

Collegare il cavo di alimentazione al prodotto e alla presa di corrente.

Impostare la temperatura di funzionamento con il selettore contrassegnato da “TEMP”.

Impostare il tempo di funzionamento con il selettore contrassegnato da “TIME”.

I prodotto si avvia il che viene segnalato dalle spie luminose contrassegnate con “POWER” e “HEAT". Si sentira anche il ventila-
tore acceso e il riscaldatore alogeno acceso.

La manopola contrassegnata con “TIME” & completamente meccanica e indipendente dall’alimentazione del prodotto. Dopo
I'impostazione iniziera a misurare il tempo alla rovescia e ruotera automaticamente nella direzione della posizione contrasse-
gnata come “Off". La posizione attuale del quadrante indica quanti minuti sono rimasti per completare 'operazione. Durante la
misurazione del tempo impostato & possibile modificare liberamente la posizione della manopola (nel campo di lavoro). Quando
si raggiunge la posizione contrassegnata con “Off”, viene visualizzato un segnale acustico ed entrambe le spie si spengono.

Al termine della preparazione del cibo, scollegare prima il cavo di alimentazione dalla presa di corrente, quindi inserirlo nel co-
perchio del prodotto.

Sollevare quindi con cautela il coperchio per la maniglia e posizionarlo sul supporto (lll). Lasciare raffreddare completamente in
questa posizione.

Attenzione! Il vapore all'interno del coperchio puo essersi condensato durante la cottura e pud essere caldo. Prestare attenzione
quando si solleva il coperchio e il corpo non deve venire a contatto con I'acqua, che potrebbe causare ustioni. Si consiglia di col-
locare il supporto del coperchio in un contenitore piatto, ad esempio un vassoio, per facilitare la pulizia della postazione di lavoro.
Rimuovere con cautela il cibo dal recipiente. Lasciare raffreddare il recipiente. Dopo che tutti i componenti del prodotto si sono
raffreddati, procedere con la manutenzione.

Attenzione! Se & necessario completare il lavoro prima che sia trascorso il tempo preimpostato, bisogna:
- spostare il selettore contrassegnato con “TEMP” nella posizione contrassegnata con “Off’,

- spostare il selettore contrassegnato “TIME” sulla posizione “Off’,

- scollegare il cavo di alimentazione dalla presa a muro, quindi dalla presa sul coperchio del prodotto,

- sollevare il manico del coperchio.

L'accensione della spia contrassegnata con “HEAT"” significa il funzionamento del riscaldatore alogeno. Il prodotto & dotato di un
sensore di temperatura che controlla il funzionamento del riscaldatore. Durante il funzionamento, il LED puo accendersi e spe-
gnersi automaticamente a seconda della temperatura impostata. Piu alta & la temperatura impostata e piu bassa & la temperatura
ambiente, pill spesso il riscaldatore si avvia.

AVVERTENZA! Durante e subito dopo il lavoro, il recipiente, il coperchio e gli accessori all'interno del recipiente si riscaldano fino
a raggiungere temperature elevate. Occorre fare attenzione. Il contatto con parti calde del prodotto puo provocare gravi ustioni.
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Consigli per I'uso di un forno alogeno a convenzione

L'uso di forno alogeno nella preparazione dei cibi offre un vantaggio rispetto al processo di preparazione dei cibi in un forno
tradizionale.

Versatilita Il forno alogeno a convenzione pud essere usato per: cuocere, friggere, grigliare, arrostire, tostare, scongelare e bollire
a vapore.

Riduzione del contenuto di colesterolo. Utilizzando la circolazione forzata dell'aria, il grasso presente nel cibo si riduce abbassan-
do il contenuto di colesterolo.

Risparmio di tempo e di energia. Grazie all’elevata efficienza del metodo di circolazione forzata dell'aria per la preparazione dei
cibi, & possibile ridurre i tempi e 'energia.

Conservazione del sapore. Tempi troppo lunghi e temperature troppo elevate privano facilmente il cibo del suo sapore. Grazie al
facile controllo del tempo e della temperatura, questo problema puo essere risolto.

Di seguito sono riportate le indicazioni per la preparazione del cibo in un forno alogeno a convezione. Tali dovrebbero essere
trattate come linee guida da modificare se necessario.

Cottura in forno Mettere il cibo direttamente sulla griglia. Nel caso di pezzi spessi, essi devono essere rivolti a meta del tempo
di preparazione. Il tempo di cottura e la temperatura dipendono dalle dimensioni e dal contenuto di grasso della pietanza, nonché
dal risultato finale desiderato.

Frittura Le patatine fritte possono essere fritte senza frittura nel grasso profondo. Le patatine tagliate da patate fresche devono
essere immerse nel grasso rimuovendo il suo eccesso, per poi essere riscaldate nel forno alogeno a convenzione. Il grasso che
fuoriesce dalle patatine fritte le rendera croccanti.

Immergere i pezzi di pollo nel burro, poi nell'olio di frittura, rimuovere il grasso in eccesso e poi riscaldare nel forno a convezione.
Tostatura Mettere le fette di pane nel supporto e piazzare nel recipiente. Osservare il pane durante la preparazione. Interrompere
la tostatura dopo aver osservato gli effetti desiderati. Mettete le fette di pane raffermo nel supporto e piazzarle nel recipiente per
qualche minuto a temperatura massima. Tale operazione consentira di ripristinare la croccantezza.

Scongelamento Mettere il cibo da scongelare nel recipiente, impostare la temperatura a 100 °C, controllare lo stato del prodotto
ogni 5-10 minuti.

Cottura a vapore Si pud cuocere a vapore mentre gli altri alimenti sono in preparazione. | cibi cotti a vapore devono essere
appoggiati su un foglio di alluminio, aggiungendo acqua e avvolgendoli bene in un foglio di alluminio.

Si puo anche aggiungere una piccola quantita d'acqua (circa 1 cm di altezza) al fondo del recipiente e mettere il cibo da preparare
su una griglia alta.

La tabella mostra i tempi indicativi e le temperature per la preparazione dei cibi. | parametri devono essere adattati alla quantita
di cibo e al risultato finale desiderato.

Tipo dell’ali Tempo [min] Temperatura [°C]
Pollo 30-40 180 - 200
Pesce 10-15 130 - 150
Dolce 10-12 140 - 160
Aragosta 12-15 140 - 160
Gamberi 10-12 150 - 180
Salsiccia 10-13 120 - 150
Noccioline tostate 10-15 140 - 160
Pane tostato 8-10 120 - 140
Patate 12-15 180 - 200
Ali di pollo 15-20 150 - 180
Granchio 10-13 140 - 160
Hot-dog 5-8 190 -210
Costole alla griglia 18-20 220 - 240

Manutenzione del prodotto

ATTENZIONE! Effettuare tutte le operazioni di manutenzione con il prodotto spento. Per fare cio, scollegare il cavo di alimen-
tazione dalla presa di corrente e dalla presa nel coperchio.

ATTENZIONE! Il coperchio del prodotto non deve essere immerso in acqua o altri liquidi. Il coperchio non pud essere lavato in
lavastoviglie o con acqua ad alta pressione sotto I'acqua corrente.

ATTENZIONE! Lasciare raffreddare completamente tutte le parti del prodotto prima del lavaggio. Il contatto del recipiente caldo
con 'acqua fredda puo causare la sua rottura.

Il prodotto & utilizzato per la preparazione di alimenti piazzati nel recipiente, quindi & necessario prestare attenzione a mantenere
una corretta igiene al fine di rendere la preparazione del cibo sicura.

Il recipiente e gli accessori possono essere lavati sotto un getto d’acqua corrente. E’ inoltre consentito il lavaggio del recipiente,
degli accessori e dell'evaporatore in alluminio in lavastoviglie. Tuttavia, si sconsiglia di utilizzare la lavastoviglie troppo spesso, in
quanto si potrebbero danneggiare le superfici dei componenti da lavare.

Usare un detergente delicato per pulire le stoviglie. Rimuovere I'eventuale soluzione residua con un panno imbevuto d'acqua
(coperchio) o sciacquare con acqua corrente (altri componenti). Dopo la pulizia, asciugare o lasciare asciugare il prodotto.
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II prodotto deve essere pulito prima del primo utilizzo e dopo ogni utilizzo, aspettando che si raffreddi completamente. Tutti i residui
di cibo che rimangono sul prodotto devono essere puliti per evitare che vengano nuovamente bruciati durante il nuovo uso e che
il prodotto si deteriori nelle sue prestazioni.

Per la pulizia non utilizzare solventi, agenti corrosivi, alcool benzina o abrasivi.

Pulire le aperture di ventilazione con un aspirapolvere.

Programma di pulizia a vapore

II prodotto ha una funzione speciale che permette di pulire il riscaldatore sotto il coperchio in modo facile e sicuro. Per fare questo,
versare I'acqua sul fondo del recipiente in modo che il suo livello & di circa 5 cm misurato dal fondo del recipiente. Coprire il reci-
piente con un coperchio, non utilizzare un anello per aumentare la capacita della ciotola. Collegare il prodotto all'alimentazione
elettrica, come nel caso della preparazione dei cibi.

Portare la manopola di controllo della temperatura in posizione “Thaw Wash”. Impostare la manopola del tempo su 10 minuti.
Dopo la pulizia, scollegare il cavo di alimentazione e verificare la presenza di eventuali effetti. Ripetere I'operazione se necessario.
II riscaldatore alogeno non deve essere pulito in nessun altro modo. In caso di sporco eccessivo, rivolgersi a un centro di assi-
stenza autorizzato del produttore.

Immagazzinamento e trasporto del prodotto

Durante lo stoccaggio del prodotto, conservarlo in ambienti chiusi e proteggerlo da polvere, sporcizia e umidita. Si raccomanda di
immagazzinare il prodotto nella sua confezione originale.

Immagazzinare il prodotto nella postazione di lavoro. Non accumulare in starti. Non porre nessun oggetto sul prodotto durante il
suo immagazzinaggio.

Trasportare in imballo del produttore. Proteggere contro le vibrazioni durante il trasporto. Non porre nessun oggetto sul prodotto
durante il suo immagazzinaggio.

DATI TECNICI
Parametro Unita di misura Valore
Numero di catalogo 67640 67641
Tensione nominale [V~] 220 - 240 220 - 240
Frequenza nominale [Hz] 50 - 60 50 - 60
Potenza nominale w] 1200 - 1400 1200 - 1400
Classe di isolamento | |
Capacita del recipiente U] 12 12
Capacita del recipiente con anello U] 17 17
Temperatura d’esercizio [°C] 65 ~ 250 65 ~ 250
Durata di funzionamento [min] 0-60 0-60
Peso netto (coperchio) [kg] 18 19
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PRODUCTKARAKTERISTIEKEN
De halogeenoven is bestemd voor het opwarmen, bakken en bereiden van gerechten die thermische bewerking vereisen. De halo-
geenoven gebruikt geforceerde circulatie van hete lucht, zodat gerechten gelikmatig kunnen worden verwarmd. Dankzij de vioeiende

temperatuurregulatie over een breed bereik kunnen de werkingsomstandigheden worden aangepast op de behoeften. Juiste, betrouw-
bare en veilige werking van het apparaat hangt af van juiste exploitatie.

Lees daarom voorafgaand aan gebruik van het product de volledige gebruikershandleiding en bewaar deze goed.

De fabrikant stelt zich niet aansprakelijk voor schade en letsel ten gevolge van gebruik van het product in strijd met het beoogde gebruik
of het niet naleven van de veiligheidsregels en aanbevelingen. Gebruik van het apparaat in strijd met het beoogde doeleinde leidt tevens
tot verval van het recht op garantie.

UITRUSTING

Het product wordt compleet geleverd en vereist geen montage. Voorafgaand aan gebruik van het product alle onderdelen van de ver-
pakking en transortbeveiliging verwijderen. Ook moeten eerst alle voorbereidende handelingen worden verricht die omschreven staan
in het vervolg van deze gebruikershandleiding. Het product wordt geleverd inclusief twee roosters met verschillende hoogte, stalen ring
om de inhoud van de kom te vergroten, broodrek, verdamper, koekenpan, grijper en komstandaard..

ALGEMENE GEBRUIKSAANWIJZINGEN

Het product is ontworpen voor huiselijk gebruik en mag niet worden toegepast voor com-
merci€le doeleinden, bijv. in de horeca.Het product dient uitsluitend tot het verwarmen van
gerechten die zich direct in de kom bevinden. Het is verboden om het apparaat op andere
wijze te gebruiken. Het product is niet bestemd voor het verwarmen of koken van water
of andere vioeistoffen. Het product is niet geschikt voor het bereiden van gerechten door
bakken of frituren. Geen gerechten in kunststof verpakkingen in de kom plaatsen. Water
mag uitsluitend worden gebruikt om te stomen en het apparaat te reinigen. Beide processen
worden verderop in de handleiding beschreven.  Het is verboden het apparaat zelfstandig te
repareren, demonteren of modificeren. Alle productreparaties moeten worden verricht door
een geautoriseerde service. Tijdens werking voortdurend toezicht op het apparaat houden.
WAARSCHUWING! Het apparaat wordt heet tijdens het opwarmen van voedsel. Raak de
kom, deksel en andere onderdelen in de kom niet aan gedurende of kort na werking van het
apparaat. Anders bestaat er risico op emstige brandwonden. Het product is niet bedoeld
voor gebruik door kinderen tot tenminste 8 jaar oud of personen met beperkte fysieke of
geestelijke mogelikheden en personen met een gebrek aan ervaring en kennis van het ap-
paraat. Gebruik door bovenstaande personen is uitsluitend toegestaan onder toezicht of na
het volgen van instructies over veilig productgebruik op een manier dat de mogelijke gevaren
begrepen zijn. Kinderen mogen niet met het product spelen. Kinderen mogen het apparaat
niet zonder toezicht reinigen of onderhouden.

Aanbevelingen op het gebied van transport en installatie van het product

Het product mag alleen op een harde, platte, egale en niet-brandbare ondergrond staan die
bestand is tegen de werking van hoge temperaturen. De ondergrond moet het gewicht van
het apparaat plus het erin geplaatste eten kunnen tillen.Houd minimaal 10 cm afstand rond-
om het apparaat en zorg dat er zich boven het apparaat geen materialen bevinden die niet
bestand zijn tegen hoge temperaturen. Zo kan juiste ventilatie van het product plaatsvinden.
Het product niet viakbij een rand zetten, bijv. wanneer deze op een tafel staat. Het product
niet plaatsen in de buurt van licht ontvlambare materialen als vitrages of gordijnen. De kom
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moet altiid in de standaard staan. De standaard heeft handgrepen waarmee de kom mak-
kelijker kan worden verplaatst en zorgt ervoor dat de kom van de ondergrond gescheiden
blijft. Het direct op de ondergrond plaatsen van de kom kan leiden tot beschadiging van de
ondergrond en de kom ten gevolge van hoge temperaturen. Geen elekirische apparaten
boven het product plaatsen. Tijdens werking komt waterdamp vrij, die kortsluiting van elektri-
sche installaties en elektrocutie kan veroorzaken. Het is verboden om gaten te boren in het
product of andere modificaties aan te brengen die niet worden vermeld in deze handleiding.
Het product alleen verplaatsen wanneer het afgekoeld is en het hiervoor vastpakken aan de
handgrepen van de basis en de deksel. Het product niet verplaatsen door aan de voedings-
kabel te trekken. De temperatuur op de installatieplaats moet zich tussen de +10 °C en +38
9 bevinden en de relatieve vochtigheid moet lager dan 90% zijn zonder condensatie van de
waterdamp.

Aanbevelingen m.b.t. het aansluiten van het product op het elektriciteitsnet

Controleer voorafgaand aan het aansluiten van het apparaat op de voeding of de spanning,
frequentie en prestaties van het elekriciteitsnet overeenkomen met de waarden op de ge-
gevensplaat van het apparaat. De stekker moet in het stopcontact passen. Het is verboden
de stekker of het stopcontact te modificeren om ze toch passend te maken.Het product moet
direct op een enkel stopcontact worden aangesloten. Er mag geen gebruik worden gemaakt
van verlengsnoeren, vertakkingen of dubbele stopcontacten. Het elekriciteitscircuit moet zijn
uitgerust met een aarddraad en een zekering van tenminste 16 A. Vermijd contact van de
voedingskabel met scherpe randen en hete voorwerpen en opperviakken. Tijdens werking
van het apparaat moet de voedingskabel altijd volledig uitgerold zijn en zodanig liggen dat
deze geen hinder vormt bij het gebruiken van het product. De kabel mag niet zo liggen dat
men erover kan struikelen. Het stopcontact moet zich op een plek bevinden die het altijd
mogelijk maakt om de stekker snel uit het stopcontact te trekken. Tijdens het afkoppelen van
de stekker van het contact altijd aan de ombouwing van de stekker trekken en nooit aan de
kabel zelf. Indien de voedingskabel of de stekker beschadigd zijn, het apparaat direct van
de stroom halen en contact opnemen met een geautoriseerde service voor vervanging. Het
product niet gebruiken met beschadigde voedingskabel of stekker. De voedingskabel en
stekker mogen niet worden gerepareerd in geval van beschadiging maar moeten altijd wor-
den vervangen door een nieuw en schadevrij exemplaar.

Aanbevelingen m.b.t. productgebruik

WAARSCHUWING! De kom en deksel kunnen heet zijn na gebruik. Vermijd contact omdat
dit kan leiden tot emstige brandwonden. Wacht tot alle onderdelen van het product zijn af-
gekoeld. Indien er onderdelen verplaatst moeten worden voordat ze zijn afgekoeld, mag dit
alleen door deze op te pakken aan de hiervoor bestemde handgrepen. Draag handschoe-
nen die bescherming bieden tegen de werking van hoge temperaturen. Zorg ervoor dat de
vioer rond de gebruikslocatie van het apparaat niet glad is. Zo wordt voorkomen dat iemand
uitglijat, met eventueel ernstig letsel tot gevolg.Etenswaren in de kom mogen niet buiten de
rand van de kom uitsteken. De randen van de deksel en de kom moeten over de hele omtrek
contact met elkaar maken. De gerechten tijdens bereiding voortdurend in de gaten houden
en zorgen dat ze niet aanbranden. Eten dat niet onder toezicht staat, kan aanbranden en
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de oorzaak vormen van brand of ernstige brandwonden. De deksel verplaatsen door deze
uitsluitend aan de handgreep vast te pakken. De deksel is uitgerust met een zekering die de
voeding afkoppelt. Deze beveiliging wordt geactiveerd door de handgreep van de deksel op
te tillen. Indien tijdens apparaatgebruik de noodzaak ontstaat om de deksel op te tillen, kop-
pel dan eerst de voedingskabel af en til dan pas de deksel op. Onder de deksel bevindt zich
het hete verwarmingselement van het apparaat. Deze hoge temperatuur kan een oorzaak
vormen van ernstige brandwonden en brand en kan tevens andere opperviakken bescha-
digen die aan de hoge temperatuur worden blootgesteld. De deksel niet laten afkoelen door
deze direct op een opperviak te leggen. Zo wordt voorkomen dat dit opperviak en het appa-
raat zelf beschadigd raken door de hoge temperatuur. De deksel altijd wegzetten in de mee-
geleverde houder. De weggezette deksel moet een afgekoppelde kabel en omhooggeheven
handgreep hebben. Tiidens het bereiden van gerechten de binnenkant van de kom en de
gerechten zelf alleen aanraken met gerei van materiaal dat bestand is tegen hoge tempera-
turen. Het is verboden om dit met de blote handen te doen. Indien er tijdens of na het koken
etensresten in de kom aanwezig zijn, deze verwijderen voordat een volgend gerecht wordt
bereid. De etensresten kunnen verbranden, rook en onaangename geuren veroorzaken en
van invioed zijn op de smaak van het bereide gerecht. Ze kunnen ook een oorzaak vormen
van brand. Gebruik om etensresten te verwijderen houten of kunststof gerei dat bestand is
tegen de temperaturen van het apparaat. Geen scherpe of metalen gereedschappen gebrui-
ken. Dergelijk gerei kan het oppervlak van de kom en de uitrusting beschadigen.

PRODUCTBEDIENING

Installeren, opstarten en bedienen van het apparaat

Het product uitpakken en alle verpakkingsonderdelen verwijderen. Aanbevolen wordt om de verpakking te bewaren in geval van toe-
komstige transport en opslag van het product.

Het apparaat schoonmaken aan de hand van alle aanwijzingen in de rubriek ‘Onderhoud van het apparaat’.

De kom op de basis plaatsen (Il).

Etenswaren in de kom plaatsen. De kom sluiten met de deksel en zorgen dat de deksel aansluit op de rand van de kom of de ring. De
handgreep van de deksel loslaten.

Zorg dat de schakelaar in de uit-positie staat. De regulatiedraaiknoppen voor tijd en temperatuur moeten op OFF staan.

Steek de stekker van de voedingskabel in het apparaat en het andere uiteinde in het stopcontact.

Stel de temperatuur in met de TEMP-draaiknop.

Stel de tijd in met de TIME-draaiknop.

Het apparaat gaat aan, wat wordt bevestigd door het branden van de lampjes POWER en HEAT. Ook is te horen hoe de ventilator
begint te draaien en te zien dat de halogeenverwarmer brandt.

De TIME-draaiknop is geheel mechanische en onafhankelijk van de stroom. Na het instellen begint de draaiknop vanzelf terug te
draaien naar de OFF-positie. De huidige positie van de draaiknop geeft aan hoeveel minuten het nog duurt tot het apparaat klaar is. De
positie van de draaiknop kan willekeurig worden verdraaid tiidens het instellen van de gewenste tijd. Het bereiken van de OFF-positie
wordt bevestigd door een geluidssignaal en het uitgaan van beide lampjes.

Na afloop van het bereiden van het eten als eerste de stekker uit het stopcontact trekken en vervolgens uit de aansluiting op de deksel.
Vervolgens voorzichtig de deksel optillen aan de handgreep en in de houder plaatsen (lll). De deksel in de houder volledig laten af-
koelen.

Let op! Aan de binnenkant van de deksel kan tijdens het bereiden van eten waterdamp condenseren die heet kan zijn. Wees daarom
voorzichtig bij het optillen van de deksel en vermijd contact van het lichaam met water om brandwonden te vermijden. Aanbevolen wordt
om de dekselhouder op een platte opvangbak te leggen, bijv. een dienblad, zodat de werkplek schoon blijft.

Wees voorzichtig bij het verwiideren van eten uit de kom. De kom laten afkoelen. Na het afkoelen alle onderdelen van het apparaat
onderhouden.

Let op! Indien de werking van het apparaat moet worden beéindigd voordat de ingestelde tijd is verstreken:

- de TEMP-draaiknop op OFF zetten.
- de TIME-draaiknop op OFF zetten.

OORSPRONKELIJKE INSTRUCTIES
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- de stekker uit het stopcontact trekken en vervolgens de kabel uit de aansluiting op de deksel.
- de handgreep van de deksel omhoogtillen.

Het branden van het HEAT-lampje betekent dat de halogeenverwarmer werkt. Het product is uitgerust met een temperatuursensor die
de werking van de verwarmer controleert. Tijdens werking kan het controlelampje aan en uit gaan naar gelang de temperatuur van
het gegeven moment. Hoe hoger de ingestelde temperatuur en lager de omgevingstemperatuur, hoe vaker het verwarmingselement
wordt ingeschakeld.

WAARSCHUWING! Tijdens het werk en direct na afloop zijn de kom, deksel en accessoires in de kom heet. Wees daarom voor-
zichtig. Contact met verhitte apparaatonderdelen kan leiden tot ernstige brandwonden.

Advies voor gebruik van de halogeenoven

Het gebruik van de halogeenoven voor het bereiden van eten heeft een voordeel ten opzichte van het bereiden in een traditionele
oven.

Multifunctionaliteit. De halogeenoven kan worden gebruikt om te bakken, braden, grillen, broodbakken, drogen, stomen en ont-
dooien.

Lager cholesterol. Dankzij de geforceerde Iuchtcirculatie wordt het vetweefsel van het eten verkleind en het cholesterolgehalte
gereduceerd.

Tijds- en energiebesparing. Dankzij de hoge efficiéntie van de geforceerde luchtcirculatie kan tijd en energie worden bespaard.
Behoud van smaken en aroma’s. Te lange bereiding op te hoge temperatuur leidt tot verlies van smaak van het eten. Dankzij de
eenvoudige controle van de tijd en temperatuur kan dit probleem worden voorkomen.

Hieronder staan aanwijzingen voor de verschillende bereidingswijzen met behulp van de halogeenoven. Beschouw deze aanwij-
zingen als adviezen, die desgewenst kunnen worden aangepast.

Bakken. Plaats het eten direct op het rooster. Dikke stukken viees omdraaien wanneer de helft van de baktijd verstreken is. De
baktijd en -temperatuur hangen af van de grootte en het vetgehalte van het gerecht, evenals het gewenste eindresultaat.
Braden. Het effect van gefrituurde friet kan worden bereikt zonder deze daadwerkelijk te bakken in vet. Uit verse aardappels
gesneden friet onderdompelen in vet, overtollig vet verwijderen en vervolgens de friet verwarmen in de halogeenoven. De vet die
uit de friet komt zorgt ervoor dat deze knapperig wordt.

Stukjes kip onderdompelen in boter en vervolgens in olie, overtollig vet verwijderen en tot slot verwarmen in de halogeenoven.
Brood bakken. Sneetjes brood op het rek plaatsen en dit in de kom zetten. Het brood in de gaten houden tijdens het bakken. Het
bakken stoppen zodra het gewenste resultaat wordt waargenomen. Oud brood op het rek leggen en enkele minuten in de oven
zetten op de hoogste temperatuur. Zo komt de knapperigheid weer terug.

Ontdooien. Het te ontdooien eten in de kom plaatsen, de temperatuur instellen op 100 °C en iedere 5-10 minuten de staat van
het eten controleren.

Stomen. Tijdens het bereiden van andere gerechten kan de stoomfunctie worden gebruikt. Eten dat geschikt is om te stomen op
aluminiumfolie leggen, een beetje water toevoegen en goed in de folie wikkelen.

Er kan ook een klein laagje water (ca. 1 cm hoog) op de bodem van de kom worden gegoten alvorens het te stomen eten op het
hoge rooster te leggen.

De tabel bevat voorbeelden van tijden en temperaturen voor het bereiden van eten. De gegevens aanpassen op de hoeveelheid
eten en het gewenste eindresultaat

Soort eten Tijd [min.] Temperatuur [°C]
Kip 30-40 180 - 200
Vis 10-15 130 - 150
Deeg 10-12 140 - 160
Kreeft 12-15 140 - 160
Garnalen 10-12 150 - 180
Worst 10-13 120 - 150
Gebrande pinda’s 10-15 140 - 160
Gebakken brood 8-10 120 - 140
Aardappels 12-15 180 - 200
Kipvleugels 15-20 150 - 180
Krab 10-13 140 - 160
Hotdogs 5-8 190 - 210
Spareribs 18-20 220 - 240

Onderhoud van het apparaat

LET OP! Alle onderhoudshandelingen moeten worden verricht terwijl het apparaat is afgekoppeld van de stroom. Trek hiervoor
de stekker uit het stopcontact en de kabel uit de deksel van het apparaat.

LET OP! De deksel niet onderdompelen in water of andere vioeistof. De deksel mag niet worden afgewassen onder stromend
water in vaatwassers of water onder hoge druk.

OORSPRONKELIJKE INSTRUCTIES
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LET OP! Voorafgaand aan het afwassen alle onderdelen van het apparaat volledig laten afkoelen. Contact van de hete kom met
koud water kan leiden tot barsten.

Het product is bestemd voor het bereiden van etenswaren in de kom. Zorg daarom voor behoud van hygiéne zodat het bereiden
van voedsel een veilige aangelegenheid blift.

De kom en accessoires kunnen worden afgewassen onder stromend water. De kom en accessoires kunnen ook in de vaatwasser
worden gedaan, behalve het aluminium verwarmingselement. Het wordt echter afgeraden om de vaatwasser te vaak voor dit
doeleinde te gebruiken omdat dit de opperviakken van bepaalde onderdelen kan aantasten.

Gebruik voor het afwassen een mild afwasmiddel. Overblijfselen van de oplossing verwijderen met een vochtig doekje (deksel) of
afspoelen met stromend water (overige onderdelen). Na het afwassen het apparaat droogwrijven of laten opdrogen.

Het apparaat afwassen voorafgaand aan het eerste gebruik en na ieder volgend gebruik, nadat het eerst volledig is afgekoeld. Alle
etensresten in het apparaat verwijderen zodat deze niet aanbranden bij het volgende gebruik en de efficiéntie van het apparaat
niet aantasten.

Voor het afwassen geen oplosmiddelen, bijtende middelen, benzine-alcohol of schurende middelen gebruiken.

De ventilatiegaten van de deksel reinigen met een stofzuiger.

Stoomreinigingsprogramma

Het apparaat beschikt over een speciale functie waarmee het verwarmingselement onder de deksel eenvoudig en veilig kan wor-
den gereinigd. Giet voor dit doeleinde een laag water in de kom van ca. 5 cm hoog. De kom afsluiten met de deksel en de ring voor
grotere capaciteit van de kom niet gebruiken. Het product aansluiten op de stroom net als voorafgaand aan het bereiden van eten.
De temperatuurdraaiknop in de positie Thaw Wash zetten. De tijdsdraaiknop op 10 minuten zetten.

Na afloop van het reinigen de voedingskabel afkoppelen en het resultaat bekijken. Indien nodig het procedure herhalen.

De halogeenverwarmer niet op een andere manier reinigen. In geval van overmatige verontreiniging contact opnemen met een
geautoriseerde service van de fabrikant.

Opslag en transport van het apparaat

Het apparaat tijdens opslag bewaren in gesloten ruimten en beschermen tegen stof, vuil en vocht. Aanbevolen wordt op het
apparaat op te bergen in de originele verpakking.

Het apparaat opslaan in de werkstand. Het apparaat niet stapelen. Niets op het apparaat plaatsen tijdens opslag.

Het apparaat vervoeren in de originele verpakking. Het apparaat tijdens transport beschermen tegen overmatige schokken. Niets
op het apparaat plaatsen tijdens transport.

TECHNISCHE GEGEVENS
Parameter Eenheid Waarde
Catalogusnummer 67640 67641
Nominale spanning [V~] 220-240 220 - 240
Nominale frequentie [Hz] 50 - 60 50 - 60
Nominaal vermogen W] 1200 - 1400 1200 - 1400
Isolatiekl ! !
Inhoud kom U] 12 12
Inhoud kom met ring U] 17 17
Werktemperatuur [°C] 65 ~ 250 65~ 250
Werkijd [min] 0-60 0-60
Nettogewicht (deksel) [kg] 18 19
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XAPAKTHPIZTIKA TOY MPOIONTOZ
O molupdyeipag ahoydvou givar éva TTPoidv axedIaapévo yia BEpuavan, WRCIHO KAl TIPOETOINOGIO YEUMATWY TTIOU aTraitoUV BEpHIKY €TTe-
Eepyaaia. O mohupdyeipag yia v Beppikr emegepyaaian Tapdyer éva kUkAo Bepuol KIvoUpEVOU aépa, O OTT0i0G ETTITPETTEI OUOIOLOPPO

WAOILO TwV TPOPWV. X&pn oTn pubuIiopevn Bepuokpacia ot Eva eupu Aoa, UTTOPEITE VO TIPOCAPUOTETE TIG TIAPAPETPOUG TOU TIPOIGVTOG
oG avaykeg oag. H owoth, agiémaTn kol acpahrg Aemoupyia Tou TpoiovTog egaptdrar amd T owaTh Aemoupyia, yi «auTo:

Mpv xpnoiporroifoete To TPoidv, diaBdoTe 0AdKANPO TO EyXEIPiSIO Kol aTToBnKEUOTE TO.

O mipopn6eutrg Gev euBOveTal yia TUXGV {nUIEG A TPAUPOTIOPOUG TToU TIPOKUTITOUV aTTO Tr) XPr0T TOU TIPOIOVTOg G€ avTiBEan e TO OKOTIO
TOU, TIAPARIGZOVTOG TOUG KavoVIopoUG OQUAEIDG Kai TIS GUOTACEIG autoU Tou eyxelpidiou. H xprion Tou Trpoidviog e avtiBeon Le Tov
€TMOILKOUEVO OKOTTO £XEI WG OTOTEAET O TNV OMTWAEIR T SIKAIWHATWY TOU XPAOTN yia eyyUnon kaBwg kal v eyyunan.

EZONAIZMOZ

To Trpoidv Trapadidetal o TAPN KatéaTaon kai dev amaitei auvappoAdynan. Mpiv amé m xprion Tou TpoiévTog, GAEG ol CUOKEUAaTES Kal
Ta OTOIKEI0 aoPaAEiag KaTa T pETOPopd TTPETTEN va agaipeBolv. ATTairoval ETTIONG TTPOTTAPACKEUOOTIKEG EVEPYEIES TIOU TTEPIYPAPOVTO
OTIG TIAPaKATW 0dnyieg. To Tmpoidv TrapadideTal ke U0 OXAPES SINPOPETIKWV UWWV, éva XaAUBOIVO GakTUNIO augdvovTag TV XwenTIKOTNTA
TOU UTTOA, pia axdpa wuwpiod, évav e§aTuioTh, éva Tnyavi, o Ao kar pia Bdon Tou uTioA.

FENIKEZ ZYZTAZEIZ A TH XPHZH

To Trpoidv €xel OXEDINOTEN VIO OIKIOKN XPrioN Kal OTTaYOPEVETAl VOl TO XPNOIHOTTOINOETE O€
EUTTOPIKES EQOPHOYES, OTTWG IO TTIAPABEIYUA EOTIOTOPIO.TO TIPOIGV XPNOIMOTTOIETAI OVO YIX
Tn BeppIKr| ETTECEPYQTIO TV TPOYWV TTOU ToTToBETOUVTAN OTTEUBEiag péoa ato PTToA. ATro-
yopeUETal N Xprion Tou TTPOIOVTOG e BIPOPETIKG TPATTO. To TIPOIGV BEV XPNOIMOTTOIETAN VIOt
TN Béppavon kai 1o Bpdaiyo vepoU 1 GMwv uypwv. To TTPOIGV dev XPNCIWOTIOIETal yia TNV
TIPOETOINOTIO TWV YEUPATWY oav QpITéda. Mnv TotroBeTeite TpO@Ia O€ TTAAOTIKG doxeia 0T0
HTTOA. To vepd WTTopEi va XpnaidoTTonBei Jovo yia To Jayeipepa oTov oo Kol yia Tov kabapl-
op6 Tou TPoIdVTOC. K 01 dU0 DIOBIKAGIES TTEQIYPAPOVTAI OTO TIOPAKATW HEPOG TOU EYXEIPIDI-
OU.ATTOYOPEUETOI OVOI GO VO ETTIOKEUACETI, OTTOCUVOPUOAOYATETaI 1} Va TPOTTOTTOIRCETA
T0 Tpoiov. OAES o1 EMOKEUES ToU TTPOIOVTOG TIPETEN VAl EKTEAOUVTAN OTTO €G0UTIOBOTNEVO
KEVTPO EMOKEUWV.KaTA T didpkeio TG pyaaiag, To Tpoiov Ba Tpemel va eivar Traviote
utd emiBAeyn.MPOEIAOMOIHZH! To mpoidv kard m didpkeia TG Aemoupyiag Beppaivetan
o€ uynAi Bepuokpaaia, pnv ayyicetar To PTToA, KOTTaki, Kai GAa e¢apTrAuaTa Trou ival To-
TIOBETEEVD EVTOG TOU UTTOA KaTG Tr) OIGPKEIN TNG Asnoupyiag KOl OUEOWG WETA, ME KIVOUVO
yia oopopd eykaupata. To TTpoidv dev TTpoopieTal yia Xprion oo TraidId Péxpl TOUAGYIoToV
8 eTwv,aropa Pe pewPEVN owpaTikr, WUXIKF dUVOTOTNTA Kol ATOpO JE EAAEIYN EUTTEIRIOG
KOl yvwong Tou €¢oTAIojoU. EKTOG €Gv exouv 00BEi 01 OXETIKEG 0dnyieg yia T Xpron Tou
TIPOIGVTOG e aoPaA| TPATTO Kl ETTITNPOUVTAI ATTO KATTOIOV UTTEUBUVO, £T01 WOTE O OXETIKOI
Kivduvol va gival karavonToi. Ta Traidid dev Tpéel va Taifouv We To TTpoidv. Ta TTaudid Xwpig
emiBAewn dev Tpétmel va ekteAoUV KaBapIoPO Kal GUVTAPNON Tou £0TTAITIOU.

2UOTAOEIS yia TN LETAQOPA Kal TNV EYKATAGTACH TOU TTPOIOVIOC

To Trpoi6v pTopei va TomoBeTnBei udvo ae okAnpr,ETTITTEDN, io10r ETIPAVEIR N EUQAEKTN KOl
avBekTIKr oTi¢ UPNAEC Bepuokpaoies. H empdaveia TTpémel va avtéxel To BApog TG idiag g
OUOKEUNG Kal Tou @aynTou TTou £xel ToroBeTnBei o autv.Eival ammapaimTo va dnuioupyr-
oeTe £val kevo ToudyiaTov 10 cm yUpw aTid Tig TAEUPEG ToU TTPOIGVTOG, N ToTToBETEiTE UAI-
K& TroU Oév eivan avBexTika oe uynAég Beppokpaaieg v o To TTPoiov. AuTo Ba emTpéel
TOV KOAO £GQEPIONO TOU TTPOIGVTOG. Mnv TOTTOBETEITE TO TIPOIGV KOVTA OTNV AKEN TT.X. EVOG
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TpaTeCiou.Mnv TOTTOBETEITE TO TTIPOIOV KOVTA O€ EUPAEKTA UNIKA, TT.X. WIAEG F) XOVTPEC KOUPTi-
VeG. To PTTOA Trpémel TavTa va ToroBeTeital oTn Baon. H Bdon €xel AaBEC yiar va dIEUKOAUVE
NV Kivnorn Tou PO kai eE00@aNidel To diaxwpIoud Tou PTTOA amé Tnv em@dveia. H Tormodé-
on Tou PTTOA ameuBeiag ot em@dveia PTmopei va TpokaAéael BAGRN atnv em@aveia Kal
0710 uTTOA Adyw upnAuv Beppiokpaoiuwv.Mnv TomoBereite nAekTPIKEG OUOKEUEG TTAvVW OO
To Tpoidv. Kard  Aeimoupyia, amreAeuBepuiveTal udPaTHGG, 0 OTToiog HTTOPET vl TIPOKAAEDE!
BpGXUKUK)\UJUG otV r])\EKTpIKI‘] E£YKaTAoTaON KOl VO TIPOKOAEDEI r]AaKTpon)\r]&o( Arrayopau-
€101 VO TPUTTATE TO TTPOIGV, KaBL)g Kai oTroladrimmote GMn TpoTToTToinan Tou Tpoidviog Tou
dev TepIypageTal oTc odnyiec.MeTakIvAoTE TO TIPOIGV OVO GTaV KPUWOEI, KPATWVTAG TN
Baon Kai Ti AaBEG Tou KAAUUMOTOS. Mnv PETOKIVEITE TO TIPOIGV TPABWVTAS TO KAAWSIO TPO-
@odoaiac.H Beppokpaaia TG eykardoTaong Kai TG XPRong Tou TIPoIGVTog TTPETTel va eival
omv Tepioxn Twv +10°C + +38 °C kai n oxeTIKr uypadia Tpémel va eival kdtw Tou 90%
Xwpic udpaToUG.
ZUOTAOEIG VIO TN GUVOEDT) TOU TTPOIOVTOG 0TO iKTUO
Mpiv ouvdEoete 1o TTPOIOV 0TO dikTUO, BePaiwbeiTe OTi n TGN, N CUXVOTNTA KaI 1 XWwen-
TIKOTNTA TNG TPOYOBOTING PEULATOC QVTIOTOIXOUV OTI TIMEG OTNV TTIVAKIOA TOU TTPOIOVTOC.
To @i¢ TpéTel va TaipiGlel e Tnv Tipida. AtrayopeUeTal ) TPOTToTToiNGn Tou BUCATOS A NG
uTrodoxNS yia va Taipidlel pe autd.To poidv TPETTEN va ouvdebei ammeuBeiag o€ piar Povo
Tipida peupaTog. AtrayopeUetal n XpAon KaAwdiwv ETTEKTAONG, OIXWPICTIKWY Kol SITTAWV
uTTodoXWV. To KUKAWA TpOPodoaiag 10X U0 TTPETTEI Var €ival ECOTTAIGHEVO P TTPOOTATEUTIK
aywyod e TOU)\GXIOTOV 16A ﬂpOOTGGIG AnocpauysTe NV €T0Qn Tou KaAwdiou TpoPodoaiag
€ QX UNPE AKPEG KOl KAUTA QVTIKETLIEVar kat ETTipaveleg. Katd  Sidpkeia Tg Aeroupyiag Tou
TIpoidvVTog To kahwdio Tpogodooiag TpETel TavTa va eival averTuypévo TTARpw, kai Ba
TIPETTEl VO 0pIaTel N B€an Tou, WOTE Vo v omroTeAe eutrodio Katd ) didpkeia TG Aermoupyi-
Qg Tou TrpoidvTog. H TorroeéTr]or] ToU KaAwdiou pelpaTog dev TIPETTEN Vot EUTTOBICEI WOTE va
TpokaAéael Kivouvo TrTwong. H rpida Tpogodoaiag Tpéel va ival ToroBeévn o€ TéTolo
ONEo WOTE va gival TTAVTa BUVATH 1 YPrYopPN OTTOoUVOEDT) Tou KaAwdiou Tpopodoaiag Tou
TIPOIGVTOG. Kamd v amoouvdean TG Tpicag, TpaBhgte ravta ommd 1o TrepiBAnua Tou BUopo-
T0G, TTOTE T0 KoAwdIo.EAv T0 KaAwdio Tpo®odoaiag 1 10 BUCa €ival KATEGTPAUWEVOD, aTTo-
OUVOEOTE TO aPECWG OTTO TO BIKTUO KONl ETTIKOIVWVAGTE HIE TO EGOUCIOB0TNHEVO KEVTPO TEPPIG
TOU KOTOIOKEUOOTA VIOl QVTIKATAOTAoN. Mnv XpnoiloTTolEiTe TO TTP0i6V e @BapUévo kaAwdio
Tpoodooiag i Puoua. To kaAwdio TpoPodoaiag A To PUCUA dev UTTOPOUV VO ETTIOKEUO-
o100V, O€ TTEPITTTWON BAABNG TWV, QVTIKATACTACTE T E KAIVOUPYIO XWPIG EAXTTWWATA.
ZUOTOOEIG VIO TN XPA0T TOU TTPOIOVTOG
MPOEIAOMOIHZH! To WtrdA kai To Kok UTropei va ival (EoTd WeTa T xpeRon. Mnv Ta ayyi-
(eTe, KOBWG EVOEXETOI VO TIPOKAAETOUV 0BaPd EYKAUMOTO. MEPIPEVETE PEXPI VO KOUWOOUV
Ta EGAPTAWATO TOU TTPOIOVTOC. AV €ival OTTOPAITNTO VA PETOPEPETE TTIPIV KPUWOOUV, TIAOTE
Ta WOvVO e TIG AaBEG TToU TTpoopilovTal yia To okoTTd auTto. MpéTTel va XpnoIOTTOIETE YavTIOL
TIOU TTPOCTaTEUOUV O TIC UWNAES Bepokpaoies. BeBaiwBeite 61 10 ddmmedo dev €ival oN-
06npo kovTd aTOV TOTTO GTTOU XPNOIMOTIOIETaI TO TTPOIOV. AuT Ba aTTo@UyEl TV oAicBnan,
n ooia PTTopei var TTpokaAéoel ooBapoug TpaupanopoUs. Ta Tpd@Iua TTou ToTToBeTOUVTa
010 UTTOA Bev TTPETTEN VO TIPOECEXOUV TTAVW ATt TV AKPn Tou PTTOA. H dKpn Tou KOTTaKIoU
Kol 7O WUTTON Trpémel va Bpiokovtal oe AN emmagn peTaty Toug. Kard Ty TTPOETOILaTia
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TWV TPOPiPwWY, Bar TTPETTEI CUVEKEID VO TOI TIAPOKOAOUBEITE yia va aTToQUYETE TOr KAWINATa.
Ta TPO@IMA TIOU a@rVOVTal XWpIC ETBAEWN UTTOPOUV Var KaoUv, YEYovOG TTOU UTTOpEN Vo
TipokaAéoEl TTUpKaId kai ETTIKIVBUVA eyKaUATa.To KOTTaKI TIPETTEI Va PETAKIVEITOI MOVO (e
n Aapr). To kamaki ival scpoélaopavo HE aoPAAEIn TToU OIOKATTTEl mv Trapoxr] peuparog. H
0QANeIa evEPYOTTOIENal av ONKWOETE T Aafr Tou karakiou. Edv katd m xprjon Tou Trpoio-
VTOG TTPETTEN VOl GNKWOETE TO KOTTAKI, ATTOCUVOEDTE TTpWTa TO KaAwBIo TPo@odoaiag TTpIv T0
onkwoeTe. Katw oo 1o KATraKI UTTapyEl 0 BEpUavTpag Tou TIPOIOVTOGC TTOU EKTTEUTTE UWNAN
Bepuokpaaio. H uwnAr) Beppokpacia pmopei va TpokaAéael aoapd eykauuara, Tupkayid
Ko vo TipokoNéael BAABN o€ GAEC em@aveleg TTou exTiBevTal o€ auTd.To KATTAKI OEV TIPETTEN
va TorroBeteitan ameuBeiag oe ommoiadryoTe em@avel. Auto Ba amotpéwel T (nuid otnv
EMQAVEID Kl 0TO iBI0 TO TTPOIOV AGYw TwV UynAwv BepUOKPaTIWV. To KATIAKI TIPETTEI TTAVTO
va TOTTOBETETON 0T AT TTOU TIAPEXETAI E TO TIPOIOV. To KATTAKI TTOU £XEI ATTEVEPYOTTOINDE
TIPETTEI va £XEI ATTOOUVOEDENEVO KaAWBIO TPOYodoaiag Kol avuwwpévn Aapr).Kard mv trpoe-
TOINACIT TWV TPOPIHWY PEST OTO GKEUOG KONl Tat iBIO Ta TPOQIUA, TIPETTEN vV TTIAVOVTA OVO E
N Xprion EpyoAEiwv Kataokeuaouévwy ammd TETolo UNIKG TTou Ba avTéxouv 0Tn Beplokpacia
TIOU TIOPAYETAI OTTO TO TTPOIGV. ATTOYOPEUETA VI <QUTO VOl XPNOILOTIOIEITE YUpVA XEpia.EQv
N TPOPH TIOPAWEVE! JET OTO MTTOA KOTG TN DIGPKEID A} METG TNV TIPOETOIATIT, aQaIpéTTE T
TIPIV TIPOETOIMAOETE £val AANO yEUA. T UTTOAEIMWOTO TPOPUOV UTTOPOUV VO KAOUV, TTPOKOAW-
VTaG KOTTVO, DUCGPEDTN OOI KaIl ETTNPEACOVTAG Tr) YEUOT TOU QarynToU TTOU TIOPAOKEUAZETal.
MropoUv eTTiong va TTpokaAéoouv TTupKayid. la TV a@aipeon XpnOILOTIONOTE EpYOAEia
amé ¢UAo i TTAaoTIKG TToU avTéXouv Tr BEpoKpacia TTou TrapdyeTal aTmd To TPoidv. Mn
XPNOIMOTIOIEITE aIXUNPEG 1 METOAAIKG epyaheia. TEToia epyaheia pmmopolv va BAGwouv Ty
ETMQAVEID TOU UTTOA Katl TOV EEOTTAIGO.

AEITOYPTIA TOY MPOIONTOX

EykardoTaon,ekkivnon kai Aemoupyia Tou Tpoiéviog

To TpoiGV Ba TTPETTEN VO OTTOCUCKEUAOTEI, GQOIPLIVTAG EVIEAWG OAT T EPN TG OUOKEUaGIag. XuviaTATal val QUAGOOETaI 1) GUOKEUOIa,
uTTopei va eival Xprioiun yia MEAAOVTIKT LETAQOPA KOl aTTOBrKEUOT) TOU TTPOIGVTOG,.

TAGVETE T0 TIPOIGY GUPPVA g TIG 0dNYieg GTNV EVOTNTA «ZUVTHPNGN TIPOIGVTOGY.

TomrobemioTe 10 umméA o Baon (II).

Méoa aTo oA BaATE Ta TpoidvTa Siampo@rg. KaAlwTe To UTTOA e T0 Kamrdki kai Befaiwbeite 6T N dkpn Tou KOTTokIoU EQa

TITETaN 0NV GKPn ToU UTTOA A oTnv dkpn Tou SakTuhiou. KareRdaTe T Aapr Tou kamakiou.

BeBaiwbeite o1 0 SlakdTNG TOU TTPOIGVTOG BpiokeTal 0T BEon «amoauvdedepevon. Ta TARKTPa eAEyxou wpag Kai Beppokpaciag Ba
Tipémel va puBpioTouv oTn Béon «Offy.

ZuvdéaTe 10 kaAwdio TPOPOBOTIAG OTO TTPOIGV KAl £TTEITA OTH TTPI(a ToiKoU.

PubpioTe ™ Beppokpaaia Aemoupyiag XeNnCIHOTIOIWVTAG TO KoupTT « TEMP».

PuBioTe To Xp6vo Aeroupyiag xpnaipotoiviag 1o KoupTri « TIME».

To mpoidv Ba Eekiviael, To oroio Ba onpatodoTnBei ard Ta guwra e Ty évdelgn «POWERY kai «HEAT». Oa akouaTei emmiong n Asimoupyia
TOU QVEUIOTAPQ Kal opaTh N Aduyn Tou BepuavTipa aAoyévou.

To kouprri pe v évdeign «TIME» eivar evieAwg pnyavikd kai avetdpmmro amé Tnv 1po@odoaia Tou Tpoidviog. Metd T pUbpion, Ba apxioe!
va PETPAE TO XpOVO TTPOG Ta TTiow Kai Ba yupioe autopata Tmpog ) Béon pe v évdergn «Offy. H Tpéxouca B¢on Tou kouptol Seiyvel
m6oa AeTTd éyouv eivel péxpl To TEAOG TG epyaaiag. Mopeite va aMdEeTe eAeUBepa T Béan Tou koupTmoU Katd T Sidipkeia g kaBopi-
opévng wpag. H emiteugn mg Béang pe v éveign «Off» Ba onuatodomBei amd éva nynikd orjua, kai emiong Ta dUo @uTa Ba aBrioouv.
ApoU 0AOKANPWOETE TNV TIPOETOIOGIO PaynToU, ATIOCUVOEDTE TIPWTA TO KaAWSIO Tpo@odoaiag amd Tnv TEida Kal YETd amod Tnv utrodoxn
0TO KATTAKI TOU TTPOIOVTOG.

27N OUVEXEIR, ONKWOTE TIPOCEKTIKG TO KaTdki armd T Aar| kai BaATe To atnv Béon (IIl). ApriaTe To o€ au T B€an va KPUWOE! EVIEAWG.
[Mpocoyr! ZT0 ECWTEPIKG TOU KATTAKIOU, O OTUGG MTTOPET VOl CUPTTUKVAWVETAI KOTA T DIGPKEID TOU JOYEIPEUATOG, O OTTOI0G UTTOpET vt £ival
CeaTdg. MpoagTe dTaV GNKWVETE TO KATTAKI KOl GTTOQUYETE TNV ETTAQH TOU GWLOTOG L€ TO VEPO, TO OTTOI0 PTTOPE] Ve TIPOKOAEDE! EYKAUHATO.
YuvioTaral n TomoBéman Tou karakiol ot éva emimedo doxeio, T.y. éva Gioko, autd Ba diukoAdvel va diaTnpeiTal Tov XWPo pyaaiag
kaBapo.

APXIKESS OAHTIESTS



GR

AQaIpETE TIPOTEKTIKG TO QayNTO a6 T0 UTTOA. AQROTE TO UTTOA VO KPUWOEL AQOU KPUWOOUV GAA Ta GTOIKEIC TOU TIPOIGVTOG, TIPOKWPROTE
oTn ouvTpENoN.

Mpoaoyn! Edv eival amapaitTo va Tepparioete My epyaaia mpiv TapéAdel o kabopiopévog xpdvog, Ba TrpéTer:

- yupioTe T0 KoupTTi pe To orja « TEMP» o 8o e v éveign «Offy,

- YupiaTe To koupTr e To orjua « TIME» ot B¢on pe v évdeign «Offy,

- ammoouVdEDTE T KaAWdIo TPOPOBOTIOG aTTd TV TTPIZa Kol 0T GUVEXEID aTTd TrV UTTOd0X! OTO KATTAKI TOU TTPOIOVTOG,
- onkwaTe T Aar) Tou KaTmakiou

O Qurioudg g Auyviag pe v évdeign «HEAT» onpaiver Tn Aeiroupyia Tou Bepuavtipa aloydvou. To Tpoidv eival COTAIoUEVO
e aiobnmpa Beppokpaaiag Tou eAéyxel TN Aeimoupyia Tou Bepuavtipa. Katd tn Aeimoupyia, o éAeyxog QwriopoU pTmopei va
evepyotroinGei kar va amevepyomoinBei autépaTa avahoya pe T pubpiopévn Beppokpaaia. Ooo uynAdTepn eival n kabopiopévn
Bepuokpaaia kal 650 xaunAétepn eivai n Beppokpacia mepIBAAovTOG, 1600 o GuxVE Ba EvepyOTIOIETE 0 BepUavVTAPAG.

MPOEIAOMNOIHZH! Katd T S1dpKeia kal QoW PETA TNV EQYAaia: TO UTTOA, TO KATTAKI Kal Ta a§eaoudp Trou ToTroBeToUVTal MECT
oTo pmoA, Beppaivovtal ae uwnAég Bepuokpaaieg. Mpooégte. H emagn e Beppaivopeva pépn Tou TTPOIGVTOG UTTOPET VO TTPOKOAE-
oouv coBapd eykadpara.

YupBouAég yia T xprion TG ouokeurg aAoyévou

H xprjon TG ouokeurig ahoy6vou yia TIPOETOINACTA TWV TPOPIUWY TTAPEXEI EVO AVTAYWVIOTIKO TTAEOVEKTNA OE axéan e T dia-
dikaoia TTPOETOINATIG TPOPIWV WE Evav TTaPadosIakd Goupvo.

MoAuypnoTiké. O oAupdyeipag ahoydvou PTropei va xpnaluotoinei yia: wroigo, Tnydviopa, WoIgo ot oxapa, Gpuyavioua,
OTEYVWHO , amméYusn TPOYIHWY Kal Jayeipepa oTov aTuo.

Meiwon g TepIEKTIKOTNTAG 0E X0AnaTEPOAN. XApn 010 0UOTNUA TNG KukAogopiag BeppdtnTog pe aépa, 0 AImmwdng 106G TG
TPOPAG MEIWVETAI ,JEIIVOVTAG ETOI TNV TIEPIEKTIKATNTA O XOANOTEPOAN.

E¢oikovopnan xpdvou kai evépyeiag. Xapn oty uwnAr amédoon g ueBddou petapopds BeppdtnTog e aépa yia TV TTapaoKeun
TPOPILWY, €ivar duvatov va peiwBEi 0 XpOvog Kal N evépyeia.

AiarApnon Twv TIPWY yeuang. MoAd peydho xpovikd SidoTnua kai oAU uwnAr Beppokpaaia e0koha aTePOUV TNV TPOPN OTTO TIG
1810TNTEG TNG YeUaNG. XApn aTov £UKoA0 EAeyX0 Tou XpOvou Kai TnG Bepupokpaaiag, autd 1o TPORANUa uTropei va AuBei.

Ta mapakdtw eiva 0dnyieg yia Ty TpogToINagia eaynToU oTov ToAupdyeipa aAoydvou. Oa TTPETEl var QVTIHETWTTICOVTAI WG GUK-
BouAég Tou ptmopolv va TpotroToinBolv avaAoya e TIG AVAYKEG 0aG.

Wrgipo. TomobetiaTe T0 QaynTé ameubeiag ot oxapa. IV TEPITITWAT XOVTPWY KOUMATIWY KPEATOG, YUPIOTE Ta OTA PIOE TOU
Xpdvou wnaipatog. O xpdvog kai n Bepuokpacia Tou wnaiuarog e§aptdral amo To uéyeBog kal TNV TEPIEKTIKOTNTA O€ AITTapd Twv
TPOPWV, KaBWG Kai aTé T0 EMBUUNTO TEAIKS ATTOTEAETHA.

Tnydviopa. Mmopeite va €xeTe T0 idI0 ATTOTEAETHO TOU TNYQVIOATOG TIATATWY XWPIG TNYavIoua péaa aTo AGdI. Or ratdeg Tya-
VITEG KOUPEVEG aTTO QpETKIa TraTaTa TTpémel va BubicovTal oto AddI, va oTpayyiletal To Trepiooeupa Tou AadioU Kai 0T GUVEXEID
whote 010 TToAuPdyelpa. To dia@uydv Addi aTrd Tig TaTdTeg Ba TIG KAVE TPAYOVEG.

Koppdria kotémoulou Boutigte Ta ato BolTupo kai Emeita oTo AGdI Tyaviouatog, oTpayyioTe To Tepicogupa Tou AiTToug Kal aTn
OUVEXEID WHOTE OTO TIOAUPAYEIPQ..

Whoipo otn axdpa. TormoBemoTe TG PETEG Wwpiol ot axdpa kar BaATe Tn 016 PTTOA. EAEyxeTal To wwpi Katd mv didpkeia Tou
ynofuatog. ZrapatioTe To YoIHo agou TapatneroETE Ta emBupNTd amoteAéopaTa. TooBETAOTE QETEG UTTAYIATIKOU WWHIOU OTN
oxapa kal BaATe TN oTo UTIOA yia Niya AeTrTd otn péyioTn Beppokpacia. Auté Ba Bonbrael va ammoKTAGOUV TNV TPayaveTnTa TOUG.
Atroyugn. Bakte mv Tpogr Tou pémel va amoyuyBei aTo oA, pubpioTe T Beppokpaaia ae 100 °C, eAéyEte v kardoTaon
TOU TTP0i6VTOG KGO 5 -10 AeTTd.

Mayeipepa aTov arpé.To payeipepa oTov aTué PTIOPE va yivel uyXpovwG e TNV TTpoeTolacia GAAwy @aynTwy. Tpo@Ipa yia payei-
pepa aTov aTud TpETel va TomoBeToUvTal 0T0 ahoupivexapTo, va TpoaTiBevTal Aiyo vepd kai va TuNiyovtal KaAG 1o aAOUMIVEXOPTO.
Mmopeite miong va mpooBéaeTe pia pikpr (TrepiTou 1 cm. Gyog) ToodTNTa VEPOU GTO KATW PEPOG TOU UTTOA, Kal Ta TPO@ING TToU
Ba payeipeutoUv oTOV ATUO TOTTOBETOUVTAN OTN WNAY OXApa.

Mivakag pe TapadeiypaTa xpovwy kal BEpokpaciwv TpoeToipaciag eayntou. O1 Tapdpetpor Tpémel va Tpoaapudlovial avého-
ya e TNV ToodTNTa TPOPRG Kl T EMBUPNTE TEAIKS ammoTéAeopa

Totrog Tporg Xpovog [min] Oeppokpaaia [°C]
Kotémouho 30-40 180 - 200
Yapi 10-15 130 - 150
Kéik 10-12 140 - 160
AaTakég 12-15 140 - 160
Tapideg 10-12 150 - 180
Noukdviko 10-13 120 - 150
Wnrd giotikia 10-15 140 - 160
Dpuyaviopévo yuwpi 8-10 120 - 140
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Tomog Tpogiig Xpovog [min] Oeppokpaaia [°C]

Maréreg 12-15 180 - 200

Drepolyeg kotéTTOUNOU 15-20 150 - 180

KaBoup! 10-13 140 - 160

Hot dog 5-8 190 - 210

Maiddkia ynté 18-20 220 - 240
2uvrfipnon mpoidvrog

[TPOZOXH! OAeg o1 epyaaies auvtipnong TEETTEN va eKTEAOUVTAI GTav TO TIPOIGV eivar eKTAG Aeitoupyiag. Ma va To kaveTe auTd,
amoguvdéaTe To kaAwdio Tpo@odoaiag amwd TV TPifa kal aTé TV UTIOdOYT) GTO KATIAKI TOU TTPOIOVTOG.

MPOZOXH! To kamdki Tou Trpoi6vTog dev Tpémel va BuBidetal oe vepd iy GAho uypd. Ta kamdkia dev pmopouv va TAuBoUv pe
TpEXOUEVO VEPS, OE TIAUVTAPIT TTATWVY ) O VEPS UYNARG TTiEan.

MPOZOXH! ApAoTe 10 TTPOIGV VO KPUWOEI EVIEAWS TTPIV TO TTAUGIHO. H €TTaQr Tou {e0TOU UTTOA PE KpUo vepd UTTOPET va TTPOKa-
Nogl pwypEg.

To TPOIGV XPNOIMOTTOIEITAI VIO TV TTPOETOINATIC TPOPIHWY TTOU TOTTOBETOUVTAI OTO UTTOA, OTTOTE TIPETTEN v ANQOET PEPIMVA WOTE
va Eao@aNioTel N owaTh vylEv yia va gival ao@aég To paynTo.

To oA kar Ta ageaoudp UTTopolv va TTAuBoUV Pe TpEXOUpEVO vepo. EmiTpémeTal emmiong va AEVETE T PTTOA Kai Ta e§apTrApaTa
€KTOG T TOV €EQTRIOTH a6 ahoupivio 0To TTAUVTAPIO TTwWY. Agv OUVIOTATOI va XPNOIUOTIOIEITE GUXVE TO TTAUVTAPIO TTATWY,
KaBWG auTO UTTOPE VOl KATAOTPEWE! TV ETQAVEID TWV QVTIKEIMEVWY TTOU kaBapilovTal.

XpnaoipotoinaTe éva (o amoppuUTIavTIKG TTAUGTUATOG THIATWY Vi KaBapIopod. AQaIPEDTE TUXGV UTTOAEIpATA ME Eva TV EUTTO-
TIOUEVO O€ vePO (katrdki) 1} EeAUVeTe PeE TpEXOUpEVO vepd (GMa egaptipara). MeTd Tov kaBapiopo, OKOUTTIOTE TO TTPOIGV OTEYVA
1} AQrOTE TO Va OTEYVWOEL.

To Tpoidv TPETEl va kaBapIaTel TTPiv a6 TNV TPWTN XPAON Kal YETA aTd KABE Xpron, Tpiv TEPIMEVETE va KpUWOE! TEAEIwG. Ka-
BapioTe 6Aa T UTTOAEIUPATO TPOPWY TTOU TIAPAPEVOUY GTO TTPOIGY, ATTOTPETTOVTAG TV KaUan Toug OTav ETTAVa)ENOIHOTIoI0UVTa,
KaI OTTOTPETTOVTAG T HEiWaN TG aTT6d00NG TOU TTPOIOVTOG.

Mnv xpnaiporroieite dIaAUTEG, KAUATIKG Uypd,0IvaTIVEUpa, Bevdivn 1) AciavTikd KaBapioTiKa.

KaBapioTe Ta avoiypata e§aepiopol Tou KaTrakioU He pia NAEKTPIKF okoUTTa.

Mpoypauua kabapiouoy e atué

To Tpoidv Exel pia e1dIk Aermoupyia TTou 6g emTPETEl va KaBapiZeTe To BEPUAVTIKG GTOIKEID KATW aTTO TO KOTTAKI LE Evav EUKOAO Kal
ao@aAr TpdTo. lMa To oKoTIO aUTE, PIXVETE VEPS OTO KATW WEPOS TOU WTTOA, £101 LOOTE TO ETTITTEDO TOU VOl €ival TTEpiTTOU 5 cm. TToU pe-
Tpdral oTrd TO KATW PEPOG TOU PTTOA. KaAUWTe TO UTTOA PE TO KOTTAKI, UnV XPNOIHOTIOINCETE TO SAKTUAIO TIOU PEYOAWVE! TN XwpnTIKGTNTA
ToU UTTOA. To Trpoidv Ba rpéTel va cuvOeBEi e TV TPO@Od0TIar PEUATOG OTTWG GTNV TIEPITITWAT TNG TIPOETOIMOGIOG TWV YEUPATWV.
l'upioTe To Slak6TTN Beppokpaaiag oTn Béan Tou ypdpel «Thaw Washy. PuBpioTe 1o koupTi puBpiong wpag yia 10 Aetrtd.

MeTd Tov kaBapiopo, amoouvdéaTe To kahwdio Tpo@odoaiag kai eAéygTe Ta amoteAéopara. EmravaAdBere m Aemoupyia edv ivar amrapaimro.
O Beppavtripag ahoydvou dev Tpémel va kabapiletal pe GAAo TpATTo. Av gival TIOAU BPUWKIKOG, TTPETTEN Va ETTIKOIVWVACTE WE TO
€¢0ua1000TNPEVO KEVTPO GEPPIG TOU KATAOKEUADTH.

Amobiikeuon kai peragopd mpoidvrog

AmoBnKeUoTE T TTPOIOV O KAEIOTOUG XWPOUG, KATA TNV aTmobriKeuan, TTPOOTATEUATE TO OTTO TN OKGVN, Tr BPWHIG KaI TNV Uypagdia.
YuvioTdTal n amoBrikeuon Tou TTPOIGVTOG OTNV EPYOOTACIOK! OUCKEUADIa.

AmoBnkeUoTe T0 PoIdV 0T Béan epyaciag. Mnv aToiBdete Tpoidvta. Mnv TomoBeTEiTE TiTOTO TAVW OTO TTPOIGV KATA TNV aTTo-
Brikeuan.

MeTaQEpETE TO TTPOIOV OTNV EPYOOTACIOKK GUCKEUaaia. MpoaTaTelaTe To aTrd I UTEPBONIKES dlaTapayEg katd T petagopd. Mnv
TOTTOBETEITE TiTTOTA TIGVW OTO TTPOIOV KATA TN PETAPOPA.

TEXNIKA ZTOIXEIA
Napdperpog Movdda pérpnong ZToIxEia
ApiBu6g karahdyou 67640 67641
OvopaoTiki 1don [V~] 220- 240 220 - 240
OvopaoTiki ouyvetTa [Hz] 50 - 60 50 - 60
OvopaoTiki 1oX0g W] 1200 - 1400 1200 - 1400
Katnyopia pévwong | |
XwpnTIKOTATA TOU PTTOA U] 12 12
Xoprrkorra PO pe Suxroho U] 17 17
Oeppokpaaia Aeiroupyiag [°C] 65 ~ 250 65 ~ 250
Xpdvog epyaaiag [min] 0-60 0-60
KaBapd Bdpog (kamakion) [kg] 18 19
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